
LA CARTE

NOS ENTRÉES & SALADES
15 €

Gambas en sauce maison

FOIE GRAS MAISON 18 €
Foie gras de canard au saveur du Portugal

À PARTAGER... OU PAS ! NOS PLATS

BROCHETTE DE LA MER 27 €
Belles crevettes roses, calamar, poivrons
Servi avec frites & salade

MAGRET DE CANARD 27 €
Magret origine sud-ouest, sauce miel/gingembre

RESTAURANT L’ENVOLEE
19 RUE OCTAVE LONGUET - 91170 VIRY CHATILLON

TARIF TTC - SERVICE INCLUS

NOS HORAIRES
LUNDI AU VENDREDI

12H / 15H - 19H / 22H30
06.18.85.33.77

Reservation

MENU ENFANTS  -10 ANS
Fish & chips

OU
Steak-haché

OU
Nuggets de poulet

(frites, purée ou pâtes)

Boule de glace 
OU

Fondant chocolat

Diabolo, ice tea ou jus de fruits

12 €

CÔTÉ MER

CÔTÉ JARDIN
RISOTTO CHAMPIGNON 18 €

FILET DE BOEUF AUX MORILLLES 32 €
Pavé de filet de boeuf origine VBF, sauce morilles
Frites & salade

BURGER DE L’ENVOLEE 19 €
XL 25 €Steack-haché charolais 150G, bacon, cheddar

oignon crispy, sauce burger, salade & frites

BROCHETTE MIGNON DE PORC 25 €
Filet mignon origine VBF, chorizo, poivrons.
Servi avec frites & salade

PLANCHE DE L’ENVOLÉE
2 Beignets Portugais viandes, crevettes et morue, demi
chouriço, croquettes de alheira

18 €

GAMBAS DE L’ENVOLÉE (5)

ÉTÉ 2026

SOURIS D’AGNEAU 28 €
Souris mijotée, servi avec purée maison

LE BAR & SAVEURS DU SUD 25 €
Filet de Bar sur lit d’aubergine snackée, sauce tomate basilic
maison, croquettes d’alheira, féta & filet de pesto

TARTARE DE BOEUF 17 €
Viande de boeuf origine France, condiments, frites

CARPACCIO DE BOEUF 9 €
Fines tranches de boeuf Français, parmesan, salade

SAUMON GRAVLAX MAISON 16 €
Fines tranches de saumon façon gravlax & salade

BURRATA & TOMATES 12 €
Burrata, tomates à l’anciennes et huile d’olive pesto

AMEIJOA A BULHAO PATO 14 €
Palourdes origine Vietnam en sauce façon “bulhao pato”

CÔTE DE VEAU “CORDON BLEU” 32 €
Belle côte de Veau façon cordon bleu, linguine & sauce fromage

PLANCHE DE L’ENVOLÉE XL 32 €
4 Beignets Portugais viandes, crevettes et morue, chouriço,
croquettes de alheira

SALADE CESAR 18 €
Filet de poulet pané, salade crudités, parmesan, crouton &
sauce cesar

VENDREDI & SAMEDI
12H / 15H - 19H / 23H30

ACCOMPAGNEMENTS
Accompagnement supplémentaire 4 €
Sauce supplémentaire 1,50 €



LA CARTE

NOS PLATS PORTUGAIS NOS DESSERTS

BRIOCHE PERDUE 8 €
Glace vanille, chantilly et caramel au beurre salé

PUDIM CASEIRO 8 €
Flan Portugais

CREME BRULEE VANILLE BOURBON 8 €
crème brûlée à la vanille de la Réunion

CAFE COM PASTEL DE NATA 7 €
Café servi avec deux pastel de nata (thé +1€)

CAFE GOURMAND 10 €
Sélection de 4 mignardises maison et son café

PROFITEROLES CHOCOLAT 10 €
Choux à la glace vanille, chantilly et coulis de
chocolat chaud maison, amandes

NOS HORAIRES

06.18.85.33.77

Reservation

NOS GLACES

Découvrez notre sélection de glace dans notre nouvelle carte des glaces

BACALHAU A BRAS 22 €
Morue émiettée, frites paille, oeuf et oignons
Servi avec salade

BACALHAU COM BROA 26 €
Pavé de morue en croute de pain de maïs
Servi avec pommes de terre “a murro” et huile d’olive

FRANCESINHA 20 €
croc monsieur à la mode de Porto.
Servi avec frites

Nos viandes et poissons sont choisis par nos soins et sont des produits frais.
Si allergène, merci de le communiquer à nos équipes lors de la prise de commande.

Nos viandes proviennent principalement de France ou de l 'Union Européenne.

Nous rappelons notre aimable clientèle que le restaurant n’accepte pas les tickets restaurants
papier ni les chèques vacances ni les chèques.

Pour le respect de nos collaborateurs, nous vous informons que le restaurant ferme ses portes à
15H00 pour le service du midi et à 23H00 pour le service du soir.

Toute l ’équipe vous souhaite un bon appétit !

TRILOGIE DE FROMAGES 12 €
Sélection de fromages affinés, salade

POLVO A LAGAREIRO 29 €
Tentacule de poulpe grillé au four, sauce vierge
Servi avec pommes de terre au four et salade

7 €
Demandez à notre équipe la suggestion du moment

CARNE PORCO ALENTEJANA 24 €
Sauté de porc aux palourdes DESSERT DU MOMENT

CHAMPAGNE GOURMAND 18 €
Sélection de 4 mignardises maison et sa coupe de
champagne

BACALHAU A ZE DO PIPO 27 €
Morue frit gratinée à l’aïoli et purée maison

PICANHA DE BOEUF ANGUS 32 €
Viande de boeuf “ANGUS”, servi avec riz, frites, haricots
noir & farofa

BACALHAU A CHEF 25 €
Pavé de morue, sauce du chef
Servi avec pommes de terre façon chips maison

LUNDI AU VENDREDI
12H / 15H - 19H / 22H30

VENDREDI & SAMEDI
12H / 15H - 19H / 23H30
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