
Carta Vini



Bollicine
VERDICCHIO DEI CASTELLI DI JESI SPUMANTE METODO CHARMAT BRUT DOC

Bianchi

Paglierino dai riflessi verdognoli, perlage fine. 
Delicati sentori di acacia e a seguire mandorla e pesca. Al gusto è caratterizzato da notevole freschezza e delicata sapidità.

€ 22

Cantina Brunori - Marche
Vitigni: verdicchio, malvasia, sangiovese

PASSERINA SPUMANTE BRUT METODO CHARMAT

Colore giallo limone chiaro con riflessi verdolini. Perlage di grana fine e persistente.
Fresco, vivace, dagli aromi intensi.

€ 24

Cantina Santori - Marche
Vitigno: passerina

PROSECCO EXTRA DRY TREVISO DOC “MIOL”

Colore giallo paglierino con riflessi verdolini, bel perlage fine e persistente.
Al naso sprigiona sentori freschi fruttati. Beva fresca ed immediata.

€ 25

Cantina Bortolomiol - Veneto
Vitigno: glera

PROSECCO SUPERIORE BRUT VALDOBBIADENE DOCG

Colore paglierino brillante con bollicina fine.
Profumi di frutta croccante e fiori freschi. Al palato è giustamente acido e ben equilibrato.  

€ 27

Cantina Bepin De Eto - Veneto
Vitigno: glera

VERDICCHIO DEI CASTELLI DI JESI CLASSICO BIOLOGICO DOC “COSTA VERDE”

Nel calice giallo paglierino con riflessi verdolini. Naso caratterizzato dai varietali, agrumato e floreale.
Al palato buona acidità con finale ammandorlato. Buona persistenza.

€ 20

Cantina Tavignano - Marche
Vitigno: verdicchio

VERDICCHIO DEI CASTELLI DI JESI CLASSICO SUPERIORE BIOLOGICO DOC "VILLA TORRE"

Paglierino vivace. Profumi di ginestra e frutta esotica.
Fresco e di agile beva ma succoso, corposo e lungo, con un consistente finale ammandorlato tipico.

€ 24

Cantina Tavignano - Marche
Vitigno: verdicchio

VERDICCHIO DI MATELICA DOC “MONACO RIBELLE”

Paglierino brillante. All'olfatto note di nespola e susina a cui si susseguono cenni di fiori di campo, erbe aromatiche e agrumi.
Sorso agile e succoso caratterizzato da una vibrante freschezza minerale.

€ 25

Cantina Monacesca - Marche
Vitigno: verdicchio

Bianchi
PASSERINA MARCHE IGP “SALARIA”

Rosati e Rossi

Colore giallo paglierino. Al naso sentiamo la mela, l’ananas e rimandi floreali.
Al gusto buona acidità, equilibrato e minerale.

€ 22

Cantina Villa Piatti - Marche
Vitigno: passerina

PECORINO DOP “ARMSANTE”

Giallo paglierino con riflessi dorati. Naso caratteristico di frutta esotica, agrumi e fiori di sambuco.
Fresco, sapido e di buona persistenza al palato.

€ 22

Cantina Villa Piatti - Marche
Vitigno: pecorino

OFFIDA PASSERINA DOCG

Alla vista si presenta di un bel giallo paglierino. Al naso fruttato e florale con lievi rimandi ad erbe aromatiche.
Bella acidità che agevola il sorso. 

€ 23

Cantina Tenuta Santori - Marche
Vitigno: passerina

OFFIDA PECORINO DOCG

Di un bel paglierino con riflessi verdolini. Al naso frutta a polpa gialla e agrumi.
In bocca è succoso, sapido e minerale.

€ 25

Cantina Tenuta Santori - Marche
Vitigno: pecorino

ROSATO IGT "FIORI DI BOSCO"

Rosa brillante. Note floreali si alternano a profumi di ciliegie, fragoline di bosco e prugne.
In bocca secco, fresco, dalla stoffa delicata e con buona persistenza gustativa.

€ 22

Cantina Gobbi & Mannocchi - Marche
Vitigni: merlot, sangiovese, montepulciano

ROSSO CONERO DOC "JULIUS"

Rosso rubino con riflessi violacei. Profumi fruttati di marasca, ribes, mirtilli, in seguito profumi di spezie. In bocca tannini ben presenti, 
leggermente setosi e piccanti, pieno al palato con buona persistenza.

€ 23

Cantina Strologo - Marche
Vitigno: montepulciano

PASSERINA BIOLOGICO IGP "ARMONIA"

Paglierino brillante. Sensazioni floreali ed agrumate all'olfatto.
Il sorso è fresco e ritorna sulle note fruttate.

€ 22

Cantina Villa Manù - Marche
Vitigni: passerina, chardonnay


