
LA CAZUELA
Restaurante - Parrilla



Entrantes y primeros

-Caldo casero……..6,5

-Sopa de cocido……….7,4

-Judiones con matanza…….15,7

-Morcilla al estilo segoviano hecha a la 
parrilla; jugosa de arroz y cebolla….13,2

-Oreja con brava; oreja de cerdo a la plancha 
con un toque de ajillo y salsa brava 
casera………12,9

-Huevos rotos con jamón ibérico cortado a 
mano……….18,2

-Patatas bravas (salsa casera)……….9,5

-Patatas bravioli; mitad brava y ali-
oli…….9,5

-Patatas 3 salsas 

(kepchup, mahonesa y ali-oli…………8,8

-Finguers caseros de pollo…………11,2

-Escalope de pollo con patatas…………12,8

-Chorizo al infierno; cazuela de chorizo 
casero flambeado (con alcohol)………..13,1

-Croquetas caseras de jamón ibérico(8ud) 
12,9

½(4ud) 7,5

-Croquetas caseras de queso 
cabrales(8ud) 12,9

½ (4ud)7,5

-Ración de croquetas mixtas(8ud) 12,9

½ (4ud)7,5

-Oreja a la plancha; oreja de cerdo a la 
plancha con un toque de ajillo………11,9

La Cazuela

LA CAZUELA

-Cazuela de huevos al plato; huevos 
bañados en salsa de tomate con base de 
chorizo frito……….10,8

-Revuelto de morcilla con 
manzana(con huevo)..........13,9



De la huerta y del Mar

-Huevos rotos con patatas y pimientos……….14,2

-Ensalada mixta; lechuga, tomate, cebolla, atún, huevo, maíz, 
remolacha, zanahoria…………12,7

-Ensalada La Cazuela; lechuga, tomate, atún, huevo, maíz, 
remolacha, zanahoria, cebolla crujiente, queso de cabra y salsa de 
miel y mostaza………..16,1

-Ensalada sencilla; lechuga, tomate y cebolla……….8,2

-Ensalada de ventresca con tomate …………..15

-Ensalada de ventresca con pimientos rojos asados…….15

-Calamares a la andaluza………..11,50

-Merluza a la marinera con patata panadera y gambas…………17,5

-Bacalao en salsa verde; con almejas y gambas…………18,1

Carnes de nuestra Sierra de 

Guadarrama…

-Solomillo de ternera a la parrilla con guarnición 29,9

-Entrecot de ternera a la parrilla con guarnición 26,4

-Chuletón de ternera a la parrilla (800gr) con guarnición 49,9

-Cachopo de ternera; relleno con jamón serrano y queso asturiano 
con patatas fritas  29,8

-Cachopo especial; relleno con jamón serrano, queso gouda, queso 
asturiano, pimiento rojo y espárragos trigueros, con patatas 
fritas  29,8

“Contamos con una materia prima de primera, la carne de nuestra sierra es un producto con denominación de 
origen, una carne de calidad y con el toque de la parrilla de Ana os haremos disfrutar de un manjar…”

…a la Parrilla

LA CAZUELA



Hamburguesas
-Hamburguesa de ternera completa 

Carne de ternera de la sierra de Guadarrama a la parrilla con queso cheddar, huevo, cebolla 
crujiente, bacon, lechuga y tomate; con patatas fritas 14

-Hamburguesa XL de ternera

Doble carne de ternera de la sierra de Guadarrama a la parrilla con doble de queso cheddar, huevo, 
cebolla crujiente y bacon; con patatas fritas 16,9

-Hamburguesa “La Cazuela”

Carne de vaca a la parrilla, queso cheddar, queso edam, bacon, huevo y salsa rosa casera con 
pepinillo troceado(con alcohol) con patatas fritas 14,5

-Hamburguesa de pollo 

Pollo empanado con lechuga, tomate, queso y mayonesa; con patatas fritas 12,9

-Hamburguesa XL de pollo 

Doble de pollo empanado con doble de queso cheddar, bacon, huevo, cebolla crujiente, lechuga y 
tomat; con patatas fritas 16,2

SÓLO PARA LAS CENAS
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-Tarta de cerveza negra con chocolate, lleva una 
capa de nata casera por encima 6,5

-Tarta de queso con salsa de arándanos y fresa 5,8

-Postre de la casa; helado de nata casero con miga 
de galleta y bañado por sirope a elegir (dulce de 
leche, fresa, chocolate negro, chocolate blanco, 
caramelo o limón) si eres de los más atrevidos 

puedes combinar varios 6,5

-Natillas con galleta 5,2

-Arroz con leche 5,2

-Tarrina de helado de vainilla y chocolate o nata y 
caramelo (no casero) 2,8

Nuestros postres caseros

La Ley de Información Alimentaria (Alérgenos), recogida 
en el Reglamento Europeo 1169/2011 establece 
que todos los restaurantes deben informar que nuestros 
platos pueden contener trazas de 14 grupos de alimentos
.
Por ello te pedimos que nos comuniques si padeces 
alguna alergia y/o intolerancia para que podamos 
informarte.

TODOS LOS PRECIOS VAN CON I.V.A. INCLUIDO

Pan artesano de Horno de pan Feliseda 1€/persona 



Bocadillos a la Parrilla

• Bocadillo  de panceta a la parrilla 6,5€

• Bocadillo de lomo a la parrilla 6,5€

• Bocadillo de morcilla XL 10,50€

• Bocadillo de chorizo a la parrilla 6,5€

• Bocadillo de bacon a la parrilla 6,5€

*Suplemento por 0,50€ +
- Tomate
-Queso

-Pimientos

Sólo para las cenas

LA CAZUELA


