POISSON

*Toules nos poissons contiennent des crustacés, des traces de sésame, fruit a coque

Pavé de saumon grillé 17.00€
(Poisson divin par excellence Pavé saumon i Foseille)
Pave saumon a l'oseille 18.00€
Pavé saumon citron 18.00€
Pavé saumon a la provengale 18.00€
Filet de sole au citron vert 18.00€
Filet de sole mariniéere 18.00€
Gambas flambées au whisky 24.00€
24.00€
24.00€
26.50€

Gambas a la provencale

Brochette de gambas grillées

Brochette de gambas sauvages grillees
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GRILLADLES

BROCHETTE

Brochette mixte (Assortiment de viandes : roties veau. heeuf Jnerguez)

20.00€

Brochette de veau (Viande marinée) 22.50€
Brochette de boeuf

22.50€
STEAK
Steak haché grillé 11.50€
Steak haché a cheval 12.50€
*Steak haché au gorgonzola 14.50€
Steak haché sauce au poivre 14.50€
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LE BOEUF
FILET DIE BOEUF

Grillé 22.00€
Sauce au poivre vert 24.00€
* Sauce au Gorgonzola 24.00€
* Sauce a la truffe 24.00€
*Rossini au foie gras 26.00€
*Filets aux 3 poivres et creme fraiche 26.00€

ENTRECOTE

Crillée 20.00€

(Persillée et gonteuse, un must de la viande toul simplement grillée)

*Maitre d’hotel 22.00€
(Bewrre el Persil)

*Du chef 24.00€
(Sauece tomale, creme fraiche , jambon de Paris, champignon ) :

*A la sauce gorgonzola 24.00€
*A I'échalotte ou sauce au poivre 24.00€

PAVE RUMSTECK

Crillée 20.00€

(Persillée et gotileuse, un must de la viande tout simplement grillée)

Au poivre vert 22.00€

*A la sauce Moutarde a l'ancienne 22.00€

*Au Gorgonzola 22.00€
Servie avec une sauce au gorgonzola pour plus plaisiv ’
Alechalotte 2200€
A PAVE AVEC e sauce on ]Jlll.\

Steak tartare 22.00€

*Viandes origine EU (détail en fonction du jour)
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LES VIANDES
ESCALOPES DE VEAU

Crillée 14.50€

*Milanaise 15.00€
*Bolognaise (ambon. fromage, sauce tomate gratinée) 20.00€
Au citron 18.00€

*A la créeme 18.00€
*Marsala (flambée au marsala. champignons) 18.00€
*Saltimbocca (ambon de Parme, mozzarella, eréme fraiche, gratinée) 20.00€
*Pizzaiola (anchois, capres, olives, sauce lomale) 20.00€
*A la bocconcini (ambon de Paris. créme fraiche, gratinée) 20.00€
*Gorgonzola (gorgonzola. créme fraiche) 18.00€
*Parmig iana{auhcry;inu. mozzarella, lomale, gratinée) 20.00€
*Florentina (jambon de Paris, épinard. créme fraiche, gralinée) 20.00€
*"VENEZIA (pomes (lambées, calvados, créme [raiche) 20.00€
*Moutarde 18.00€
*Rossini (foie gras. champignons, gratiné) 22.00€
*Osso Bucco 22.00€
*Rognons de veau a la moutarde a I'ancienne 18.00€
*Rognons de veau au Porto 18.00€

*(ACCOMPAGNEMENT : FRITE, PATES, RIZ, SALADE, HARICOT)
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PASTA
RAVIOLIS (4 Fromage)

13.00€

12.00€

*Toutes nos pizza contiennent du gluten, des fruits a coque et des ceufs

SPAGUETTIS & TAGLIATELLES
Napolitaine 11.00€ Au gorgonzola
Bolognaise 12.00€ Napolitana (sauce tomale)
Carbonara (criéme [raiche, lardon, ocul) 12.50€ A la créme de truffe 13.50€
(]l]l)!lk_‘s. crevettes. calamars 13<50€ 2 o H
sauce tomate, ail) A la creme {Llldlnplgll()ll) 13.50€
Lo Du chef (sauce lomale. jambon de paris)13.50€
14.00€ Ausaumon (base créme [fraiche) 14.50€
12.00€ VENEZIA 15.00€
(créme [raiche, gorgonzola, noix. jambon de Parme

Aux fruits de mer

AU saumon (base créme fraiche)
Al pesto (ail. tomate fraiche, basilic, creme fraiche)
(ail, basilic. sauce tomate, creme fraiche)
s. basili 12.00€

A la creme
Méditerraneo (tomate fraiches, aubergines huile d'olive) 12.00€
il. basilic. s 12.00€
(sauce tomale, lardons, oisgnons, basilic)

Siciliana
Matriciana

14.00€ A la truffe
Napolitana

PENNES
A la calabrese
(chorizo. champignon, vignons, viande hachés, huile d’olive piment fort. lardons)
Penne gratinati ) 14.00€
(viande hachés, choriza, ereme fraiche, fromage rapé) ;
Al arrabiata el nsoe Gorgonzola
(sauce lomale, ail, basilic, piment) " .
4 fromagi 1350€ Bolognaise
{chévre, camemberl, gongonzola, creéme fraiche)
% 5 Carbonara (créme fraiche. lardon. oeuf)
Aux legumes du saleil 13.50€
(poivron. aubergine. oignons, ail. tomate fraiche. basilic. huile d’olive) ChlpOlO (poulet. créme, campignons, marsala) 14.00€
A la créme 13.00€
LASAGNE
Gratinées a la bolognaise 13.50€
*Viandes origine E.U (détail en fonction du jour)
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PIZ/A

MARGUERITA 10.00€
(tomate, mozzarella, olive)

ISABELLA 1.00€
(tomate, mozzarella, jambon)

REGINA 12.00€
(tomate, mozzarella, jambon, champignon)

QUATRE SAISONS 12.50€
(tomate, mozzarella, jambon, champignon, artichaut)

SUPER 13.00€
(tomate, mozzarella, jambon, champignon, artichaut, ceuf)
VENEZIA 1350€
(tomate, mozzarella, viande hachée, merguez, ceuf)

PARME 14.00€
(tomate, mozzarella, jambon de Parme)

ITALIANA 1450€

(tomate, mozzarella, jambon de Parme, salami, coppa, roquette,
tomate cerise, copeaux de parmesan)

?tl;'nE'mﬁe. mozzarella, merguez, ceuf) 1250€
ROYALE 13.50€
(tomate, mozzarella, viande hachée, chorizo, ceuf)
CALZONE SOUFFLEE 12.50€
(tomate, mozzarella, jambon, ceuf)
GORGONZOLA 13.50€
(tomate, mozzarella, gorgonzola, ceuf, poivrons)
QUATRES FROMAGES 13.50€

(temate, mozzarella gorgonzola, chn camembert)

BASE CREME FRAICHE
PAYSANNES

(créme fraiche, mozzarella, lardon, cignons)

TARTIFLETTE

(créme fraiche, mozzarella, lardon, oignons, pomme de terre, reblochon)

CHEVRE MIEL

(créme fraiche, mozzarella, chévre miel)

PIZZA HAWAII

(créme fraiche, mozzarella, jambon, ananas)

CAMPAGCNARDE

(créme fraiche, mozzarella, pomme de terre, blanc de poulet)

PIZZA TRUFFE

(sauce truffe, mozzarella, champignon, roquette, jambon de Parme, tomate cerise)

RACLETTE

(créme fraiche, chorizo, pomme de terre, fromage a raclette)

BLANCHE NEIGE

(créme fraiche, chévre, jambon blanc)
*Viandes origine E.U (détail en fonction du jour)

SUPPLEMENTS : OEUF 0.50€ / LEGUMES 1€ / VIANDE OU FROMAGE 2€ /JAMBON DE PARME 3€50

%*

Q@ W g

CONTAIN & Gt
astNs“"g{,‘}"" $ CRUSTACEANS SESAME “NUrY

CONTANS conams SOITANS <ONTANS . @g " sene

1350€ N

AUBERGINE

(tomate, mozzarella, aubergine, jambon, oeuf)
VEGETARIENNE 14.50€ N
(tomate, mozzarella, champignons, aubergine, poivron, i/
PACIFIC artichat) 16.00€

(tomate, mozzarella, saumon fumé créme fraiche)

ALTHONO 14.00€

(tomate, mozzarella, thon, oeuf)

PESCATOR 16.00€

(tomate, mozzarella, calamars, crevettes, ail, persil)
NAPOLITANA 13.00€

(tomate, mozzarella, anchois, capres, olives)

CHORIZO 12.50€

(tomate, mozzarella, chorizo, oeuf)

PIZZA ANTIPASTI 14.50€

(tomate, mozzarella, aubergine, courgette, artichaut)

BARBECUE 14.00€
(sauce barbecue, viande hachée, poulet, oeuf)
CRETOISE 14.00€
(tomate, mozzarella, poivrons, aubergine, féta, huile
d'olive)
CAMPIONE 14.00€
(tomate, mozzarella, viande hachée, lardons, oignons,
f)
CON RUCOLA 14.00€
(tomate, mozzarella, gorgonzola roquette)
ROMA 14.00€
(tomate, mozzarella, roquette, jambon de parme,
parmesan)
13.50€ ,#“
14.50€ b L
13.50€
13.50€
14.00€
14.50€
14.00€
13.50€




SALADES

*Avocat et saumon fume 20.00€

(Assictte de fines tranches de saumon fumdé et d'avocat en edte a eole servie d'une vinaigretie)

*Rouleaux de saumon fume au thon 22.00€

(Savourcuse association de saumon fumd et thon délicatement roulés )

Assiette antipasti 16.00€

(Légumes frais marine a lhuile d'olive, roguette et boule de mozzarella aux saveurs de I'ltalie)

*Assiette saumon fumeé et ses toasts et ceuf dur 20.00€
*Assiette saumon fumé aux asperges et ses toasts et ceuf dur_, 20.00€
*Assiette de foie gras . _n
(bloc de foie gras assaisonné de (eur de sel, toasts el conlit de ligues) :
Salade Venezia 18.00€
(Roquette, tomates cerise, jambon de Parme, arlichaud parmesan typiguement ilalien)

*Salade César 18.00€

(Salade verte, tomates, jambon, gruyere, mais, blane de poulet, ceul dur Juste délicicuse)
*Salade Rucola 18.00€

(Roquette, chevre, poulel, tomales, oignons)
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ENTREES CHAUDES

*Salade de chévre chaud

Salade frisée aux lardons (en saison)

*Escargots au beurre d'ail
Les 6

Les 12

*Moules farcies
*Gratin d’avocat aux crevettes

Gratin de coeur d’artichaut

*Gratin d'aubergine a la parmigianna
(Le charme ensoleillé d'aubergine. tomales [raiches. oignons. poivrons
el [romage le tout gratiné au four, un délice)

*Calamars frits

*Beignets de crevettes (scampis)

*Fritto misto

(Scampis [vils, calamars fvils accompagné de [riles)
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13.00€

7.00€
12.00€

12.50€

15.00€

15.00€

15.00€

14.00€
15.00€
15.00€
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ANTIPASTI
ENTREES FROIDES

*Salade verte
(accompagndé d'une sauce vinaigrette)
*Oeuf dur mayonnaise

l)ldl\ d{,t(llll|hl!..lll.

*Salade mixte
( Salade, Tomate, concombre, t.llt)lIL 1
d'une sance \IIIIIL!‘I( le

*Salade aux noix & roquefort
*Salade de tomates au thon

*Tomates mozzarella basilic

Avocat vinaigrette
*Avocat crevette
: G h"iili(."(‘ matson

Melon parme (en saison)
Melon au porto (en saison)

es charcuteries
Mortadella 8.00€
10.00€
15.00€
18.00€
16.00€

Coppa
Assiette de Jambon de Parme
Assiette de charcuterie
17.00€

*Carpaccio de boeuf
(Délicates tranches de boeul marinées a | huile d'olive el parmesan el capres)
*Carpaccio et son chévre chaud
*Carpaceio accompagné d'un savoureux chévree chaud sur toast grillé)
17.00€

Carpaccio féta huile d'olive et roquette

o
SEAFOOD EGGS

8

g bo

be CONTAINS CONTAINS T, co""" NS CONTAINS
) CRUSTAC‘EANS SE SAMl E CON"*TSINS ;

(recette par la maison toule fraiche a la base d'un avocal garni de crevelte a la
15.00€

350€

6.00€
6.00€

12.50€
15.00€
14.00€
10.00€
1500€

15.00€
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