HUITRES

Fine de Claire N3 (Marennes)

Céline N°3 (Caricale)
Isigny N°3 [Normondej i
Cumurgue N°3 (Port St-Louis)
Ostra Regal N°3 (Irlandaise)

Gillardeau N°3 (Marennes)

Piace
1€60
1660
1675

1695

260
2€/H

Tarbouriech N°3 (Etang de Thau) 3€75

COQUILLAGES

Bulot Cuit
Moule

Palourde

Piece
0€65
0€7/0
0€90

18650
18650
20€50
22€50
30€50
32£50
44€50

& CRUSTACES [
La dz £

Crevette Rose

Crevette Perle de Corail
Gambas Suuvuge
Tourteaux cuit entier

Chair de crabe 454qgr

Piéte e - 9
Yes | Plateau MAISON'MER
TEE § . 6 Huitres Ostra Regal N°3
8€ | 6 Huitres Ceéline N°3
32€£95/kg 6 Crevettes Premium
29£95 2 Gambas

8 Bulots 50€

6 Palourdes

FORFAIT PREPARATION / personne: 2€50

Votre plateau est prépareé par nos soins, il est accompagné :

-Pour les huitres : vinaigre a I'échalote et citron.

Pour les crustacés : aloli, mayonnaise.

-Pour tous les plateaux : rince-doigts.




Graviax "FAIT MAISON"

Carpaccio de Sauman Label Rouge - 15€ |
Carpaccio de Cabillaud = hE il gme_.
: ; S Tielle (portion)
Carpaccio de Poisson® ' prix au cours Sy
S 4 Brandade de Morue
Carpaccio de Daurade Royale (pour 2)  32€ piece » R L

Corpoccio‘de' St-Jacqgues (en saison)  17€50 Marinade de poulpe

10€

8€50 (100ar)
2 13

6€50

4€

o€50 (1004r)

CONSERVERIE LA BELLE-ILOISE

Tartare de Saumon Label Rouge 16€
. Sardinade aux 2 olives 5€
gzl el o ' "'_Rillettes de Lieu gux baies de lieu Sichuan ot
Tartare de Poisson® prix au CpurS | Mousse de Thon Blanc au basilic o€
Sardines : (huile d'olives et citron, aux deux piments, 6€50
Assaisonnements : classique, provencale, | piment d'Espelette, jambon de Bayonne, a I'huile

basilic, aneth. d'arachide, sauce ravigote)

Maguereaux : (moutarde, vins blanc, diablesse) 5€395

*selon arrivage



