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RESTAURANT

MENU FIN DE SEMANA

ENTRANTES PARA COMPARTIR

.Bunuelos de bacalao con miel de cana
.Ensaladilla rusa de gambas y mayonesa de piparra
.Huevo poché con crema de Parmesano y alcachofa frita
. Tabla de jamon ibérico cortado a cuchillo

SEGUNDOS

.Merluza a la parrilla con pimientos escalivados
.Solomillo de cerdo con salsa café de Paris y fritas
.Arroz marinero con setas de invierno
.Entrecot de vaca de Uruguay la parrilla (Sup.5€)

.Arroz meloso de langosta
(Sup.10€ por persona-minimo 2 personas)

.Chuletdn de vaca 1kg

(Sup.14€ por persona-minimo 2 personas)

POSTRES

.Pana cotta de coco y mango
.Chocolate cremoso y palomitas saladas

Elige cualquier postre de la carta con un sup de 2€

Completa tu menu con maridaje de 3 vinos por 15€ por
persona
El menu incluye los entrantes para compartir y un
segundo y un postre a elegir

45€ IVA INCLUIDO PRECIO POR PERSONA
INCLUYE AGUA Y VINO
14-15-3/2026

40€ PRECIO SOCIO



|

RESTAURANT

MENU CAP DE SEMANA

ENTRANTS PER COMPARTIR

.Bunyols de bacalla amb mel de canya
.Amanida russa de gambes i maionesa de piparra
.Ou poché amb crema de Parmesa i carxofa fregida
.Taula de pernil iberic tallat a ganivet

SEGONS

.Lluc a la graella amb pebrots escalivats

.Filet de porc amb salsa cafe de Paris i fregides
Arros mariner amb bolets dhivern

.Entrecot de vaca d'Uruguai la graella (Sup.5€)

Arros melds de llagosta
(Sup.10€ per persona-minim 2 persones)

.Mitjana de vaca 1kg

(Sup.14€ per persona-minim 2 persones)

POSTRES

.Pana cotta de coco i mango
.Xocolata cremosa i crispetes salades

Completa el teu menu amb maridatge de 3 vins per 12€
per persona
El menu inclou els entrants per compartir i un segon i un
postre a escollir

45€ IVA INCLOS PREU PER PERSONA
INCLOU AIGUA | VI
14-15/03/2026

40€ PREU SOCI



