
Entrées 

Terrine de Campagne, confiture d’oignons 6.50€ 
Saumon fumé par nos soins  11.50€  
Entrée de Saison voir l’ardoise 10.00€  
Œufs durs mayo 6.00€  

Salades 

Chèvre chaud & miel :                              13.00€ 
Salade de saison, toast chèvre, lardons, miel 
César :                                         13.00€ 
Salade de saison, poulet, tomate, parmesan, câpres 
2 saumons :                                                            13.50€ 
Salade de saison, tomate, crème ciboulette, saumon frais,  
saumon fumé par nos soins 
Campagnarde :                                      13.00€ 
Salade de saison, pommes de terre, tomate, œuf, jambon pays, cornichons 

Snacking 

BRUCHETTA    accompagnée de salade de saison 
Niçoise :  10.90€ 
thon, tomate, mozzarella, anchois 
Végétarienne : 10.90€ 
Tomate, mozzarella, courgette, poivron, artichaut 
Ch’timi :  10.90€ 
Mozzarella, pommes de terre, lardons, maroilles  
Italienne : 10.90€ 
tomate, mozzarella, basilic, jambon de pays                 
Norvégienne : 11.90€ 
Crème fraîche , aneth, mozzarella, saumon fumé par nos soins 
 
CROQUES    accompagnés de salade de saison 
Croque Monsieur :  8.50€ 
Béchamel, emmental, jambon  
Croque au Brie de Meaux : 8.50€ 
Béchamel, Brie de Meaux, jambon fumé 
Croques saumons :  9.80€ 
Béchamel, mozzarella, saumon fumé par nos soins 
 
OMMELETTES    accompagnées de salade de saison 
 Nature  6.50€ 
 Fines herbes  7.00€ 
 Montagnarde  8.50€ 
 Pommes de terre, lardons, reblochon 
 
 
Service Snack de 11h30 à 18h00 

Burgers 

 

Briard :              11.50€ 
bœuf haché, salade, brie de Meaux, sauce oignons   
Montagnarde :                   11.50€ 
bœuf haché, oignons, salade, reblochon 
Cheese Burger :                                                                                   9.50€ 
bœuf haché, oignons, salade, cheddar, sauce burger   
Trois poivres :                       11.00€  
bœuf haché, oignons, salade, emmental, sauce 3 poivres     
 
Viande hachée de viande bovine racée, remplacé par une galette de légumes pour les végétariens  

Plats 

Andouillette AAAAA, moutarde de  Meaux               12.50€ 
Entrecôte* 180gr +/-                    13.50€ 
Bavette aloyau 150gr +/-  sauce échalotes            14.80€ 
Plat du jour    voir l’ardoise                   12.50€ 
Paillarde de porc gratinée de Brie   150gr +/-       13.50€ 
Escalope de porc, champignons, oignons, brie de Meaux 
Saumon frais plancha sauce vierge        13.00€ 
Fish & chips Filet de poisson frit, sauce tartare, frites      

Frites, salade de saison, haricots verts, riz 

Assiette trois fromages  ::  6.00€                        
Brie de Meaux, chèvre, St Nectaire 
 
Assiette brie de Meaux  6.00€ 

Desserts 

Crème Caramel*  5.00€ 
Ile flotante**  5.50€ 
Salade de fruits  6.20€ 
Tarte du moment  6.00€ 
Mousse au chocolat*  6.50€ 
Glace / sorbet 2 boules   6.00€ 
Dessert du jour*  6.00€ 
Crème brulée 6.90€ 

Menu 14.90€ 

 
Plat du jour 

 
Dessert* 

 
Café 

Du lundi au vendredi midi hors jours fériés 
 

Menu Enfant 7.50€ 

Jambon blanc ou  
Steack haché ou   
Nuggets de poulet 

  
Frites ou légumes  

 
Dessert* 

 
Diabolo ou sirop à l’eau 
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*Sauce Béarnaise, roquefort, échalotes 

Supplément légumes ou sauce 2.00€ 


