
 

TAGESANGEBOTE   
DIENSTAG Schnitzel Time f ü r  1 4 , 9 0  € 

SCHNITZEL „WIENER ART“ 
mit Pommes frites 

PAPRIKA SCHNITZEL 
mit Basmati-Reis 

PUSZTA SCHNITZEL 
scharf zubereitet, dazu Pommes frites 

SCHNITZEL „AMERICAN“ 
paniertes Schnitzel mit Käse überzogen, dazu Pommes frites rot/weiß 

RAHMSCHNITZEL „JÄGER ART“ 
mit Pilzrahmsauce, dazu handgeschabte Spätzle 

DONNERSTAG Braten Tag f ü r  1 3 , 9 0  € 
OFENFRISCHER SCHWEINSBRATEN 

in Biersauce, dazu Kartoffelknödel 

JÄGERBRATEN IN PILZRAHMSAUCE 
dazu handgeschabte Spätzle vom Brett 

PUSZTABRATEN 
mit Nudeln an Paprikasauce 

FREITAG Schnitzel Time 2.0 f ü r  1 4 , 9 0  € 
SCHNITZEL „WIENER ART“ 

mit Pommes frites 

PUTENSCHNITZEL „WIENER ART“  
mit Pommes frites 

PFEFFERSCHNITZEL „MADAGASKAR“  
in würziger Pfeffersauce, dazu Kräuterspätzle 

SCHNITZEL „HOLLANDAISE“ 
mit Zwiebeln, Champignons, Hollandaise, dazu Pommes frites 

SCHNITZEL „MAILÄNDER ART “  
paniert mit Semmelbrösel und Parmesan, dazu Tomatensauce und Spaghetti 



 

SPEISEKARTE 

Vorspeisen FLÄDLESUPPE 

BEILAGEN SALAT 

GERÄUCHERTER LACHS 
auf krossen, hausgemachten Minirösti an kleinem Salatbouquet 

FRISCHE BLAT TSALATE 
mit Tomaten, Gurken, Zwiebeln und gebackenen Putenbruststreifen 

5,90 € 

5,90 € 

16,80 € 
 

17,90 € 

S�n�zл 
 

SCHNITZEL „WIENER ART“ 
mit Pommes frites 

PUTENSCHNITZEL „WIENER ART“  
mit Pommes frites 

SCHNITZEL „AMERICAN“ 
paniert & mit Käse überzogen, dazu Pommes frites rot/weiß 

RAHMSCHNITZEL „JÄGER ART“ 
mit Pilzrahmsauce, dazu handgeschabte Spätzle 

PAPRIKASCHNITZEL 
mit Basmatireis 

PUSZTASCHNITZEL 
scharf zubereitet, dazu Pommes frites 

SCHNITZEL „MAILÄNDER ART“  
paniert mit Semmelbrösel & Parmesan, dazu Tomatensauce und Spaghetti 

SCHNITZEL „TIROLER“ 
paniert und gefüllt mit geräuchertem Schinken, Champignons und Käse. 

Dazu Pommes frites. 

18,90 € 
 

19,90 € 
 

19,90 € 
 

19,90 € 
 

19,90 € 
 

19,90 € 
 

19,90 € 
 

22,90 € 

�� & 
Pf�e 
 

S C H W E I N E M E D A I L LO N S  A N  P I L Z R A H M S AU C E  
dazu handgeschabte Spätzle vom Brett 

S C H W E I N E M E D A I L LO N S  V O M  G R I L L  
mit Kräuterbutter, dazu Pommes frites 

Z W I E B E L R O S T B R AT E N  „ S C H WÄ B I S C H E  A R T “  
320 g Rohgewicht, vom argentinischen Angus Rind 

mit handgeschabten Spätzle vom Brett 

A R G E N T I N I S C H E S  R I N D E R S T E A K  ( 2 5 0  G )  
mit Folienkartoffel, hausgemachtem Kräuterquark und Salatgarnitur 

TA F E L S P I T Z  
auf einem Kartoffel-Gemüse-Bett mit Meerrettichsahnesauce 

L A C H S F I L E T  
auf Salatbett oder Gemüsenest 

L A C H S F I L E T  
auf Nudelnest mit Rahmchampignonsauce 

26,90 € 
 

26,50 € 
 

32,90 € 
 
 

28,90 € 
 

18,90 € 
 

25,90 € 
 

24,90 € 
 



 

SPEISEKARTE 

Veggie  RATATOUILLE 
an veganen Tagliatelle 

BANDNUDELN 
mit frischen Rahmchampignons 

HAUSGEMACHTE KÄSESPÄTZLE 

GELBES THAI- CURRY MIT ERDNUSSBUT TER 
Kokosmilch, Paprika, Zucchini, Karotten, Brokkoli und Erbsen.  
Dazu frischer Koriander, geröstete Erdnüsse und Reis-Timbale 

SPINATKNÖDEL AN WALDPILZSAUCE  

15,50 € 
 

13,90 € 
 

14,90 € 

18,90 € 
 
 

14,90 € 

 KINDERSCHNITZEL 
mit Pommes Frites 

HÄHNCHEN NUGGE TS 
mit Pommes Frites 

HÄHNCHEN WINGS 
mit Pommes Frites 

SPAGHE T TI MIT TOMATENSAUCE 

SPÄTZLE MIT SAUCE 

11,90 € 
 

11,40 € 
 

11,40 € 
 

8,50 € 

6,90 € 

Vespр 1 PAAR BRAT WÜRSTE 
mit Sauce und Kartoffelsalat 

PFEFFER-BEIßER VOM WILDSCHWEIN 
mit Brot oder Kartoffelsalat 

HAUSGEMACHTE MAULTASCHEN 
geröstet mit Ei und Salat 

WURSTSALAT „SCHWEIZER ART“ 
mit Brot 

ZWIEBELROSTBRATEN 
mit Zwiebelsauce und Brot 

HAUSGEMACHTE FLEISCHKÜCHLE 
mit Kartoffelsalat 

TOAST HAWAII  

RÄUBER-TOAST 
Toast mit Schweinemedaillons, Sauce Hollandaise & Champignons, 

überbacken mit Käse, dazu kleines Salatbouquet 

12,90 € 
 

12,90 € 
 

17,90 € 
 

10,90 € 
 

19,90 € 
 

13,90 € 
 

10,90 € 

20,90 € 
 

De�� 

KAISERSCHMARRN 
mit Apfelmus             

PFLAUMENKOMPOT T 
mit Walsnusseis  

APFELBEIGNE TS  
an Vanilleeis mit Sahne 

8,90 € 
 

9,90 € 
 

8,90 € 

MANGO SORBE T 
mit frischen Früchten (vegan) 

SCHOKOKÜCHLEIN 
mit Schokosoße und Sahne 

HEISSE HIMBEEREN AUF 
VANILLEEIS 

mit Sahne und Himbeergeist 

MARILLENKNÖDEL  
mit oder ohne Zabaione  

8,90 € 
 

7,90 € 
 

7,90 € 
 
 

10,90 € 

K�dрgрi�te 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  

SAISONKARTE 

Vorspeisen SPARGELCREMESUPPE 

SPARGEL IM SPECKMANTEL 
auf Salatbouquet 

8,20 € 

18,90 € 

Hau
gрi�te 

 

WEISSER SPARGEL MIT  SAUCE HOLLANDAISE 
dazu Petersilienkartoffeln 

+ SCHNITZEL „WIENER ART“  

+ ARGENTINISCHES RINDERSTEAK 

+ LACHSSTEAK 

SPARGEL- CORDON BLEU IN PANKO-PANADE 
dazu Pellkartoffeln und Sauce Hollandaise 

WEISSER SPARGEL,  IM OFEN MIT BERGKÄSE ÜBERBACKEN 
dazu eine Folienkartoffel 

WEISSER SPARGEL MIT  SAUCE HOLLANDAISE 
GEKOCHTEM SCHINKEN UND FLÄDLE 

dazu Petersilienkartoffeln 

LACHS CORDON BLEU 
an wilden Kartoffeln 

LAUCH NUDELN 
mit Käse überbacken 

BUNTER SALAT 
mit gerösteten Maultaschen 

21,90 € 
 

+ 9,90 € 

+ 14,90 € 

+ 13,90 € 

26,90 € 
 

22,90 € 
 

24,90 € 
 
 

28,90 € 
 

17,80 € 
 

18,90 € 

 De��s FRISCHE ERDBEEREN 
mit Vanilleeis und Sahne 

ERDBEER-MASCARPONE DESSERT 

QUARK-LIME T TEN DESSERT  

9,50 € 
 

7,90 € 

7,90 € 


