Pour I’ Apéro :

- Planche de Charcuterie :
pour 2 personnes - -—- 20€
pour 4 personnes - 36 €
- Planche Mixte : ( Charcuterie, Fromages et ‘Tapas) (NEW)
pour 2 personnes - 20€
pour 4 personnes : - 36€
- Camembert réti 4 la biére S —— 10€
- Avec Frites ------- -—-- 13,50€
- Saucissons - 6,50€
( demandez les saucissons disponible i notre personnel)
- Bol de frites -—-- - 3,50€
Notre menu
rK %" pour les Tchots : 10€
ids
Plats :
Hamburger ou steak haché ou Nuggets de poulet
Desseris :

boulede glace ou mousse au chocolat ou Brioche
facon pain perdu




Nos Plats :

Assiette Flamande (NEW) ——- ——— 24€
(carbonnade flamande, potje, mini Welsh servit avec Frites salade)

Travers de porc grillé / ribs (env 550 gr) --------=-=------ 24€
Tricandilles (Tripes de Porc grillés) —--—--—-m-moeeemu 22¢
Andouillette de Troyes AAAAA  —--emmommemcomcee e 20€
Carbonade Flamande e 19€
Salade du chef / Salade Veggie (NEW) ------m-mmemmmeee =TT
Cassolette de Volaille au Maroilles  -------e-cmeceaeeee 18€
Potjevleesch (ditlePotje) —---- = 18 €

terrine maison anx 4 viandes blanches en gelée
(Lapin, Porc, poulet et Veau)
Plat du Jour (dumardiau vendredi midi) = ----==-m==mnmnmm- 12€

Nos Poissons :

Saumon Laqué (Miel et Biére) -— — 19€
Poisson du Moment - ——- _— 17e
Nos Welsh :

Loriginal S— e e 18€

( pain de Campagne 4 la Biére et & la moutarde, tranche de Jambon blanc,
gratinée dune sauce au cheddar et 4 la Biére)

Welsh Complet (avec ceuf)  —-=m=—=mmmmmmemmmm oo e
Welsh du moment - -




Nos desserts :

- Irish Gourmand --—-- ——— --153€
- Brioche fagon Pain Perdu --- - 9¢€
(coulis et glace caramel beurre salé)
- Gaufre Liégeoise --- - ---8,50€
(coulis de Chocolat, glace Vanille et chantilly maison )
- Café Gourmand  -- S — 9€
- Coupe de Glace (coulis de Chocolat et Chantilly maison)
-3Boules -------- ----
-2Boules --—----- -
- Ardoise de Fromage — -------------=memmmommm s
- Dessert du Moment (dumardi an vendredi midi)
- Créme Briilée i Fenvie du Chef  -----meomoeemeeeee
- Mousse au Chocolat 4 'envie du Chef  ——---—ooeeeeee
- Profiteroles du Gourmand -
- Chouffe Gourmande - -
- Digestif Gourmand ---—--—------- 15€
- Colonel (glace citron, vodka) ---- - 8€
- Sergent Chef (glace poire, liqueur de poire cognac) ---------- 8€
- Assiette fraicheur ------- 8,50€

LISTE DES ALLERGENES DISPONIBLE A LA DEMANDE!



Nos Viandes :

Cote de Veau (environ 200g) - --- 25€
Basse Cote (environ 250g) -- = 19€
Pavé de Rumsteak (envirom 180g) =---s--seeeeceeeceeen- 18€
Tartare de Beeuf (environ 180g)  -----=-mm=mmmmmmmmmemeeen 18 €

disponible en version XL (environ 360g) -------=-=======nnn 25€
Bavetted’ Aloyau (environ 180g)  =---------m-=mmmmnmamaem 18€

Brochette d'Onglet (environ 180g) - -— 19¢€
Carpaccio de Beeuf -- e — 18€
OR ROUGE : Viande Maturée (selon arrivage)

Cote de Beeuf (environ 1Kg) — ==-==meeecemeemeemeeemeeae- 80€
Faux Filet ( environ 300g) —--30€
Entrecdte (environ 350g) - -40€

Nos Viandes sont conseillées saignantes accompagnées de frites et de
sauce au choix.

Nos accompagnements :

Frites fraiches (cuites i la graisse de Beeuf), Tagliatelles,
Légumes du Moment, Salade Verte, Pomme de Terre du
Moment ...

Nos Sauces:

Poivre, Roquefort, Echalotes, Maroilles

Suppléments Sauces - - 1,00€
Suppléments Accompagnements  ---—--------—------- 3,50€




Nos Entrées :

- Entrée du moment (du mardi au vendredi midi) =------=----- 8€
- (Euf Cocotte au Maroilles - 8,50€
- La ch'tite Quiche - e 8€
- Assiette de Charcuterie  ----- - o€
- carpaccio de beeuf « disponible en Plat » =-mmmnmmnmmemmeenn 10€
- Potjevleesch ( ditlePotje) : « disponible enPlat » ---—- 8,50€

terrine maison aux 4 viandes blanches en gelée
(Lapin, Pore, poulet et Veau)

Nos Burgers :

(Disponible en double Steak avec supplément de 5€)

Ch'ti Burger ----- - 20€
(pain feuilleté, steak haché fagon bouchére, sance burger, salade,
oignons rouges, sauce Maroilles)

Burger Original - 18€
(pain bun's, steak haché facon bouchére, sauce burger, salade, oignons )
Burger Veggie - 17 €
(pain feuilleté, steak domelette, sance burger, salade, oig m
sauce Maroil e s)

Burger du Moment - R —— 22€




