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diinn aufgeschnittener Serrano Schinken, 12 Monate
gereift, Lauchzwiebeln, Truffelmayonnaise, grunes
Krauterdl

Tomaten, Zwiebeln, Petersilie, Basilikum, Parmesan,
Knoblauch
Dazu servieren wir frisch gebackenes Brot

arpaceto v /2,0{ I

DUnn aufgeschnittenes Rind - gesalzen, Salat,
Pinienkerne, Parmesan und wahlweise Truffel- oder
Olivenol
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In Krdutern marinierter Schafskéase, Honig, Paprika,
Cherrytomaten

-\_Q % /'at 7

: Frisch gebackenes saisonales Brot,
. Dazu servieren wir hausgemachte gesalzene Butter und
& Krauterbutter

Frisch gebratene Seawater-Riesengarnelen in Krauter-
Olivendl, Zitrone, Knoblauch
Dazu servieren wir frisch gebackenes Brot
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Saisonale Salate, Gurke, Tomate, Paprika, Trauben,
Radieschen, Pinienkerne, Croutons
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Saisonale Salate, Gurke, Tomate, Paprika, Radieschen,
Fetakase, Oliven, Pinienkerne, Croutons

Himbeer-Dressing
Mango-Dressing
Senf-Honig Dressing

y T
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Zu jedem unserer Salate servieren wir frisch gebackenes Brot

. Vier Seawater-Riesengarnelen

DUnn aufgeschnittene Hdhnchenbruststreifen

gebratetes Lachsfilet

o S DN\

DUnn aufgeschnittene Rinderstreifen
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300g gegrilltes Entrecote Steak vom Weiderind
Dazu servieren wir eine Beilage und Sauce nach Wahl

Lt 5550

250g gegrilltes Rumpsteak vom Weiderind

" Dazu servieren wir eine Beilage und Sauce nach Wahl
& :
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Gegrilltes Filet vom Landschwein in Pfeffer-
Parmesanschaum und gegrilltem grinen Spargel
Dazu servieren wir Karottenpuree
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Ab 2 Personen

Pro Person 15

Gegrilltes Rinderhuftsteak, Nackensteak und
Hahnchenbrustfilet
Waéhlen Sie pro Person eine Beilage und eine Sauce aus
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zart gegarte Spare-Ribs, hausgemachte BBQ-
Sauce, Sesam, Fruhlingszwiebeln
Dazu servieren wir eine Beilage nach Wahl

: ([ fobnchenbruslhilel % 2050

Gegrilltes Hdhnchenbrustfilet mit Tomate und Mozzarella
Uberbacken, Basilikum
Dazu servieren wir Rosmarinkartoffeln

ot el 2950

In Krduter und Butter gebratenes Lachsfilet, serviert
auf saisonalem Pfannengemuse und
Rosmarinkartoffeln

ngere

Lassen Sie sich Uberraschen! Unser

Kichenteam kreiert wechselnd ein 3-
Gang Men(, saisonal und frisch. 4550
Immer ein Geschmackserlebnis!

Auf Wunsch auch vegetarisch - Bitte
teilen Sie uns Unvertraglichkeiten mit.
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300g gegrilltes Tomahawk Steak vom
Landschwein
Dazu servieren wir Kartoffelpuree und Sauce

. nach Wahl
ot S 6250
O 550g tranchierte Entrecote Steaks auf einer

heil3en Platte

Dazu servieren wir zwei Beilagen und Saucen
nach Wahl
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250g gegrilltes Rumpsteak mit gebratenen
Zwiebeln und unserer hausgemachten
Bratensauce

Dazu servieren wir Kartoffelpuree
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Brioche-Bun, 120g Beef-Patty, Cheddar,
hausgemachte Burgersauce, Salat, Tomate, Gurke

T

Brioche-Bun, Rinderhuftsteak, Cheddar,
hausgemachte Burgersauce, Salat, Tomate, Gurke

Brioche-Bun, in Panko paniertes Hahnchenbrustfilet,
Q . Cheddar, Salat, Tomate, Gurke, milde
% . Chillimayonnaise

Brioche-Bun, panierter Schafskase,
hausgemachte Burgersauce, Salat, Tomate, Kraut

i 7

Brioche-Bun, zart gegartes mariniertes Pulled Pork,
Salat, Kraut, Réstzwiebeln

Zu allen Burgern servieren wir
eine unserer Pommesbeilagen

L35

295

245

L5

215
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Handpaniertes Schweineschnitzel, karamellisierte Zwiebeln
Dazu servieren wir eine Beilage nach Wahl

: Handpaniertes Schweineschnitzel, Spiegelei
Dazu servieren wir eine Beilage nach Wahl

ngere

(harmpigronsadomschoital 250

Handpaniertes Schweineschnitzel, Champignonrahmsauce
Dazu servieren wir eine Beilage nach Wahl

f %WJ 2050

Handpaniertes Schweineschnitzel, pikante Paprikasauce
Dazu servieren wir eine Beilage nach Wahl
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Frisch gebratene Seawater Garnelen auf Tagliatelle in Olivendl
und mediterranen Krautern durchgeschwenkt
Dazu servieren wir frisch gebackenes Brot

{ ?L@c&% 50

Frisch gebratenes Gemuse auf Tagliatelle in hausgemachter

Sahnesauce
Dazu servieren wir frisch gebackenes Brot

Frisch gebratene Filetspitzen vom Schwein auf Tagliatelle in
hausgemachter Tomaten-Krautersauce
Dazu servieren wir frisch gebackenes Brot

W 7

In Traffelcreme geschwenkte Tagliatelle, haugemachte
Sahnesauce, Parmesan, frischer Truffel, Pinienkerne
Dazu servieren wir frisch gebackenes Brot

Wahlen sie gerne Toppings der Salate dazu.

ngere
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L freffelnasponnaize 250

: resderbuller L50

Unsere Speisen konnen Zusatzstoffe und Allergene enthalten. Im Detail sind entsprechende Listen jederzeit einsehbar. Bitte sprechen Sie uns an.
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Bitburger Pils vom Fass

Bitburger Radler

Theodor Kénig vom Fass
Benediktiner Weizen hell
vom Fass

Benediktiner Weizen dunkel

Bitburger alkoholfrei
Radler alkoholfrei

Benediktiner Weizen hell
alkoholfrei

0,31
05|

0,31
05|

0,31

05|

05|

05|

0,33 |

0,331

05|

3,40
530

3,40
530

3,90

5,90

540

520

3,10

3,10

4,90
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Coca-Cola
(klassisch/zero)

Fanta
Sprite

Gerolsteiner Wasser
(still/medium/classic)
Gerolsteiner Apfelschorle

elrinke

Apfelsaft
Orangensaft

Schweppes White Peach

Schweppes Tonic Water
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021 2,40
04l 4,20
021 2,40
04l 4,20
021 2,40
04l 4,20
0,25 | 2,40
0,75 | 520
0,25 | 2,50
02l 2,50
021 2,50
021 2,70
021 2,70
0,33 | 3,20

Grilled Lemon Rosemary

Citrus Minze

Vs




Kaffee Crema

Latte Macchiato
Cappuccino
Espresso

Tee

Doppelter Espresso

Eiskaffee

3,20

3,70

3,50

210

2,40

3,80

6,50
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Krauterwacholder 32% Vol.
Lagerkorn 32% Vol.
Sechser Bitter 35% Vol.
Naturlikére:

Kakao mit Nuss 30% Vol.
Holunderblute 15% Vol.

Marille mit Honig 35% Vol.

: @Lp VOW%

Alte Marille 41% Vol.

Alte Williamsbirne 41% Vol.
Alte Wald-Himbeere 41% Vol.
Alte Haselnuss 41% Vol.

Hausschnaps 34% Vol.

2cl

2,20

3,20

3,20

3,40

3,40

3,40

3,40

3,40

3,40

3,40

3,00
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Sasse Korn 32% Vol.
Jagermeister 35% Vol.
Grappa 40% Vol.

Sambuca Molinari 40% Vol.
Linie Aquavit 41,5% Vol.
Bombay London Dry Gin 37,5% Vol.
Tequila 40% Vol.

Ramazotti 30% Vol.

Havana Club 3 Y.O 40% Vol.
Absolut Vodka 40% Vol.
Whiskey Ballantine’s 40% Vol.

Alte Liebe 30% Vol.

Hausgemachter Limoncello

Baileys auf Eis 17% Vol.

Getranke kénnen SiBungsmittel und/oder Farbstoffe enthalten.

2cl
2,00

2,80
3,00
2,80
3,20
3,50
2,80
2,80
3,00
2,60
3,20

2,20

2,90

2,90
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Aperol Spritz O,2

Orange Spritz (alkoholfrei) 0,2
Wildberry Lillet O,2

Amerie 0,2

Erdbeersecco O,2

Lillet Fizz 0,2

White Peach Spritz 0,2

Virgin White Peach Spritz (alkoholfrei) 0,2

Skinny Peach 0,2
Hausgemachter Hugo O,2
Himbeer-Basilikum Mojito (Gin)

Kellerbierbowle 0,31
05

Gin Tonic

Holunder- Blaubeere

Maracuja-Erdbeere

6,90

6,60

6,80

7,20

6,80

6,80

6,80

6,80

6,90

7,20

6,90

4,50
6,90

6,90

7,20

6,40

Holunder- Himbeere




