ANCHE A
DOMICILIO

LISTINO A PORTAR VIA
vV

EL TIO PEPE
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rcio €150
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S (porzions)
€,
di patate® o gg
€450
€400
€450
€450

X €150

etta con melanzane €300

- €300

€300

€250

tta alla crema di salmone  €3,00

zhetta al pomodoro con prosciutto E 3, gg
aifunghi porcini*



Pizza margherita

Focaccia al prosciutto

Pizza napoletana

Piaza con cipolle

Pizza ai funghi

Pizza alla rughetta

Pizza con pomodori e origano
Pizza alle melanzane

Pizza ai peperoni

Pizza capricciosa

Pizza ai quatro formagg;

Pizza margherita con prosciutio
Pizza ai funghi porcini*

Pizza funghi e prosciutto

Pizza gamberi e rughetia

Pizza mais e gamberetti

Pizza al salmone

Pizza salmone = rughetta

Pizza tonno e rughetta

Pizza provola affumicata e spek
Pizza provola affumicata e
soppressata piccante

Pizza provola affumicata e porcini*
Pizza ai quattro formaggi e prosciutto
Pizza ai quattro formaggi e spek
Plzza ai quattro formaggi e wurstel
Pizza wurstel e carciofini

Pizza prosciutto e carciofini
Pizza ai fiori di zucca e porcini®
Pizza ai fiori di zucca e salmone
Pizza ai fiori di zucca e alici



diterranea

Pizza me
s, brassoln 7308)
i

s al soldo cinese

Pzzi
ipomodore, momrela. saimons, carciofes

Pizza alla valtellina

(moczarela rughetta.

Pizza alla diavola

(mossarela, peperon
Pizza alla contadina

(mozzarela, verdure miste)

(piza ealzon
Pizza El tio pepe.
(1/4 bianca co

1/4 bianca con fu

VA margherita con paperon:
Calzone sl e pr
ne mozzarella e
prosciu
Calzone alla boscaiola &

€750
€7,50
€750
€750
€7,50

€7.5¢

€7
€7



alici e mozzarella
o crudo e mozzaella)

(eicors, provols athrc
inea (rucols bresaola grans]

poscia & una focaccia conosciutd
on il nome di "Pizza Schett”
a Vamp® la cui storia narra che

utilizzata nel XVI secolo @ con-
in attesa che le pagnotte di pane

ro rafferme. Il pane & sempre
Jalimento principale del sostenta
contadini vichesi, infatti

fosse _ gjusta:

usato per le pagnotte di pane, la
fimaneva atiaccata alla madia la
wra’) veniva  raccolta,

» allungata con le mani sino a
imetr, infarinata e posta nel

el pane. Questa striscia
uttata, anzi uf



