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Lo T o Menu — carte

T 3 séquences (aw cholx: entrée/plat/dessert) 50 euros
* 3 séquences notre version végétarienne (entrée/plat/dessert) 39 euros
* 6 séquences le menu en version dégustation 58 euros
A cholsir pour Lemsenble de La table

* Fromageries Marcel Petite Comté aw lait cru affiné 16 mois & euros
* Menu enfant pour Les -12 ans 14 euros

Entrées

(0 la corte 16 ewros)
okt ok

Notre vision d'un bouillon clair polreaux-pommes de tere Agata, émulsion
crémeunse aux champignons, tartine flottante au poulpe (origine Atlantique Centre
Ect) et 0 Uhulle dolive AOP Kalamata

ou/et
Boeuf Corvézien wi-cult wmariné aux herbes, pois chiches et chou-flewr aw coafé
Colomblen des torvéfacteurs Mama Café

Plats

(& Lo carte 29 euros)

ek Kk
La cavotte : traltée comme wn jus de veau i Lorange, trongons multicolores o
L'avoine vOti et endive fondante, filet e magquereau (origine Atlantique Novol Est)
Juste salst au plment d’Espelette

ou/et
Médaillons de veau de L'Aveyron, culsiné de radis et panals onctueux, jus court
aux éplees douces et o L'amande

Desserts

(@ la carte 13 euros)
ek e Kk

La nolx de wmuscade : en bnfusion dans une banane et glacée, feuilleté au beurve
des Charventes (maison Frangols), Le citron kalamanst gourmand

Oou/et
Fine wmousse chocolat quanaja 70% (vValrhona) flashée aw four, passion glacé et
wolx de coco crémense

‘ Prix nets — Service COI/I/LPYI:S carte des allergenes & disposition ‘




