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prepesitiev, de wieww ¢ 55€
Mewm vl
Evtrée

Jardiniére de légumes crus et cuits, chévre frais et sa sauce vierge.

Nt
Plat.
Crépinette de cochon aux champignons des bois, pomme darphin aux romarin, jus corsé.

Degsert.

Fine tartelette au chocolat et caramel, glace yaourt.

Hewa w2 Mewn 4’
Evlree Eulree
Terrine de lapins aux herbes fraiches, salade de Tartelette au parmesan, gravlax de dorade royale et sa
légumes acidulé. compotée de mangue.

Filet de bar réti, risotto crémeux d la betterave, jus Quasi de veau en cuisson lente, galettes de semoule
biscarien. croustillants, légumes et bouillon du Maghreb.
/ -

Strate autours des agrumes, créme patissiére a la entremet forét noire.
pistache et nougatine de pate brisé.
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prepesitiev, de wieww 7, 50€
Mewm vl
Eufrée

Carpaccio de noix de st Jacques, rémoulade de céleri rave a la noisette.

Plat.
Magret de canard rosé, mini légumes glacés,quenelle de fromage blanc et sa sauce au miel .

Degsert.

St honoré a la vanille bourbon et créme praliné.

Mewa w2 Mewm w3
Evlrée Evlrée
Foie gras cuit au sel, chutney berawecka (fruits secs) et sa Mille feuille de thon rouge mariné a I'Asiatique, tofu
brioche maison. grillé, accompagné de sa salade de légumes.

Queue de lotte lardé, printaniére de légumes et blé Boeuf facon Rossini, palet fondant de pomme de terre a
germé, sauce aux graines. la truffe, jus a la sauge.

Palet au chocolat noir,biscuit sans gluten, sorbet Pavlova aux fruits rouges confits, mousse mascarpone
framboise. et gel verveine.
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