
PRZYJĘCIE WESELNE 

 

Przystawki: 

 Deska mięs pieczonych ( karkówka, schab, boczek, pasztet) 

 Deska serów  

 Jajka faszerowane pieczarkami lub szynka 

 Śledzie ( po kaszubsku, w oleju, w śmietanie) 

 Ryba po grecku 

 Pałki z kurczaka b/k w miodzie i sezamie 

 Galaretka drobiowa 

 Schab po warszawsku 

 Serowe kulki w ziołach 

 Sałatka jarzynowa 

 Sałatka z mozzarellą i suszonymi pomidorami 

I danie gorące: 

Zupa 250ml./os.: 

 Rosół  z makaronem 

 Krem brokułowy 

Danie główne 120g./.os.: 

 Polędwica wieprzowa w sosie kurkowym 

 Łosoś zapiekany pestkami słonecznika 

Dodatki 80g./os.: 

 Puree ziemniaczane 

 Ryż 

 Ziemniaki pieczone 

Sałatka 130g./os. : 

 Mix sałat 

 



II danie gorące: 

 Strogonow z bagietką 

 Krem pomidorowy z grzankami 

III danie gorące: 

 Kurczak po hawajsku z ananasem  

 Mięsa pieczone ( karkówka, kurczak, szaszłyki) 

 Lasagne ze szpinakiem i suszonymi pomidorami 

Dodatki 80g./os.: 

 Ziemniaki pieczone 

 Ryż 

 Bukiet warzyw  

IV danie 300ml./os. 

 Żurek z jajkiem i kiełbaską 

 Barszcz czerwony z pasztecikiem faszerowanym pieczarkami  

Na słodko: 

 Patera ciast 

 Owoce filetowane 

 Creme brulle 

 Panna cotta z glazurą z białej czekolady i sosem malinowym 

 Tiramisu 

 Owoce z bitą śmietaną i galaretką 

Napoje: 

 Kawa z dodatkami 

 Herbata z dodatkami 

 Soki 100%  

 Napoje gazowane 

 Woda niegazowana z cytryna i miętą 

 

Powyższe menu jest przykładowe. Napisz do nas i dowiedź się co mamy jeszcze w ofercie. 


