Pour débuter

Cromesqui de pied de cochon chimitchuri 14,00
Panna cotta de tomates, avocats crevettes 12,00
Minute de saumon fumé au siphon 14,00

fondant d’herbes, crumble curry curcuma

Jambon Ibérique bellota 30 mois, guindillas 24,00
Pour continuer
Poitrine de cochon aux épices, cuisson lente 20,00

Jus aigre doux au miel de St Jean de Marsacq

Cordon bleu de volaille a notre facon 20,00
farce fine, Mangalica, brebis au piment d’Espelette, jus au porto rouge

Piéce de beeuf Black Angus (selon arrivage) 23,00
créme au poivre de Kampot

Viandes d’origine Francaise et UE, accompagnées au choix de frites au couteau ou de
Paccompagnement du moment

Pour terminer en douceur

Moelleux pistaches 10,00

glace au lait frais et pistaches de Sicile

Fleur de glace 10,00
biscuit baba, crémes glacées violette, miel lavande, rose, gel d’hibiscus

Moelleux chocolat noir, créme glacée vanille 900

Certains produits peuvent étre manquants et remplacés occasionnellement en fonction
du marché ou de Iapprovisionnement

Consultez notre ardoise de suggestions du moment

prix net



