ANTIPASTI / STARTERS

ANTIPASTO MISTO ALLITALIANA DI SALUMI E FORMAGGI
ITALIAN ANTIPASTI, MIX OF LOCAL COLD CUTS AND CHEESES
18

TARTARE DI TONNO AGLI AGRUMI SU CREMA DI AVOCADO E PESTO DI RUCOLA
TUNA TARTARE WITH ORANGE ON BED OF GUACAMOLE AND ROCKET SAUCE
16

CAPRESE CON MOZZARELLA DI BUFALA, POMODORINI E BASILICO
BUFFALO MOZZARELLA WITH CHERRY TOMATOES AND BASIL
14

BURRATA PUGLIESE CON POMODORINI GIALLI E BASILICO

BURRATA CHEESE WITH YELLOW CHERRY TOMATOES AND BASIL
13

FRITTI / DEEP FRIED SNACKS

FRITTO MISTO IN PASTELLA: VERDURE, CROCCHETTE DI PATATE, OLIVE ALL' ASCOLANA, MOZZARELLINE FRITTE E ANELLI DI CIPOLLA
“FRITTO IISTO": MIX OF TEMPURA VEGGIES, POTATOES SOFT-CRUNCHES, STUFFED GREEN OLIVES, DEEP FRIED SMALL MOZZARELLA CHEESE AND ONION RINGS

12
PATATINE FRITTE
FRENCH FRIES
7

FRITTO DI MARE: CALAMARI IN TEMPURA, CHELE DI GRANCHIO, GAMBERETTI E ALICI IMPANATE E FRITTE

“FRITTO MISTO DI MARE': TEMPURA SQUID, CRAB CRUNCHES, PRAWNS WITH BREAD AND ANCHOVIES WITH GRAMS

16

MOZZARELLA IN CARROZZA CON ACCIUGA
DEEP FRIED MOZZARELLA ON MILK-BREAD SANDWICH WITH ANCHOVIES
9

ALI DI POLLO IMPANATE E FRITTE CON SALSE
CHICKEN WINGS WITH SAUCES
13

INSALATE / SALADS

INSALATA MISTA DI VERDURE
MIX VEGETABLE SALAD
8

COUS COUS CON PISELLI, POMODORINI E GAMBERETTI
COUSCOUS SALAD WITH GREEN PEAS, CHERRY TOMATOES AND PRAWNS, FRESH PARSLEY AND OLIVE OIL
13

INSALATA DI RISO ROSSO INTEGRALE CON POMODORINI GIALLI, BURRATA E PESTO AL BASILICO

RED RICE SALAD WITH YELLOW CHERRY TOMATOES, BURRATA CHEESE AND BASIL PESTO SAUCE
1"

Coperto 2€ - Service Charge 2€

PASTE / PASTAS

FUSILLI NAPOLETANI ALLA PUTTANESCA DI TONNO
NAPOLITAN FUSILLI WITH TUNA, CHERRY TOMATOES AND OLIVES SAUCE
17

TAGLIATELLE CON CREMA DI ZUCCHINE, GAMBERETTI, PISTACCHIO E PROFUMO DI MENTA
HOME MADE TAGLIATELLE WITH COURGETTES SAUCE, SHRIMPS, PISTACCHIO AND MINT SCENTED
15

MEZZI PACCHERI CON SALSICCIA, VELLUTATA DI ZUCCA E PARMIGIANO REGGIANO
HOME MADE MEZZI PACCHERI WITH PUMPKIN SAUCE, ROASTED PORK SAUSAGE AND FRESH PARMESAN CHEESE TOPPED
16

RISOTTO CARNAROLI Al FRUTTI DI MARE CON POMODORINI DATTERINI
SEAFOOD CARNAROLI RISOTTO WITH CHERRY TOMATOES
18

SECONDI PIATTI / MAIN COURSES

TAGLIATA DI MANZO CON RUCOLA, POMODORINI E PARMIGIANO REGGIANO A SCAGLIE
“TAGLIATA" BEEF ENTRECOTE, ROCKET TOPPED, CHERRY TOMATOES AND PARMESAN CHEESE
24

CHEESEBURGER (200G) DI CHIANINA CON CACIOCAVALLO, PATATE E ANELLI DI CIPOLLA FRITTI
"CHIANINA” BEEF CHEESEBURGER WITH CACIOCAVALLO CHEESE, COUNTRY POTATOES AND RED ONION FRIED
18

PETTO DI POLLO ALLA PIASTRA CON VERDURE GRIGLIATE
GRILLED CHICKEN BREAST GARNISHED WITH GRILLED VEGETABLES
16

TAGLIATA DI TONNO SU CREMA DI ZUCCA E RIDUZIONE DI ACETO BALSAMICO
TUNA STEAK SERVED ON PUMPKIN PUREE AND BALSAMIC VINEGAR CARAMEL
22

GRIGLIATA MISTA DI PESCE DEL GIORNO CON INSALATA MISTA
MIX GRILLED FISH OF THE DAY GARNISHED WITH MIS LEAVES SALAD
27

DOLCI / DESSERTS

TIRAMISU DELL'HOSTERIA DEGUSTO
TIRAMISU...BUT BY HOSTERIA DEGUSTO STYLE
5

CHEESECAKE LEGGERA DI YOGURT E MANGO
YOGURT CHEESECAKE WITH MANGO SAUCE
5

MOUSSE FONDENTE DI CIOCCOLATO CON SALSA AL FRUTTO DELLA PASSIONE
FONDANT CHOCOLATE MOUSSE, PASSION FRUIT SAUCE TOPPED
5

PROFITTEROLES CON CREMA AL CIOCCOLATO BIANCO, GLASSATE AL FONDENTE
WHITE CHOCOLATE PROFITTEROLES, DARK CHOCOLATE TOPPED
6

TORTA DEL GIORNO

CAKE OF THE DAY
4

Coperto 2€ - Service Charge 2€



