Boissons :

Apéritifs
Kir Vin Blanc 12cL
Kir Pétillant 12cL
Ricard 2cL
Martini 8cL
Martini Gin 8cL
Campari/Suze 8cL
Porto/Muscat 8cL
Américano Maison 10cL
Whisky Supérieur 4cL
Rhum Supérieur 4cL
Apérol Spritz 15cL
St Germain Spritz 20cL
Whisky/Rhum/Vodka 4cL
Coupe de Champagne 12cL
Bouteille de Champagne75cL
Bouteille de Cidre 75cL
Cidre «La Mordue» 27.5cL

Bieres
Estaminet

3.20€
5.00€
3.00€

& OistrOrg-leN®as-

4.60€
8.00€
5.00€
4.50€
8.00€
Voir Ardoise
Voir Ardoise
8.00€
10.00€
5.00€

9.00€
50.00€
9.00€

4.50€

25/33/50cL 3.10/4.40/6.00

Biére du Moment 25/33/50cL 3.80/5.00/7.50

Kwak Ambrée

Picon Biéere

Panaché

Desperados 33cl (Bouteille)
Paix Dieu 33cL  (Bouteille)
Chouffe 33cL  (Bouteille)

25/33/50cL 4.10/5.40/8.00
25/33/50cL 3.50/4.80/7.00
25/33/50cL 3.10/4.40/6.00

6.00€
6.00€
6.00€

Rodenbash Fruitage 25cL (Bouteille) 6.00€

Cocktails
Pina Colada 25cL
Rhum-Coco-Jus d’Ananas
T-Punch 6cL
Rhum-Cassonade-Citron Vert
Mojito  33cL

8.00€

6.00€

8.00€

Rhum-Citron Vert-Menthe-Cassonade-Eau

Gazeuse
Cosmopolitain 20cL

8.00€

Vodka-Triple sec-Citron-Cranberry

Sex On the Beach 25cL

8.00€

Vodka-Chambord-Cranberry-Jus d’Ananas

Cocktail du Moment 25cL
Selon I’envie du Barman
Softs et Eaux
Jus de fruits 25cL
Coca-Cola/ Coca Zéro 33cL
Schweppes Agrum’ 25cL
Sprite/Perrier 33cL
Thé Glacé/Orangina 33cL
Sirop a I'Eau 25cL
Cocktail Sans Alcool 25cL
Diabolo 25cL
Minérale Plate 50cL/1L
Minérale Gaz 50cL/1L

8.00€

3.50€
3.50€
3.50€
3.50€
3.50€
2.50€
4.50€
2.90€
3.00€/4.20€
3.50€/5.50€

La Carte

Planche de Tapas Mix 15.00€
% Planche de Tapas Mix 7.50€
Saucisson d Partager 6.50€

Entrées :
Assiette de Charcuterie 6.00€
Carpaccio de Boeuf, Huile Basilic et Parmesan 6.50

Plats : Burger XL a 21€
Burger Cheddar 15.00€ 2 Steak Haché
Steak Haché 150gr, Salade, Tomate, Oignons rouges, Sauce Cheddar 150gr, f ggon
Burger ltalien 16.00€ Bouchére

Steak Haché 150gr, Salade, Tomate, Oignons rouges, Pesto, Mozza’, Jambon Cru
Burger Végétarien 16.00€ 4
Steak Végé, Salade, Tomate, Oignons rouge, Sauce Cheddar :
Burger Chévre 16.00€ &
Steak Haché 150gr, Salade, Tomate, Oignons rouges, Créme de Chévre, Lard »
Burger Montagnard 16.00€
Steak Haché 150gr, Salade, Tomate, Oignons rouges, Fromage a Raclette, Lard
Burger Poulet 15.00€
Steak de Poulet Pané, Salade, Tomate, Oignons rouges, Sauce Tartare

Camembert au Lait Cru, Roti, Charcuteries 18.00€
Bavette d’Aloyau (env.180gr) a I'Echalote 17.00€
Tartare de Boeuf aux Couteaux (env.180gr) 16.50€
Andouillette AAAAA, Sauce Moutarde a I’Ancienne 16.00€
Souris d’Agneau Confite Maison Basse Température 21.00€
Salade fagon Caesar aiguiliette de Poulet, Euf, Parmesan, Croutons, Vinaigrette Caesar  15.00€
Salade Nordique crevette cuite Maring, saumon Confit, Oignons Frit, Vinaigrette Framboise ~ 15.00€
Supréme de Volaille Basse Température, Sauce Camembert 17.00€
Pavé de Saumon Créme Ciboulette 16.00€
Fish’n’Chips de Cabillaud sauce Tartare Maison 15.00€
Desserts :

Café Gourmand du Bistrot 8.90€
Duo de Fromages Normand, Salade 4.50€
Gaufre de Liege, Chocolat Chaud, Glace Vanille Artisanale 6.00€
Profiterole Maison Glace Vanille Artisanale 6.50€
Creme Brilée a la Vanille 6.50€
Dessert du Moment Voir Ardoise

Menu Enfant a 8€
Aiguillette de Poulet OU Steak Haché
(150¢gr)

+
2 Boules de Glace
+
1 Soda 25cL

Boissons Chaudes

Expresso 1.70€
Décaféiné 1.70€
Double Expresso 3.00€
Noisette 1.80€
Chocolat Chaud 3.00€
Thé 2.70€
Digestifs :

Calvados 4cl 5.00€
Get 27/Get 31 4cL 5.00€
Bailey’s 4cl 5.00€

Sélection de Rhum’ Supérieur,
Demandez-nous la carte

-

Formule de la semaine, du Mardi au

-Soirée dansante tous les Samedis-
Privatisation pour vos réceptions
Nous mettons a votre disposition notre
piste de Danse pour les Soirées a theme
anniversaire, comités d’entreprise

Retrouvez notre actualité sur Facebook

N

Ouvert du Mardi au Samedi,

Vendredi Midi

Devis sur mesure

et Instagram
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