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Terrine de foie gras de canard mi-cuit, compote
de rhubarbe 17€
(supp sur menu d 36€  5€)

Noix de St. Jacques poélées, guacamole de petit pois 17€
(supp sur menu d 36€  5€)

Escargots de Longeville-lés -Saint Avold sur (it de kadaif, ™SS
sauce crémée d Cail des ours 16€
(Supp sur menu d 36€  4€)

Filet de turbot poélé, sauce vierge aux tomates,
cébettes et fines herbes 27€
(supp. sur menu d 36€ 7€)

Magret de canard réti aux péches 26€
(supp sur menu d 36  6¢€)

Fricassée de rognons de veau flambée au Porto 22€
(supp sur menu d 36€ 2¢€)

Les prix pour les plats d la carte du menu d 36€ sont

Entrée 12€ plat 20€ dessert 10€



