
Menu du Moulin
ENTRÉE + PLAT + DESSERT . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  29,50 €

ENTRÉE + PLAT . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  24,50 €

PLAT + DESSERT. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 24,50 €

LES ENTRÉES 
Le Pâté façon Grand-Mère
Pains toastés et condiments

Les Couteaux farcis
Fromage frais et bulots

Le demi-Camembert rôti aux figues

La Soupe de Poisson 
Croûtons et condiments

Les Huîtres de l'Atlantique x6

LES PLATS 
Le Beuchelle Rognons Ris de veau 
Pommes fondantes

Le Plat du jour - Voir ardoise du jour

Le Tartare de bœuf
Frites maison 

La Choucroute de la mer 
Beurre blanc

Le Poisson du jour - Voir ardoise du jour

LES DESSERTS 
À choisir parmi les desserts à la carte 
Hors Champagne gourmand +6,00 €

+0,50€ pour tout changement de garniture ou de sauce

Les Huîtres de l’Atlantique x6.  9,90 €

Les Huîtres de l’Atlantique x9. 13,50 €

Les Crevettes roses x9. .  .  .  .  .  .   10,50 €

Mayonnaise maison 

Les Langoustines x6. .  .  .  .  .  .  .  .   12,50 €

Mayonnaise maison  

L'Assiette de Fruits de mer. .  .   16,50 € 
3 huîtres N°3 / 2 langoustines /  
3 crevettes roses / 3 bulots

La Salade César 
au Poulet Croustillant et  
Langoustines . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  17,50 € 
Mesclun de salade / Crudités variées 
Poulet pané croustillant /  
Langoustines / Croûtons / Pétales de 
parmesan / Sauce César

SaladeFruits de merPlateau de Fruits de mer
- Sur réservation uniquement - 

Minimum 2 personnes 
Pour une qualité et fraîcheur optimales, merci de réserver votre plateau minimum 48h à l'avance.

6 Huîtres N°3

4 Langoustines

6 Crevettes roses

6 Bulots

100g de Bigorneaux

1/2 Tourteau

49,00 €
/pers.

En option :
1/2 Homard

25,00 €




