Lcs entrées :

T errine de foie gras maison Porto et Cognac et chutncy de mangue aux 4 éPiccs, miel et
gingembrc (su/op .-2.50€)

Bcurcl( (Plat tgPiquc de la cuisine Arménicnnc) alaféta et aux éPinards

\/clouté froid de courgette au curry et au lait de coco

T artare maison a la that

| es Plats :

E_xq:iloché de souris d’agncau au cumin et au micl, Pita au taboulé libanais et yaourt grec
Fﬂcts de rougets et brunoise Iégumcs d'été avec ou sansjambalaga cajun aux crevettes et
chorizo

Crousti”ant de mousse d’aubcrgincs ala Parmigiana

(P/at végd tarien)

| es Fromagcs Csu)p}p 4€):

12 Saint-Marcellin en marinade d'huile d’olive et herbes, pignons gri"és

]:romagc blanc ala créme, ou au miel

LCS DCSSC rts : [ ous nos desserts sont « maison »

”cs flottantes sur coulis de framboise
Ncms au chocolat
Cheesecake oreo et citron, coulis de cassis

5aladc de fruits frais

Glaccs et sorbets

Menu gourmand :40 €

2 entrées/ 1 plat/I dessert
1 entrée / 1 plat /2desserts

(] Nous c/:angcons nos menus tous les 15 jour:s)

«/ a gounnanc/isc est une féte du pa/ais c]u/rc’c/lauﬂc les caeurs ctrcjou/t/cs cspn’ts»

Gcorgcs B/anc



