Antipasti della Casa

Vitello Tonnato Diinn geschnittenes, gegartes Ralbficisch / hausgemachie
Thunfischsauce -~ Kapern 16,50

Carpaccio di manzo Rohes, diinn geschnittenes Rindfleisch ~ Parmesan
Rucola 16.-

Formageio caprino flambé su carpaceio di barbabictola rossa
Flambierter Ziegenkise ~ Rofebeele-Carpaceio 15,50

Involtini di Melanzane Gerollte Auberginenscheiben
Schinken-Kase-Fiillung 7 lomaten-Sahne-Sauce / mit Kise iiberbacken

15,50

Antipasto di Burrata Burrata - Rucola ~ Parmaschinken © geristele
Pindenkerne 15,-

Gamtberi all aglio Garnelen -~ Knoblauch - Peperoni 7 Pelersilie /

Weiliweinsauce 15.-

Antipasto misto
Gemischier Vorspeisenteller fiir 1 Person 17.- fiir 2 Personen 34.-

Mozzarella alla Caprese Frischer Mozzarella < Tomaten ~ Olivendl
Basilikum ~ Salz 7 Pleffer 1250

Bruschella Gerdstetes Hausgemachtes Brot 7 Tomaten ~ Knoblanch 7
Basilikum ~ Olivendl .-

Zuppa di Pomodori Samtige hausgemachte Tomafensuppe 8,-

Eirre Anflistnng der Allergene Kiween Sie aul Verfangen efnsehen,
o Kemeservierangsstoff o) Favhetoff 5) Gesehmaelsverstarker 3) Antioxidationsueitied

Le Pizze

Alle Pizzen besfehen auy fonsgemaclilens Hefeleie, ausgemachior Tomalensanee and for i fafle

Mivzzareila

Burrata Rucola 7 Parmaschinken © Burrata Klein 1g.- grofs 17.-
Gamberoni Garnelen ~ Krabben - Knoblauch Elein 13,50 grofs 16,50
Mediterraneo Meervesfriichte © Knoblauch Elein 1,50 grofy 1450
Mare e Monti Champignons ~ Krabben Elein 1,50 grof 14,50

Valentino Vorderschiinken 1)yg) ~ Champignons ~ Artischocken / Ei Elein 11, -
ool 14—

Della Casa mit alfem belegt Elein 11— grofs 14.-

Dualtro Stagioni Thunfisch ~ Champiznons < Vordersehinken 1hg) 7
Artischocken klein 10,- groff 13.-

Mafiosa Thunfisch © Zwieheln 7 Paprika © Oliven 2) 7 Peperoni scharf Elein
10— grofi 13,-

Capri Vorderschinken 1)g) 7 Salami 1)2)3)4) 7 Ei Elein 9,50 groff 12,50
Tonno e Cipolle Thunfisch -~ Zwieheln klein 9,50 grofy 12,50

Funghi é Spinaci Champienons / Spinal -~ Knoblaweh 7 Peperoni scharf ~

Zutaten in der Planne zubereitet Elein o.50 groff 12,50

Roma Vorderschinken 1)4) - Champiznons -~ Artischocken Llein o,- grofs

[ -
—3

Le Pizze

Alle Pizzen beslelen aus haisgemackiens Hefeleiy, hausgemaehier Tomalensanee and ffor of fafte

Muozzarella
Tonno Thunfisch klein o,- grof 12,-
Puglia verschiedenes Gemiise Elein o.- grofs 12.-
Prosciutto e Spinaci Vorderschinken 10g) 7 Spinat klein o,- grofs 12,-

Mozzarella e Pomodori Tomaten ~ Mozzarella /- Sardellen -~ Kapern -/
Basilikum Klein g,- groff 12, -

Firenze Champienons / Vordersclinken 1)g) Klein 850 groly 1,50
Bologna Vordersclinken 1)4) 2 Salami 1)2)3)g) Elein 8,50 grofs 11,50
Tricolore Spinal / Zwieheln ~ Paprika - Knoblauch Elein 8,- grofy i1, -
Prosciutto Vorderschinken 1)g) Elein 8.- grofs 11,-

Verona Champienons ~ Salami 1)2)3)4) Elein 8.- grojs i1,-
Napoli Sardellen ~ Kapern Elein 750 grofy 10,50
Milano Salami 1)2)3)4) klein 7.50 grof 10,50
Torine Champicnons klein 7,50 groff 10,50
Verde Spinal ~ Knoblauch Flein 7.50 groff 10,50

Margherita Lilcin 7.- grof 10,-

Le Pasle

Spaghetti Mareo Spaghetti -~ Hawsgemachie Cherrviomatensauee
Basililkum ~ Rucola ~ Parmesanhobel -~ Knoblauch 7 Carpaccio 17,-

Tagliatelle al Salmone Bandnudeln / hausgemachie

Tomaten-Sahne-Sauce 7 Lachs /7 griiner Pleffer ~ Knoblauch 16,50

Rigatoni ai Gamberi Rigaloni 7 Tomaten-Sahne-Sauce ~ Garnelen /
Krabben 7 griiner Pfeffer /- Knoblaueh 16,50

Tagliolini alla Burrata Frische Taglioling ~ hausgemachie
Cherrviomatensauce ~ geristete Pinienkerne © Burrafa 16,-

Spaghetti Carbonara Spaghetti < Original Guanciale © Ei 7 Parmesan 1550
Tris di Pasta Drei verschiedene Nudelsorten iiberbacken 1450

Rigatoni ai Qualtro Formagei Ricaloni ~ Sahnesauce aus vier Niasesorten
14,-

Spaghetti Marinara Spaghetti -~ Meeresfriichie < hausgemachie
Cocklailtomatensauce ~ Knoblauch 14.-

Lasagne Hausgemachter Nudelauflauf 13,50

Spaghetti all amatviciana Spaghetli -~ hawsgemachle Tomalensauce

Cuanciale ~ Zwieheln 7 Peperoni 13,50
Rigatoni Gorgonzofa Rizaloni © Gorgonzola-Saline-Sauce 13.-

Tortellini alla Panna Tovtellini - Fleischfiillung - Vorderschinken 1))
Saftmesauce 12,50

Le Pasle

Pasta al forno ‘loriellini + 150, Spaghetti, Rigatoni oder ‘lagliatelle nach
Wald 7 hausgemachte Bolognese-Sahne-Sauce ~ Vordersehinken 1)g) -~ mil

Hidse iiherbacken 12, -

Spagheti alla Putanesca Spaghetti -~ hausgemachie Tomalensauce © Kapern
S iven 7 Sardellen ~ Knoblauch / Peperoni scharf12.-

Tagliatelle all amico mio Bandnudeln 7~ hausgemachte
Tomaten-Sahne-Sauce - Champiznons / Vorderschinken 1g) 7 griiner

Pleffer ~ Knoblauch 12,-

Pasta della Casa Tortelling + 150, Spaghetti, Rigatoni oder Tagliatelle nach
Wald / hausgemachte Bolognese-Sahne-Sauce ~ Champignons /
Vordersehinken 1)) 1150

Rizatoni all arrabiala Rigatoni - hausgemachte Tomalensauce / Peperond
scharf 1150

Rigatoni ai Broceoli gratinale Rigatoni 7 Brokkoli -~ Salinesawce - mil

Kise iiberbacken 11,50

Tagliatelle alla Fiorentina Bandnideln © Spinal ~ Knoblaucl
Safinesauce < mil Kase tiberbacken 11,50

Pasta Bolognese Tortellini + 150, Spaghetti, Rigatoni oder ‘Tagliatelle nach

Wahd " hawsgemachte Hackfleisehsanee 11.-

Tagliatelle Vegelariana Bandnudeln 7 verschiedenes Gemiise ~ Salinesauce

Pasta Napoli Tortellini + 150, Spaghetti, Rigatoni oder Tagliatelle nach
Wahl  hausgemachte Tomatensatce 10,-

Insalate

Alle Salate erden mil hunsgenackienm Mavenaise-Dressing okebahg) oder Exvie wnd (F zubereife!

Insalata Giardine (CGemischier Salatl -~ Thunfisch © Kise < Tomaten
Gurfen ~ Paprika -~ Karotten / Ei 2 Vorderselinken 1)g) 7 diverses Gemiise)

14,-

Insalata Capricciosa CGemischiter Salat <~ Thunfisch -~ Kase
Vorderschinken 0g) 7 Tomaten ~ Gurken /~ Karotten ~ Paprika /~ Ei 12,50

Insalata ‘Tonno Gemischter Salal -~ Thunfisch 7 Tomaten / Gurken
Paprika ~ Karotlen 7 Ei11,-

Insalata Paesana Tomalen < Savdellen -~ Zwicheln < Ovegano -~ Oliven 2)
Q.-

Insalata Mista Gemiselter Salat < Tomaten 7 Gurken ~ Paprika 7 Karotten
< Ei 8,-

Secondi di Carne

T pedenr Gerioll erfialien Sie etne kalle oder eive oarne Beilage

Bistecca al Gorgonzola Namibisches Rumpsteak vom Freilandrind -~ mil

Corgonzola iiberbacken 37.-

Bistecea ai Funghi Namibisches Rumpsteak vom Freilandrind 7/
Champisnon-Rahm-Sauce 35,50

Bistecea ai Ferri Saftiges Namibisches Rumpsteak vom Freilandrind
gegrilll ~ Knoblauwch -~ Rosmarin 34.-

Saltimbocea dello Chef Diinne Tranchen vom Schaoein -~ Weifiweinsauce /
Salhet < Vordersehinken 1)) 7 Kise 29,-

Boceoncini al Gorgonzola Zartes Geschmetzelles vom Sehaoein 7
Tomaten-Sahne-Sauce < mit Gorgonzola iiberbacken 20.-

Scaloppine al vine bianco Diinne Tranchen vom Schaein -~ Weiboeinsauce

.-

Secondi di Pesce

T pedent Gerichl echallen Xie sioe kalle oder efve warne Beilage

Camberoni al pepe verde Riesenhummerkrabben - Pleffer-Rahm-Sauce
30,50

Salmone ai Gamberetti Lachs - Krabben  Tomaten-Salme-Savce 30,-

Gamberoni alla griglia Riesenliwommerkrabben gegrilll -~ Knoblauch

Rosmarin 30,-
Salmone al pepe verde Lachs gegvilll 7 Pleffer-Ralim-5Sauce 28,50
Salmone alla griglia Lachs geevillt -~ Knoblaweh © Rosmarin 28,-
Orata alla griglia Dovade Roval gegrilll ~ Knoblauch -~ Rosmarin 2750

Branzino alla griglia Wolfsharseh gegrillt /~ Knoblauch /- Rosmarin 2750

I Dolci

Souffle al cioceolato 850
Zabaglione 8.-
Tiramisu fatli in casa 8.-
Panna Cotla falli in casa 8,-
Creme Brulee falti in casa 8-

Tartufo nero 7,50

Bevande calde

Espresso Doppio 4.00
Lalte Macclhialo 4,00
Cappuceine 4.70
‘Tasse Kaffee 5,00
Tasse Tee 5.-

Espresso 2,00



Birra alla Spina

Frith Kolsel o.21. 2,00 7 0,31 5.00
Scldiissel Alt 0,21, 2,00 70,31 3.090
Bithurger Pils 0,21, 2,60 7 0,31 3,60

Birra in Bolliglia

Hefeweizen (naturtriih) 0,51 5,50
Hefeweizen alkoholfrei (nalurtriih) 0,51 5.50
Bithurger Pils alloholfrei 0,331 3.80

Bevande analcoliche

Selters Naturell 0,251 2,00 7 0,751 6,50
Selters Medium 0,751 6,50
Selters Classie 0,251 2,00
Orangensaft 0,21 3.00 7 0.3L 3,60
Apfelsaft (Flasche) o.2L 5,00
Tohannisheernektar (Flasche) o.21 3,00
Bitter Lemon 7) (Flasche) 0,21 3,30
Coca Cola Zero 5)o) (Flasclie) 0,331 3,00
Coea Cola 5)0) 0,20 240 70,31 3,40
Fanta 6) 0,21 2,40 7 0,31 2.40
Sprite 0.2 2,40 7 0,31 3,40
Apfelschorle 0,21, 2 40 7031 3.40

Aperitivi

Lillet Blue Berry 050
Limoncello Spritz o.-
Ramazolti Rosato Tonic 6)7) o.-
Aperol Spritz 6)7) 850
Aperol Orange 6)7) 8,-

Lillet Wild Berry 8,50
Aperol Soda 6)7) 750
Campari Soda 6)7) 8-
Campari Orange o)7) 8,50
Martini bianco - rosso / fiere 7 secco 7,50

San Bitter 6)7) allkoholfrei 750

Rewiserpierinigi- wnd Zhealzeioffe 3) Koffeinkalliz 6) Farlstoll 7} Chivinlallip

Digestivi

Amaretio 40l 650
Ramazolli 4ol 650
Averna y4cl 6,50
Sambuca 4ol 6,50
Fernet Branca 4ol 6,50
Grappa gl 650

Vecchia Romagna 4ol 6,50

Alle Prevee in € faliwsioe der geseizlichen MaSE



