Welcome...
Jasu...

Herzlich Willkommen ...

im griechischen Restaurant

| Tola’s ¢

Fiihlen Sie sich wie im Urlaub, am Strand von
Griechenland!
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Speisekarte von Tola’s Zollhaus

VORSPEISEN
Tzatziki & *° 5,50 €
Tirokafteri (Dipp aus Fetakdse, mittel-scharf) ¢ 2 5,90 €
Pita Brot® > 3,50 €

Pesto-Brot (Baguettescheiben leicht gerdstet, mit hausgemachtem E\)\ 6,90 €
Basilikum-Pinien-Pesto bestrichen, mit Mozzarella und Parmesankase ‘i/
iiberbacken) 4 ¢

Knoblauchbrot # 4,90 €
Bruschetta 4¢ 6,90 €
Oliven 4,90 €
Pommes 2 4,90 €
Flogeres (Blatterteigrolle mit Schinken und Kase) # ¢ 2 7,60 €
Frittierter Calamari (kleine Portion Tintenfischringe mit Dipp)A MR 2 14,90 €
Feta Furnu (Feta mit Tomate, Paprika und Zwiebel aus dem Ofen) © 2 8,90 €
Saganaki (panierter Kdse, gebraten)# & & 6,90 €
Zucchini-Rostis (mit Tzatziki)» ¢ 8,80 €
Tegania (geschnittene Hahnchenbrust mit Paprika und Zwiebeln in der 9,30 €

Pfanne geschwenkt) M

Grillgemiise (Paprika, Aubergine, Zucchini, Peperoni, Tomaten) 10.90 €

Gemischte Vorspeisenplatte (fiir 2 Personen) 22,90 €

Gegrillter Oktopus (ein Tentakel 150g-200g gegrillt) © 18,90 €
SALATE

Kleiner gemischter Salatteller © 7,30 €

Wintersalat (Lollo Rosso Salat, Rucola, Granatapfel, Feige, \)\ 14,90 €
Wallnuss, Cherrytomate, Parmesan, hausgemachtes Balsamico- ﬁe/
Honig-Dressing) ®

13,90 €
Korfu-Caprese Salat (Tomate, Mozzarella, Basilikum, Lollo Rosso
Salat mit hausgemachtem Basilikum-Pinien-Pesto) ¢!
Griechischer Salat (Gurke, Tomate, Zwiebel, Oliven, Paprika, Feta 12,90 €
mit Olivenél) ©
Ceasar’s Salat (Salatvariation, gebratene Hiihnchenstreifen, 13,90 €
Crolitons, Parmesan in Ceasar’s Dressing) & & 6 M. 2
Tola’s Salat (Lollo Rosso Salat, Cherrytomaten, Parmesan, 12,50 €

Pinienkerne, Crofitons in Balsamico-Honig-Dressing) # ¢ H
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HAUPTSPEISEN

SPEZIALITATEN DES HAUSES

Mousaka (Auflauf aus Hackfleischsof3e, Kartoffeln und Auberginen
mit BéchamelsofRe und Kéise iiberbacken) & & 6 2

Briam (Kartoffel, Zucchini, Paprika, Aubergine, Tomaten und
Zwiebel geschnitten in zarter Tomatensauce im Ofen gegart, dazu
Tzatziki) & & 210

Schweinemedaillons (mit Kadse tiberbackenes Schweinefilet in
Metaxasof3e und dazu Pommes) & 2

Kritharoto (Paprika, Zwiebeln, Champignons, Knoblauch und
Hahnchenbruststiickchen gebraten, mit Reisnudeln in Sahne
geschwenkt, Feta on top) &2

FLEISCH

Pork Souvlaki (Fleischspie3 vom Schwein mit Paprika und Zwiebel,
Tzatziki anbei) M

Chicken Souvlaki (Fleischspie3 vom Huhn mit Paprika und Zwiebel,
Tzatziki anbei) M

Lammkoteletts (5 Koteletts, Tzatziki anbei)
Chickenfilet mit Pilzrahm & 2

Mixgrillplatte (Chickensouvlaki, Schweinebauch, Lammkotelett)
Tzatziki und Pita Brot anbei)

21,60 €

17,90 €

22,90 €

20,90 €

20,20 €

20,90 €

24,50 €
21,40 €

26,60¢€

Zu jedem Fleischgericht reichen wir wahlweise Pommes 2, Reis# oder Salat.
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PASTA
Penne Manitaria (Penne mit Pilz-CremesoRe) & & 2

Spaghetti Napolitana (Spaghetti mit SofRe aus gehackten Tomaten
mit Basilikum) 4

Spaghetti Bolognese (Spaghetti mit Hackfleisch/Tomatensof3e) # 2

Pesto-Linguini (Linguini mit hausgemachtem Pesto aus Basilikum,
Pinienkernen, Knoblauch, Parmesan und Olivenél aus Korfu) & H

Linguini mit Garnelen (Cherrytomaten, Knoblauch und Basilikum)
A, B, 2

14,50 €

13,90 €

14,90 €

16,50 €

25,90 €



MEERESFRUCHTE

38 Frittierter Calamari (mit Pommes und Dipp) # &M ® 2 22,80 €
39 Gegrillte Garnelen (mit Salat) ® 23,90 €
40 Meeresfriichte-Mix-Platte (frittierte Calamari und gegrillte 31,90 €

Garnelen, serviert mit Pommes oder Salat) # % & MR, 2

FUR UNSERE KLEINEN GASTE

42 Spaghetti oder Reis mit TomatensoRRe* 2 6,90 €

43 Chicken Nuggets mit Pommes# © 2 . 7,30 €

44 Kindersouflaki (kleiner FleischspieR mit Pommes und Tzatziki) ¢™2

Fiir jede Anderung der Beilage berechnen wir 2,00 € Aufpreis.



Coca-Cola, Fanta, Sprite - **- 3 M‘

Coca-Cola zero, Coca-Cola light" ' '3

Wasser von Bad Brambacher:
spritzig, medium oder naturell (still)

Gartenlimonade von Bad Brambacher:
Orange, Zitrone, Grapefruit und Johannisbeere

Colamix "

Ginger Ale von Bad Brambacher *2

Tonic von Bad Brambacher *?

Safte von Sachenobst und andere:

Apfel, Orange, Kirsche, Pfirsich, Ananas, Cranberry
Kiba

(auch als Schorle erhaltlich)

frisch gepresster Orangensaft

Milchshake (Erdbeere, Schokolade oder Vanille) & 2 6,10,13

Bitburger Premium Pils vom Fass

Bitburger alkoholfrei

Bitburger Radler

Bitburger Radler alkoholfrei

Kostritzer Schwarzbier

Kostritzer Kellerbier

Benediktiner Hefeweizen
Benediktiner Cola-Weizen / Bananenweizen

Benediktiner Hefeweizen alkoholfrei

ALKOHOLFREIE GETRANKE

Von der Natur zum Menschen

Getrankekarte Tola’'s Zollhaus

Fl. 0,21
Fl. 0,21
Fl. 0,21
Fl. 0,751
0,31
0,31

Fl. 0,251
Fl. 0,251
0,31
0,41
0,41

0,31
0,41

0,31
0,31
0,41
0,31
0,51

0,51

0,51
0,51

0,51

A&ulqu,”\

>
rambache

3,00 €

3,00 €

2,40 €
4,20 €

3,00 €

3,00 €

3,00 €

3,00 €

3,30 €

3,00 €
6,20 €

6,20 €

3,30 €
4,60 €

3,00 €
3,00 €
4,20 €
3,00€
4,80 €

4,80 €

4,80 €

4,50 €

4,50 €



o
/’ LOKALE WEINE

Regent Rotwein
halbtrocken, Thiiringer Weingut Bad Sulza

Carbernet Dorsa Rotwein
trocken, Thiiringer Weingut Bad Sulza

Riesling WeiRwein
trocken, Thiiringer Weingut Bad Sulza

Miiller-Thurgau Weiwein
trocken, Thiiringer Weingut Bad Sulza

Miiller-Thurgau Weiwein
halb-trocken, Thiiringer Weingut Bad Sulza

Kerner WeiRwein
lieblich, Saale-Unstrut

Alde Gott Rosé Wein, (fruchtiger Geschmack)
Spdtburgunder Weissherbst aus dem Schwarzwald

Bree (Rosé, Merlot oder Chardonnay)

Glas
Flasche 0,751

Glas
Flasche 0,751

Glas
Flasche 0,751

Glas
Flasche 0,751

Glas
Flasche 0,751

Glas
Flasche 0,751

Glas
Flasche 0,751

Flasche 0,251

FLASCHENWEIN AUS GRIECHENLAND

Amethystos rot Lazaridis
(Dunkelrot, Aromen von Friichten)

Amethystos weif Lazaridis

(Intensive Aromen von exotischen und Zitrusfriichten, Abgang mit

charakteristischer Saure)

Amethystos rosé Lazaridis

(brilliante rosa Farbe, mit Aromen von Erdbeeren, Brombeeren und

Stachelbeeren)

0,751

0,751

0,751

OFFENER WEIN AUS GRIECHENLAND

Hauswein rot halbtrocken in der Karaffe

Hauswein weif8 halbtrocken in der Karaffe

Hauswein rosé halbtrocken in der Karaffe

Imiglykos (lieblicher Rotwein)

Rezina

WEINSCHORLE

Weinschorle

GLUHWEIN

Weif3 oder Rot

0,251
0,51

0,251
0,51

0,251
0,51

Glas

Glas

Glas

Tasse

5,50 €
15,50 €

5,70 €
17,00 €

5,50 €
16,50 €

5,20 €
16,00 €

5,20 €
16,00 €

5,20 €
16,00 €

6,50 €
18,50 €

5,50 €

29,00 €

29,00 €

29,00 €

4,90 €
9,90 €

4,90 €
9,90 €

4,90€
9,90 €

4,90 €

4,90

3,80 €

2,90 €



COCKTAILS
*alle Cocktails fiir 7,00 €

Sex on the Beach: Wodka, Pfirsichlikdr, Orangensaft, Grenadine

Mojito: weifer Rum, Soda, Rohrzucker, Limettenstiicke, Minze
Cosmopolitan: Wodka, Cointreau, Cranberrysaft, Limette

Mai Tai: weier und brauner Rum, Limette, Orangensaft, Ananassaft, Grenadine, Zuckersirup
Blue Lagoon: Blue Curacao, Wodka, Sprite, Zitronensaft

Long Island Ice Tea: weifder und brauner Rum, Tequila, Gin, Wodka, Cola

Pina Colada: weiRer Rum, Ananassaft, Batida de Coco, Milch®

Zollhauscocktail: Bailys ¢, Cointreau, Kahlda

Margarita: Tequila, Cointreau, Salz, Limette, Zitronensaft

Caipirinha: Limettenstiicke, Rohrzucker, Cachaca

Samuelito: weifer Rum, Limettenstiicke, Limette, Rohrzucker, Minze, Blue Curacao, Sprite
Noahlito: weifser Rum, Malibu, Bailys ¢, Cointreau, Limette, Milch®, Bananensaft
Julieta: weiRer Rum, Wodka, Bananensaft, Ananassaft, Batida de Coco, Milch®

Tequila Sunrise: Tequila, Orangensaft, Zitronenlimonade, Grenadine

Strawberry Daiquiri: weifler Rum, Havanna Club, Limette, Strawberry Liqueur

Cuba Libre: Havanna Club, Limettenstiicke, Limette, Cola, Zuckersirup

Limoncello Spritz: Limoncello, Soda, Prosecco

Aperol Spritz: Aperol, Soda, Prosecco

Lukalito: Wodka, Bacardi, Blue Curacao, Annanassaft, Limettensaft, Zuckersirup

Sweet Lady: Wodka, Passoa, Maracujaliquer, Sprite, Limettensirup, Minze, Limetten

NS

Alkoholfreier Cocktail: Apfelsaft, Orangensaft, Ananassaft und Pfirsichsaft fiir 5,00 €



SEKT, PROSECCO, CHAMPAGNA

Piccolo 0,2 1 Flasche

Rotkdappchen Sekt halbtrocken 0,75 1 Flasche

Rotkdppchen Sekt trocken 0,751 Flasche

Rotkappchen Sekt rosé 0,75 1 Flasche

Champagner Moét 0,75 1 Flasche
LONGDRINKS

*alle Longdrinks 0,2 1 fiir 5,00 €
Campari Orange *

Gin Tonic *?

Bombay Tonic (Dry Gin) *?

Pimm’s Sprite

Martini Sprite

Rum Cola » 13

Southern Comfort mit Coca-Cola »'* 3 oder Zitronenlimonade
Whisky Cola %13

Wodka mit Coca-Cola »'* 3, Orangen-/Zitronenlimonade oder Tonic *?

SPIRITUOSEN
Glenfiddich 12 Whisky 4cl

Chivas 12 4cl
Jonnie Walker Black Label 12 4cl
Jack Daniel s 4cl
Jameson 4cl
Ballantine's 4cl
Metaxa 5 Sterne 4cl
Metaxa 7 Sterne 4cl
Ouzo Plomari 4cl
Jagermeister 4cl
Bailys ©4cl

Martini 4cl
Limoncello 4cl
Ramazzotti 4cl
Wodka 4cl

Frangelico 4cl

3,70 €
7,00 €
7,00 €
7,00 €

75,00 €

6,00 €
6,00 €
6,00 €
6,00 €
6,00 €
6,00 €
4,00 €
6,00 €
3,00 €
3,00 €
4,50 €
4,50 €
3,00 €
3,00 €
4,50 €
4,50 €



Pott Kaffee (Filter) **
Milchkaffee Lavazza "

Kaffee Crema Lavazza "
Espresso Lavazza ™
Doppelter Espresso Lavazza !
Cappuccino Lavazza &1

Latte Macchiato Lavazza &
Freddo Espresso Lavazza ™
Freddo Cappuccino Lavazza ™
Kaffee Frappé Nescafé ¢ 21
Griechischer Kaffee '
Eiskaffeé/Eisschokolade™
HeiRe Schokolade Lavazza & 13

Tee (viele verschiedene Sorten):

HEIRGETRANKE

DESSERTS

é

Hausgemachter Schokokuchen mit Vanilleeis und Sahne* ¢ ¢ 2

Griechischer Joghurt mit Walniissen und Honig ¢ 2

Kugel Eis (Schoko, Vanille, Erdbeer) & %2 610,13

wahlweise mit Schoko-/Erdbeer-/KaramellsofRe, Sahne, Streusel

Frischer Kuchen/Torte (siehe Auslage) # ¢ ¢ 1213

Hausgemachtes Baklava mit Vanilleeis und Sahne

Hausgemachtes Tiramisu im Glas* © & 2 10,11

Hausgemachter Eierkuchen mit wahlweise:
- Nutella, Banane, Keksstiickchen und Sahne

- mit Apfelmus
oder

- mit einer Kugel Vanilleeis

: :

N

as
&

2,90 €
3,20 €
3,00 €
2,60 €
4,00 €
3,50 €
3,70 €
3,50 €
4,00 €
2,80 €
3,00 €
6,20 €

3,50 €

2,70 €

6,90 €

5,90 €

2,30 €

4,50 €

7,30 €

4,50 €

5,70 €



Trotz sorgféltiger Herstellung unserer Gerichte konnen neben den ausgewiesenen Allergenen Spuren andrer Stoffe enthalten sein, die
im Produktionsprozess in der Kiiche verwendet werden.

Allergenlegende:

A - glutenhaltiges Getreide, B - Krebstiere, C - Ei, D - Fisch, E - Erdnuss, F - Soja, G - Milch oder Laktose, H - Schalenfriichte, L - Sellerie,
M - Senf, N - Sesam, O - Sulfite, P - Lupinen, R - Weichtiere

Zusatzstofflegende:

1 - mit Farbstoff, 2 - mit Konservierungsstoff, 3 - mit Antioxidationsmittel, 4 - mit Geschmacksverstdrker, 5 - mit Sduerungsmittel, 6 mit
Stabilisatoren, 7 - geschwefelt, 8 - geschwaérzt, 9 - mit Phosphat, 10 - mit Milcheiweif, 11 - koffeinhaltig, 12 - chininhaltig, 13 - mit
Stifungsmitteln

Schon, dass Sie bei uns waren!!!

- KURZINFORMATION -

Gericht der Woche:

Um unserer Karte etwas Abwechslung zu verleihen, haben wir immer in der ersten

Woche eines jeden Monats die ,,Gyroswoche“, in der wir drei verschiedene

Gyrosgerichte anbieten. Auf unserer Internetseite tolas-zollhaus.eatbu.com finden Sie
die aktuellsten Gerichte und Informationen.

Unsere Offnungszeiten (im Winter): \
N

Mittwoch: 17.00 Uhr bis 22.00 Uhr (PITA-TAG)

Donnerstag: 17.00 Uhr bis 22.00 Uhr (Cocktailabend)

Freitag: 17.00 Uhr bis 23.00 Uhr

Samstag: 17.00 Uhr bis 23.00 Uhr

Sonntag: 11.30 Uhr bis 14.00 Uhr Mittagstisch

14.00 Uhr bis 17.00 Uhr Kaffee + frische Torte/Kuchen
17.00 Uhr bis 22.00 Uhr Abendkarte

Feiertags eventuell gednderte Offnungszeiten (Siehe Internet)

Familien-/Firmenfeiern:

Sollten Sie iiberlegen, welche Location die Richtige fiir Thre ndchste Geburtstagsfeier,
Firmenfeier, Konfirmation oder sogar Hochzeit ist, dann sprechen Sie uns gerne an. Wir
wiirden uns freuen, Ihre Gaste bei uns in Tola’s Zollhaus verwohnen zu diirfen.

WLAN-Gastzugang: Tollhaus2022


https://tolas-zollhaus.eatbu.com/

