Krefelder Str. 27, 41539 Dormagen

Unsere Offnungszeiten:
Montag bis Samstag 12:00 — 22:00 Uhr
Sonn- und Feiertage 13:00 —22:00 Uhr

BAAN THAI
Thai-Imbiss

Alle auBBer Haus Gerichte zum mitnehmen, konnen
30 Min. vor Offnung telefonisch bestellt werden.

www.baan-thai-imbiss.de Telefon: 02133/531051

mild mittel scharf sehr scharf

1 Pho-Pia 4,00
Vegetarische Friihlingsrollen mit siif3-saurer Sof3e 5.6.8

2 Gai Sate 5,50
Hiihnerfleischspieichen mit Erdnuss Sof3e 5.6.8

3 Kisebillchen 5,00

Frittierte Billchen aus Kédsemischung mit sii3-saurer Sof3e 3.12

4  Pla Muek 5,00
Frittierter Tintenfisch mit Knoblauch und siier Sof3e 3.12

5 Gung Shoop Paeng 6,00
Panierte Garnelen frittiert mit sii3-saurer Sof3e 3

7 Lab Gai 3 7,50
Gehacktes Hithnerfleisch, rote Zwiebeln, Chili und Thai Kriutern 4.5.6

8 Yam Nue 3 8,00
Rindersalat mit roten Zwiebeln, Chili, Gurken, Tomaten und Thai Krdutern 4.5.6

9 Yam Woon Sen 3 8,00
Glasnudelsalat mit Hithnerfleisch, Zwiebeln und Thai Kriutern

10 Som Tham Thai 3 n 3 8,00

Papayasalat mit griinen Bohnen, Tomaten, Erdniissen und Karotten 4:5.6.7

11 Tom Yam Gung 3 6,00
Garnelensuppe mit Champignons und Thai Kriutern 45:6


http://www.baan-thai-imbiss.de
http://www.baan-thai-imbiss.de
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Tom Yam Gai
Zitronengrassuppe mit Hithnerfleisch, Champignons und Thai Krautern 4.5.6

Tom Ka Gai
Kokosnusssuppe mit Hithnerfleisch, Champignons und Thai Krautern 4.5.6

Geng Khiew Waan Gai
Gekochtes Hithnerfleisch in griiner Thai Curry Sofe mit Kokosnussmilch,
griine Bohnen, Bambussprossen, Auberginen, Paprika und Basilikum 45.6

Geng Massaman Gai
Gekochtes Hithnerfleisch in Massaman Curry Sof3e, Kokosnussmilch,
Zwiebeln und Kartoffeln 4.5.6

Paneng Gai
Gekochtes Hithnerfleisch in thaildndischer Curry Sofle mit Kokosnussmilch,
griine Bohnen, Paprika und Erdniisse 4.5.6

Gai Sam Ros
Gebratenes Hiihnerfleisch in Chili, Knoblauch Sof3e und verschiedenes
Gemiise 1.2:5:6

Gai Phad Pak
Gebratenes Hithnerfleisch und verschiedenes Gemiise in Austernsofie 1,2,5.6

Gai Phad Bai Kra Prao
Gebratenes Hiithnerfleisch mit griinen Bohnen, Zwiebeln, Paprika,
Bambussprossen und Thai Basilikum 1.2.5.6

Gai Phad Khing
Gebratenes Hiithnerfleisch, Zwiebeln, Champignons, Paprika, Zucchini,
Morcheln und Ingwer 1.25.6

Gai Him Ma Phan
Gebratenes Hiithnerfleisch mit Zwiebeln, Paprika, Champignons, Zucchini und
Cashewniissen 1.2.5.6

Moo Prieaw Waan
Gebratenes Schweinefleisch oder Hithnerfleisch, in sii3-saurer Sof3e mit
verschiedenem Gemiise und Ananas 1,2,5:6.8.9

Moo Phad Pring Deng
Gebratenes Schweinefleisch in roter Thai CurrysoB3e mit Paprika, griine
Bohnen, Bambussprossen, Champignons, Thai-Basilikum 1:4.5.6

Moo Phad Khing
Gebratenes Schweinefleisch mit Ingwer, Zwiebeln, Champignons, Morcheln
und Paprika 1.2.5.6

Moo Phad Bai Krapao
Gebratenes Schweinefleisch mit frischen Chilis, griinen Bohnen, Zwiebeln,
Paprika, Bambussprossen und Thai-Basilikum 1.2.5.6
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26 Panaeng Muu ;9 9,00
Gekochtes Schweinefleisch in rotem Thai Curry mit griinen Bohnen, Paprika
in Kokosnussmilch und Erdniisse 4.5.6

Nr €

27 Niia Phad Bai Kra Prao ?93 9,50
Gebratenes Rindfleisch, Zwiebeln, Knoblauch, Paprika, griine Bohnen,
Bambussprossen und scharfer Thai-Basilikum 1.2.5.6

28 Geng Khiew Waan Niia 39 9,50
Gekochtes Rindfleisch in griiner Thai Curry Sofle, Kokosnussmilch, griine

Bohnen, Bambussprossen, Paprika, Auberginen und scharfem Thai-Basilikum
456

29 Paneng Niia 39 9,50
Gekochtes Rindfleisch in Thai Curry SoB3e, Kokosnussmilch, griine Bohnen,
Paprika und Erdniisse 456

30 Geng Massaman Niia 33 9,50
Gekochtes Rindfleisch in Massaman Curry SoBle, Kokosnussmilch, Zwiebeln,

Kartoffeln und Erdniissen 4.5-6

31 Niia Phad Normai 3 9,50

Gebratenes Rindfleisch, Bambussprossen, Champignons, Zwiebeln, Paprika
12,56

32 Niia Phad Prig 3; 9,50
Gebratenes Rindfleisch mit Paprika, Zwiebeln, Champignons, griine Bohnen,
mit einem Schuss Kokosnussmilch und scharfem Thai-Basilikum 1.2.5.6

33 Ped Thod Grob 12,00
Knusprige Ente mit verschiedenem Gemiise und Sojasof3e 12,56

34 Ped Prieaw Waan 12,00
Knusprige Ente mit siifl-saurer Sofle,verschiedenem Gemiise und Ananas 1.2:5.6.9

35 Ped Sam Ros 3 12,00

Knusprige Ente mit Chili, KnoblauchsoBle, Zwiebeln, Champignons, Paprika,
Zucchini 1.2,5.6

36 Geng Kua Ped ;; 12,00
Knusprige Ente mit Kokosnussmilch, Thai Curry Sof3e, Paprika, Zwiebeln

und tropischen Friichten 45.6

37 Paneng Ped 9 9 12,00
Knusprige Ente mit Kokosnussmilch, Thai Curry Sof3e, griine Bohnen, Paprika
und Erdniissen 45:6

38 Massaman Ped :;? 12,00
Knusprige Ente mit Kokosnussmilch, Massaman Curry-SoB3e, Kartoffeln,

Zwiebeln und Erdniissen 456

39 Ped Phad Bai Krapao ;9; 12,00
Knusprige Ente mit griinen Bohnen, Paprika, Champignons und scharfem
Thai-Basilikum 1.2.5.6
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Pla Prieaw Waan 9,00

Frittiertes Tilapiafilet in siiB-saurer Sof3e, verschiedenes Gemiise und Ananas
12,569

Pla Sam Ros 3 9,00

Frittiertes Tilapiafilet in Chili Knoblauchsof3e und verschiedenem Gemiise
12,56

Chu Chee Pla 93 9,00
Frittiertes Tilapia- oder Pangasiusfilet in roter Thai Curry Sofe,

Kokosnussmilch, Paprika und scharfem Thai-Basilikum 4:5.6

Pla Phad Khing 9,00

Frittiertes Tilapiafilet mit Ingwer, Zwiebeln, Morcheln, Champignons und
Paprika 1.2.5.6

Gung Phad Pak 11,00
Gebratene Garnelen mit verschiedenem Gemiise und Austernsof3e 456

Paneng Gung 93 11,00
Gekochte Garnelen in roter Thai Curry Sofle, Kokosnussmilch, griine Bohnen,

Paprika und Erdniisse 4.5:6

Gung Phad Bai Krapao 39 11,00

Gebratene Garnelen mit Zwiebeln, Paprika, Chils,scharfem Thai Basilikum
und griinen Bohnen!.2,5.6

Geng Kua Gung ;; 11,00
Gekochte Garnelen mit roter Thai Curry Sof3e, tropische Friichte,

Kokosnussmilch, Paprika und Thai-Basilikum 45,6

Gung Prieaw Waan 11,00

Gebratene Garnelen mit verschiedenem Gemiise, Ananas in sti3-saurer Sof3e
12,569

Phad Pak Ruom Talay 11,00
Gebratene Meeresfriichte in Knoblauch Soja Sof3e mit Gemiise 1.2.5:6

51

52

53

54

55

Kao Phad Gai 8,00
Gebratener Reis mit Hiihnerfleisch, Zwiebeln, Brokkoli, Tomaten und Ei 1.2,5.6.8

Kao Phad Gung 11,00
Gebratener Reis mit Garnelen, Zwiebeln, Brokkoli, Tomaten und Ei!.2.5.6.8

Phad Thai 8,00
Gebratene Reisnudeln mit Hiithnerfleisch, Ei, Sojakeimen, Porree, M6hren und
Erdniissen 1.2,5.6.8,9

Bami Phad Gai 8,00
Gebratene Eiernudeln mit Hiithnerfleisch, Ei und verschiedenem Gemiise 1.2,5:6

Bami Phad Gung 11,00
Gebratene Eiernudeln mit Garnelen, Ei und verschiedenem Gemiise !,2,5.6



60

61

62

63

64

65

66

67

68

Phad Khee Mao
Gebratene Reisnudeln mit Hahnchenfleisch, Gemiise, Chili und scharfem Thai-
Basilikum mit Gemiise 1,2.5.6

Phad Sie Jew Gai
Gebratene Reisnudeln mit Hihnchenfleisch, Ei und Soja So3e und
verschiedenem Gemiise 1.25:6

Phad Sie Jew Moo
Gebratene Reisnudeln mit Schweinefleisch, Ei und Soja Sof3e und
verschiedenem Gemiise 1.2:5:6

Phad Sie Jew Niia
Gebratene Reisnudeln mit Rindfleisch, Ei und Soja SoB3e und verschiedenem
Gemiise 12:5:6

Phad Sie Jew Gung
Gebratene Reisnudeln mit Garnelen, Ei und Soja Sof3e und verschiedenem
Gemiise 1.2:5:6

Gui Tiau Baan Thai (Spezialitiit des Hauses)
Reisnudelsuppe mit Hihnchenfleisch oder Schweinefleisch
(Schweinebaillchen) und Sojasprossen 2.5:6.8

Phad Phak Ruam
Verschiedenes gebratenes Gemiise, Glasnudeln und Tofu!.25.6.7

Tao Hoo Phad Prig Geng
Gebratener Tofu mit roter Thai Curry SoBe, griine Bohnen, Paprika und
scharfem Thai-Basilikum 45,6

Geng Khiew Waan Phak
Verschiedenes gekochtes Gemiise mit griiner Thai Curry Sof3e und
Kokosnussmilch 4.6

Geng Phak
Verschiedenes gekochtes Gemiise in roter Thai Curry Sofle und
Kokosnussmilch 4:5.6

Tao Hoo Phad Phak
Gebratener Tofu mit verschiedenem Gemiise 1,2.5:6

Tao Hoo Priew Waan
Gebratener Tofu mit sii3-saurer Sofe und verschiedenem Gemiise !.2.5.6.9

Bami Phad Phak
Gebratene Eiernudeln mit Ei und verschiedenem Gemiise 1256
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Portion Reis 1,50

rote und griine Currysof3e 2,50
Portion gebratene Nudeln mit Gemiise 2,50
Spiegelei 1,50

Extra Portion Sof3e 0,50- 1,00
Erdnusssofie 1,50

Bei Mithahme von Speisen berechnen wir zwischen
30 und 50 Cent flur die Verpackung.

1) AusternsoBle, 2) SojasofB3e, 3) Mehl, 4) Fischsauce, 5) Zucker, 6) Geschmacksverstarker,
7) Erdnussbutter, 8) Salz, 9) Essig, 10) Sambal Ole, 12) Eier

Hinweis: Lieber Gast, es ist unser Anliegen, Sie bei uns gliicklich zu machen. Wir verwenden daher nur
Lebensmittel von hoher Qualitit. Leider gibt es Produkte, die ohne Zusatzstoffe nicht erhiltlich sind, aber dennoch
von vielen Gésten gewiinscht werden. Diese Zutaten oder Getrénke haben wir fiir Sie gekennzeichnet. Sie sehen das
an einer kleinen Zahl rechts oben hinter jedem Gericht. Die Bedeutung der Zahlen (also der gesetzlich zugelassenen
Zusatzstoffe) finden Sie am unteren Rand der Speisekarte.



