
LES TERRASSES D’ANSOUIS

Pour Commencer

Les Poissons
DORADE ENTIÈRE DE MÉDITÉRRANÉE

TENTACULE DE POULPE GRILLÉE
GRILLÉE A LA PLANCHA

SAUCE VIERGE

26€

25€

P O U R  L E S  E N F A N T S  :  S T E A K  H A C H É  O U  N U G G E T S  

Les Desserts

AU CHOIX:  VANILLE -  FRAISE -  CHOCOLAT - CITRON - CARAMEL FLEUR DE SEL 

MOUSSE AU CHOCOLAT NOIR 

TIRAMISU

BABA AU RHUM

CAFÉ GOURAMND 

PATISSERIE MAISON VOLPERT

POT DE GLACE ARTISANAL MAISON RAVI

RIEN DE PLUS,  RIEN DE MOINS

CAFÉ ET SPÉCULOS

FAÇON “KOUGLOF”

SELON HUMEUR DU CHEF

ARTISAN PATISSIER DU VILLAGE 

9€

9€

9€

10€

12€

9€

10€

AUBERGINES À LA PARMESANE

COEUR DE BURRATA 
 
FRITES DE PANNISSE MAISON 

TIRAMISU SALÉ 

PINSA TRUFFÉ A PARTAGER

PESTO DE BASILIC 

ET SON AIOLI

CREME TRUFFE D’ÉTÉ,  JAMBON TRUFFÉ,  ROQUETTE,  COPEAUX DE TRUFFES D’ÉTÉ

TOMATES,  AUBERGINES,  PARMESAN, MOZZARELLA

13€

12€

9€

12€

18€

COMME UNE TOMATE BURRATA

18€

16€

18€

22€

CHEVRE DE ELODIE VIENNE, SALADE,  LEGUMES,  PIGNON, NOIX,  MIEL…

SALADE, TOMATES,  POULET,  OEUF MOLLET,  CROUTONS, BACON,
PARMESAN, SAUCE CESAR MAISON

THON ROUGE AU MIEL ET AU SEAME SNACKÉ FACON TATAKI

FRAICHEUR D’ÉTÉ
 
CHÈVRES FRAIS “CABRIS D’AIGUES”

TATAKI DE THON ROUGE

MELON CONCOMBRE PASTÈQUE DU DOMAINE DE LA CORRÉE (LOURMARIN) ET FETA 

FAÇON CESAR 

Les Salades

Les Viandes
FAUX FILET “AUBRAC” (ENV 300G)

SUPRÊME DE VOLAILLE FERMIÈRE AUX TRUFFES D’ÉTÉ

SOURIS D’AGNEAU DE PROVENCE CONFIT
 
BURGER DU MOMENT

TARTARE DE BOEUF PRÉPARÉ A L’ ITALIENNE
DISPONIBLE EN VERSION BOEUF,  POULET OU VÉGÉ 

AGNEAU DE 7 HEURES CONFIT AUX ROMARIN

TRUFFES FRAICHE,  RISOTTO DE PETIT EPAUTRE DU MONT VENTOUX

SAUCE DU MOMENT
28€

25€

24€

18€

18€PESTO DE TOMATES SÈCHE,  PARMESAN ITALIEN,  FRITES MAISON ET SALADE


