Nnu du soir
45¢€
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* Assortiment de 3 entrées japonaises %2 %
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Tataki de bavette - marinade soja, gingembre & ail ,

Okara printanier au miso blanc, légumes verts,
Encornet, céleri-rave, miso vinaigré
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Plat intermédiaire
au choix :

« Ganmo maison fondant, nappé d’un dashi au kombu Y&
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* Porc roti mariné au saké kasu, sauce moutarde a la japonaise @
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Plat p/'i/zcipa/
au choix :

(Tous les plats sont servi avec un riz maison, surprise du chef)

* Chicken « Nanban », sauce tartare a la mangue ‘ﬁ
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¢ Bochi Bochi Hamburg, sauce demi-glace spéciale =)
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* Daurade royale « Saikyo-yaki » @ »
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¢ Parfait Matcha & haricots rouges (Coupe glacée japonaise)
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Ingrédients sélectionnés auprés de producteurs de confiance :
la Ferme de Clavisy (boeuf & porc), Maison Landier Le Pére Blanc (volaille),
et ETS Reynaud (poissons).

Slccords mels et Oakés

3 verres 30 €




