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Minestre- Suppen Insalate - Salate
 

 

Frittatensuppe         3,50 

Leberknödelsuppe         3,50 

Tomatencremesuppe  
aus sonnigen Tomaten        4,50 

Minestrone 
Italienische Gemüsesuppe        4,50 
 

 

Antipasti 
 

Mozzarella alla Caprese 
Mozzarella mit frischen Tomaten und Basilikum     7,50  

Antipasto Misto 
Fein gemischter Vorspeisenteller mit Knoblauchbrot  12,50  

Carpaccio di Manzo  
Hauchdünne Rindfleischscheiben mit Zitrone, Olivenöl,  

Rucola und Parmesan      12,90 

     
 

Piccole cose - Kleinigkeiten 
 

Toast mit Schinken und Käse       3,50 

Frankfurter mit Semmel,Senf und Kren      3,90 

Semmel          1,10 

Kornspitz          1,60  

 

Insalata Verde 
gemischte Blattsalate der Saison      3,50 

Insalata Mista 
gemischter Salat der Saison       3,50 

Insalata Rucola 
frischer Rucola mit Parmesan      4,20 

Insalata Pecorino 
gemischter Salat mit Zwiebeln und Schafkäse    4,50 

Insalata di Tonno 
gemischter Salat, Thunfisch, Zwiebeln, Oliven    9,70 

Chefsalat 
gemischter Salat, fein geschnittener Schinken, Käse und Ei  9,70 
 

Paste 
Spaghetti – Penne – Gnocchi –Tagliatelle  

Pomodoro – Tomatensauce mit Knoblauch und Basilikum  7,90 

Aglio Olio – mit Knoblauch, Olivenöl und Basilikum   7,90 

Bolognese – Tomatensauce mit faschiertem Fleisch   7,90 

Carbonara – mit Speck, Ei und Parmesan    7,90 

Arrabiata – mit Zwiebel, Tomatensauce, scharfe Pfefferoni  7,90 

Prociutto Funghi – mit Schinken, Champignons, Tomatensauce 8,50 

Frutti di Mare - mit Meeresfrüchte, Knoblauch, Tomatensauce 9,50 

Al Tonno – mit Thunfisch, Tomatensauce, Zwiebel,    9,50 

Al Salmone – mit Lachs in Oberssauce     9,50 

 

Bei den Tagliatelle fällt ein Aufpreis von 1,50 Euro an! 
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Al Forno 
 

Lasagne alla Bolognese 
Fleischsaucenfüllung mit Mozzarella überbacken     8,90 

Lasagne alla VerDure 
Gemüse, Tomatensauce mit Mozzarella überbacken    8,90 

 

Pizzen 
Mit oder ohne Knoblauch 

 

Pizzabrot klein         2,00 

Pizzabrot groß         3,90 

Foccacio 

Knuspriger Pizzateig mit Rosmarin        3,90 

Margherita 
Tomaten, Käse         6,90 

Cardinale 
Tomaten, Käse, Schinken        7,90 

Salami 
Tomaten, Käse, Salami        7,90 

Würstelpizza 
Tomaten, Käse, geschnittene Würstel      7,90 

Funghi 
Tomaten, Käse, Champingnons       7,90 

Al Tonno 
Tomaten, Käse, Thunfisch, Zwiebel       8,90 

Toscana 

Tomaten, Käse, Schinken, Champingnons      8,90 

 

Spinaci 
Tomaten, Käse, Spinat, Schafkäse         8,90 

Provinciale 
Tomaten, Käse, Schinken, Speck, Mais, Pfefferoni        8,90 

Quattro Stagioni 
Tomaten, Käse, Schinken, Champignons, Artischocken, Oliven    8,90 

Firence 
Tomaten, Käse, Schinken, Salami, Ei       8,90 

Napoli 
Tomaten, Käse, Sardellen, Kapern, Oliven       8,90 

Diavolo 
Tomaten, Käse, scharfe Salami, scharfe Pfefferoni, Zwiebeln    8,90 

Quattro Formaggi 
Tomaten, Käse, Gorgonzola, Mozzarella, Schafkäse     9,80 

Al Capone 
Tomaten, Käse, Schinken, Salami, Speck, Zwiebeln,  

Pfefferoni, Ei           9,80 

Rucola 
Tomaten, Käse, Rucola, Tomatenscheiben, Parmesan     9,80 

Primavera 
Tomaten, Käse, Paprika, Champignons, Artischocken, Mais    9,80 

Prosciutto Crudo 
Tomaten, Käse, Rohschinken, Rucola, Parmesan, Tomatenscheiben 11,90 

Frutti Di Mare 
Tomaten, Käse, Thunfisch, Meeresfrüchte     11,90 

 

Extra Zutaten sind gegen einen Aufpreis von 1 Euro bis 2,00 Euro  

möglich! 

 

Bei kleinen Pizzen wird der Preis um 1 Euro reduziert! 

Für unsere Speisen verwenden wir nur ausgewählte, frische Zutaten! 
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Dolci e Formaggi 
 

Tiramisu 
Mascarponecreme mit Biskuitt, Espresso und Amaretto    4,50 

Nocciola 
Haselnusseis mit Schokokern, umhüllt von 

karamellisierten Haselnüssen       4,80 

Schokoladensouffle 
Mit flüssigem Kern          4,80  
Limone 
 Echte Zitrone gefüllt mit Zitronensorbet      4,80 

Gemischtes Eis mit Schlag 
Erdbeer, Vanille, Schokolade       4,50 

 

 

Caffe - Kaffee 
 

Verlängerter          3,10 

Melange          3,10 

Kleiner Brauner/Mocca        2,60 

Großer Brauner/Mocca        3,90 

Capuccino mit Milchschaum        3,90 

Koffeinfreie Melange         3,10 

Koffeinfreier Verlängerter        3,10 

Häferlkaffee          3,90 

Portion Schlagobers         0,60 

Früchtetee          2,20 

Schwarztee          2,20 

 

Vino Bianco – Weißwein 
 

Rotgipfler (Grabner Sooss) 
Helles Goldgelb, lieblich, würzige Note im Bukett  1/8    2,40 

2018,        0,75l  12,00 

Pinot Grigio  
aus Pinot Grigio und Chardonnay, helles Strohgelb,   

am Gaumen trocken und harmonisch ,   1/8    3,70 

2018, 12,0% vol.      0,75l  19,50 
Chardonnay delle Venezie  
strohgelb mit leichten Grünreflexen, fruchtiger Duft, 

am Gaumen frisch, trocken und harmonisch mit   

angenehmer Säure,      1/8    3,70   
2017, 12,0% vol.      0,75l  19,50 
 

Vino Rosso - Rotwein 
 

Zweigelt „el Feliz“ (Grabner Sooss) 
Dunkles Rubinrot mit aufgehelltem Rand, klassisch 1/8    2,40 

Würziges Weichselaroma; 2016,    0,75l  12,00 

Primitivo IGT Salento Piluna  

aus 100% Primitivo, kraftvoll und samtig, 

schön strukturiert mit einem komplexen Bukett  1/8    3,70 

2017, 14,0% vol.      0,75l  19,50 

Chianti San Lorenzo DOCG      

aus Sangiovese, vollmundig, Rubinrot, 

elegante Anklänge an Waldbeeren und  

gerösteten Mandeln      1/8    3,90 

2017, 14,0% vol.       0,75l  21,00 
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Bevande Analcoliche- Alkoholfreie Getränke 
 

Wasser Himbeer, Hollunder, Zitrone  0,50l    2,40 

Apfelsaft      0,25l    2,80 

Apfelsaft gespritzt     0,25l    2,30 

Orangensaft      0,25l    2,80 

Orangensaft gespritzt    0,25l    2,30 

Frucade     Fl. 0,33l    3,40 

Himbeerkracherl    Fl. 0,33l    3,40 

Pepsi, Pepsi light    Fl. 0,33l    3,40 

Almdudler     Fl. 0,33l    3,40 

Eistee Pfirsich     0,25l    2,80  

Eistee Zitrone     0,25l    2,80 

 

Johannisbeersaft    Fl. 0,20l    3,30 

Johannisbeersaft gespritzt    0,33l    4,20 

Marillensaft     Fl. 0,20l    3,30 

Marillensaft gespritzt    0,33l    4,20 

 

Soda       0,25l    1,80 

Soda mit Himbeer, Zitrone 

oder Hollunder     0,25l    2,00 

Mineralwasser prickelnd oder ohne  Fl. 0,33l    2,70 

Mineralwasser prickelnd oder ohne  Fl. 0,75l    4,50 

 

Red Bull      0,25l    4,10 

Wasser H2O      0,50l    0,70 

 

 

 

Aperitivi 
 
Weisswein gespritzt     0,25l     2,70 

Kaiserspritzer      0,25l     2,90 

Vodka Orange     0,20l     3,90 

Prosecco      0,10l     3,60 

Aperol Spritz      0,25l     4,60 

Aperol Prosecco     0,25l     5,20 

Hugo       0,25l     4,60 

 

Birre – Bier 
 

Ottakringer vom Faß 
 

Gold Fassl Spezial     0,20l     2,40 

Gold Fassl Spezial     0,30l     3,50 

Gold Fassl Spezial     0,50l     4,10 

 

Rotes Zwickl      0,20l     2,50 

Rotes Zwickl      0,30l     3,60 

Rotes Zwickl      0,50l     4,20 

 

Radler  Zitrone    Fl. 0,50l     4,10 

Radler Almdudler     0,50l     4,10 

Null komma Josef     0,50l     4,10 

Schneider Weisse    Fl. 0,50l     4,60 

Corona      Fl. 0,33l     4,60 
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Digestivi l´ Amari 
 

 

Jägermeister      2cl  2,50 

Marillenschnaps     2cl  2,90 

Himbeerschnaps     2cl  2,90 

Vodka       2cl  2,90 

Vodka Melone     2cl  2,90 

Grappa      2cl  2,90 

Averna      2cl  2,90 

Amaretto      2cl  2,90 

Tequila      2cl  3,50 

Amaretto Apfelsaft     4cl  3,90 

Jack Daniels      2cl  3,90 

 

 

 

 

 

 

Information zu den Allergenen! 

 

Wenn Sie fragen zu den Allergenen haben, wenden Sie sich bitte  

an unser Personal.  

Sie werden sich umgehend mit der Küche absprechen!! 

 

 

Für Tischreservierung, oder wenn Sie diverse Feiern bei uns 

veranstalten möchten, können Sie uns unter der Tel. Nr.: 

02252/259814 erreichen! 


