Linget de feis gras de canard. Phcha verveine sn déclinaison de te:
aof da savaur

Ou

Coverssee um nmuage

A uf parfeit a B3°C. aspumae de pemmes de terre amandine & Iail .
.-:-m-::u.--mu-hi-u:m

Ou

Sanmore tont de vente vituc

Saumen en grevlax. ou sumac of a la baie rese, creme de lima vinsigraits
a la caoriandre.

Lo poisson Juite cuidion

Cebilleud pochi risotto de risetti au fanouil et ou citron confit.
Grencbloise av citran sans gluten ot quelques herbas.
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Lingot de foie gras de canard, Péche/verveine en
déclinaison de texture et de saveur 13.50€

tﬁm un ﬂﬂﬂ""ﬂ

(Euf parfait a 63°C, espuma de pommes de terre
amandine a |'ail des ours « comme un nuage » sur un lit
de ces derniéres 11.50€

P escado K,afd"oﬁ'm

Poisson roti du moment; asperges vertes, condiment
kalamanzi et crémeux de ziste. Salade d'herbes et
vinaigrette a la passion 16.90€
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Filet d'agneau basse température en croute d'herbe,

Petits |égumes de printemps selon la vision du chef ;
tomate, pois chiche et poivron 16.50 €
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