
Saint Sylvestre 

Crackers, crème montée à l’ail, haddock fumé et caviar. 

Croustillant de boudin noir pomme et aneth

Desserts
granité yuzu, litchi, main de bouddha et gin à la main de bouddha.

Médaillon de lotte, mille-feuilles de céleri à la truffe, truffe fraîche et

hollandaise au champagne en espuma.

carpaccio de noix de saint Jacques, citron caviar, pignon de pin

 et pourpier.

foie gras poêlé, crème d’héliantis, salicornes et noisettes

Trio de mignardises.

Mille-feuilles de tuiles chocolat, mangue poivre de timut et grué cacao.

Seulement sur réservation 

Trou Normand 

Menu
110€ / personne

sans accord

Duo d ´amuses bouches

Entrées

Plat

Servi avec une coupe de champagne

Tel: 0320574819 / 22 rue Nicolas Leblanc lille

135€ / personne
avec accord

3 verres de vins


