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Menu pour 20 personnes

minimum

Couvert
Pain, Olives, Fromage du Chef

Fondue aux trois fromages

Salade éLeBé

Alheira de Caille

Morue du Chef

garnie d'une trilogie de légumes
du pays, de crevettes et de
mozzarella

Montada minhota

tournedos de rumsteck doré a
I'huile d'olive, ail et picant du
Chef ainsi qu'une reduction
de vin vert
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Couvert
pain, beurre du Chef et olives
aromatisées.

Fondue aux trois fromage
Salade éLeBé
Alheira de Caille

Suggestion Traditionnelle

Suggestion du Chef

Risotto de Morue et Gambas

risotto de morue romatisée
accompagnée de ses Gambas

Joues de Porc Sauvage

recette

typique ou la joue de porc

est rotie a basse température et
accompagnee de pommes de terre
roties et de légumes du champ.

électionner um plat de poisson ou viand

Fruits laminés

Confiserie et bonbons
régionaux

Vin Vert,
Casa do Homem

Vin Blanc et Rouge
de la région du Douro,
LH

Vin Rouge et Blanc

de la région de I'Alentejo,
Paco do Conde,

Antao Vaz &Vermelho

Eau, softs et boissons
gazeuses et biére

27%

Fruits laminés

Confiserie et bonbons
régionaux

Vin Vert,
Casa do Homem

Vin Blanc et Rouge
de la région du Douro,
LH

Vin Rouge et Blanc

de la région de I'Alentejo,
Paco do Conde,

Antao Vaz & Vermelho

Eau, softs et boissons
gazeuses et biére
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Menu pour 15 personnes (minimum)

Menu pour 15 personnes {minimum)

Boisson de bienvenue
Porto Tonique

entrée

Couvert

pain, olives, beurre du Chef.
Fondue de trés queijos
Alheira de caille

Cocotte de Gambas

Suggestion du chef

Escabéche de faisan

plat de poisson
Filet de mérou frais
mérou, garni de pom me de
terre et crevettes sautées.
plat de viande
Steak chanpétre

biftek de boeuf grillé avec
ses accompagnements

. Sélectionner um plat de poisson ou viande

Boisson de bienvenue
Porto Tonique

entrée

Couvert
pain, olives, beurre du Chef.

Sélection de la mer

Moment de satisfaction composé

d'un touteaux garni fagon élL.eBé,

cocotte de crevettes, palourdes et
moules du chef

plat de mer

Filet de Bar aux amandes

Guami d'un risotto de tomate
mdres, ou purré de poireaux et
légumes au four.

plat de terre
Veau facon grand-mere

roti cuit lentement et adouci par
ses chataignes sauvages.

Ce menu inclus un plat de poisson et viande

dessert

Fruits laminés

Confiserie et bonbons
régionaux

boissons

Vin Vert,
Pdssaros

Vin Blanc et Rouge
de la région du Douro,
Manuel Correia Reserva

Vin Rouge et Blanc

de la région de I'Alentejo,
Paco do Conde,

Antao Vaz & Vermelho

Eau, softs et boissons
gazeuses et biere

café

447

dessert

Fruits laminés

Confiserie et bonbons
régionaux

boissons

Vin Vert,
Passaros

Vin Blanc et Rouge
de la région du douro,
Manuel Correia Reserva

Vin Rouge et Blanc

de la région de I'Alentejo,
Paco do Conde,

Antdo Vaz & Vermelho

Eau, softs et boissons
gazeuses et biere

café

515has
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service de café, sauf pour les menus avec digestif: aprés le café
les demandes effectuées seront taxées individuellement.

Les menus présentés ne sont soumis a aucune restriction en

porto centro

rua da conceicao, 94 222011651
Les Buffet a table comprennent des plateaux de fruits laminées et 4050 - 214 Porto centro@elebe.pt
décorées, ainsi que des confiseries et patisseries typique, régionales
et contemporaines; Les menus affichés ne sont que des menus )
“standard”, et peuvent parfaitement étre modifiés; Les soupes et p(il‘(l(l de varzim
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les plats principaux sont choisis & partir de nos menus. rua tenente_ ve]ga leal, 40 : 224 Jiz 985
4490 - 586 Pévoa de Varzim povoa@elebe.pt

Les photos présentées dans ce document sont purementillustratives.
Les autres options de service seront traitées personnellement.
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