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Notre sélection de charcuterie ik 18€

Jambon cru serrano, jambon blanc italien a la truffe, rosette de Lyon,
fromage de téte pickles, beurre.

Notre sélection de fromage et charcuteriescik 23€
Jambon cru serrano, jambon blanc italien a la truffe, rosette de Lyon,
fromage de téte, St Marcelin affiné IGP, pickles, beurre.

/

reey

Burrata di bufala L 12€

Tomates cerises multicolore, pesto a la tartufata.
Tartelette estivale a la tomate GAc 12€
Courgette, mozarella scamorza, olive noire, mesclun de salade régionales.

Salade de perles aep 12€

Citronnée a l'encornet, courgettes et herbes fraiches.

PlAy

Salade gourmande cik 19€
Gésier de canard, tomme de vache, tomates cerises, pickles de chou rouge.
Salade fraicheur pik 18€

Saumon fumée, lamelles croquantes de légumes, pickles de chou rouge.

Linguine au pesto verde ace 17€
Tomates cerises multicolores réties, Grana Padano AOP.

Burger Chez Marguerite accur 18€
Pain buns aux céréales, steak haché francais facon bouchére 150gr, fromage de vache "Le petit
crémeux de la vallée d’Auge "mayonnaise a I'huile fumée.

Double Carpaccio de beeuf VBF/ Charolais selon arrivage ¢ 22€

Assaisonné a l'italienne (pesto verde, Grana Padano AOP, tomates cerises, roquette), Servi
avec frites fraiches.

Tataki de thon grillé et mariné aspbruik 24€

Sésame noir et blanc, herbes fraiches, frites fraiches et mesclun régionales.

Cuisine minutes un petit temps de préparation est nécessaire. Merci pour votre compréhension.
TARIFS EN EUROS - PRIXNET ET SERVICE COMPRIS
*Pour les allergenes vous référer au tableau sur demande.
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Mener - 35€ gl

, Entrée - Plat - Dessert
Zoafrée
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Une entrée au choix a la carte

Salade gourmande au gésier de canard, tomme
de vache, tomates cerises, pickles de chou rouge.

o

Linguine au pesto verde, tomate cerises
multicolores rotie, Grana Padano AOP.

o

Burger Chez Marguerite, pain buns aux céréales, steak haché
francais facon bouchere 150gr, fromage de vache " Le petit
crémeux de la vallée d'Auge " mayonnaise a I'huile fumée.

Pesserl

Dessert au choix a la carte

(les coupes glacées ne sont pas incluses dans le menu : Supplément 50€)

C/eveee de la demnaine

(Voir ardoise , servi uniquement le midi en semaine, hors jours fériés)
21€ (Entrée/Plat/Dessert)
18 € ( Entrée/Plat ou Plat/Dessert)
15€ Plat du jour

MENU ENFANT - 12€ - 1T ANS MAXIMUM

Steak haché fagon bouchére VBF, frites fraiches et mesclun de salade régionale. ik

o

Linguine au pesto verde ace

1 Boule de glace parfum au choix

Cuisine minutes un petit temps de préparation est nécessaire. Merci pour votre compréhension.
TARIFS EN EUROS - PRIX NET ET SERVICE COMPRIS
*Pour les allergenes vous référer au tableau sur demande



LES FROMAGES iz (D
St Marcellin IGP  cH 7€ 5€
Noix, confiture de cerise noire au piment d'Espelette

Faisselle fermiére ( Coulis framboise, créme, nature ) & 5€

LES DESSERTS - 7€

Soupe de fraises infusées a la menthe fraiche.
Baba au rhum, compotée de mangue au sucre de canne, creme fouetté. Acc
Fondant au chocolat noir et créme anglaise a la vanille Bourbon. Ace

Découvrez également notre carte des glaces " La Laitiere ".

LES COUPES GLACEES - 850€

Coupe Poire Belle Hélene: 3 boules glaces vanille — poire sirop — nappage chocolat -
creme fouettée

Coupe Péche Melba: 3 boules glaces vanille — Péche sirop — coulis framboise

Coupe Dame blanche: 2 boules glaces vanille + 1boule chocolat - nappage chocolat -
creme fouettée

Coupe chocolat Liégeoise: 2 boules glaces chocolat + 1boule vanille - Nappage chocolat
et creme fouettée

LES GLACES

e 1Boule 3€
e 2 Boules5€
e 3 Boules7€

Nos saveurs:

Vanille - Café - Framboise - Passion - Chocolat - Pistache - Citron — Rhum
Raisin - Caramel Beurre Salé - Fraise — Cassis — Menthe - Mandarine

Cuisine minutes un petit temps de préparation est nécessaire. Merci pour votre compréhension.
TARIFS EN EUROS - PRIXNET ET SERVICE COMPRIS
*Pour les allergenes vous référer au tableau sur demande



