[o purl) Cpeeraes

La cave

IGP Méditerranée/ Domaine de |'anchois cuvée classique
(biodynamie)- blanc - 75¢c| - 29€
Le verre I2c| - 8€

AOP Coteaux d'aix en Provence/ domaine de Nais classique - blanc, rosé et
rouge - 75c| - 27€
Le verre 12¢c| - 7€
AOP cassis / domaine dv paternel cuvée classique. - blanc - 75¢| - 60€
AOP Cotes de provence chdateav Minuty cuvée M - blanc, rosé ov rovge -
75cl - 36€
Le verre 12¢c| - 10€

AOP Vacqueyras/ domaine de |la fourmone cuvée les ceps d'or -
t’ouge - 75c| - 39€
AOC C3tes dv Rhdnes - Domaine de |lucéna Visan - rouge - 75¢cl -
32€

AOP Cotes de Goscogne/ domaine Uby cuvée n*4 -
blanc moellevx - 75c| - 27€
Le verre I2c| - 7€

blanc, rose ov rovge 50c| - 19€
Le verre - I2c| - 6€




[o prl) Cpeeraer
La carte

Les Tapas

Covteavx a la plancha / - 12€ Les huit'es
Palourdes savtées a [’ail et av persil - 13€
Crevettes saviées & Paill et au persil - Ii€ Formule 3 holtres +
Seiches ail et persil - 12€

- 123€ verre de vin - 12€
Guacamole et tortillas - 10€ 6 hvitres - 12€
Houmous et ses [égumes croquants - i€ 12 hvitres - 21€
Tapenade et ses croitons - 9€
Anchoiade et ses [égumes croquants - 12€ Les tartares et salade

Le tartare de Savmon - 23€

Les incontournables de la maison Tartare de boevf fagon Thai - 24€

Dorade entiére - 24€
(300/500¢ selon arrivage)

Cvisson minimum ! Salade Saint Georges aux Crevettes - 21€
Povlpe en persillade -25€ (salade, tomate, carotte, grana padano,
Seiches en persillade - 24€ crodtons, y oevf dur et vinaigrette)

Le Dvo (Povlpe, seiche) - 29€

Les desserts

Linguine alle vongole - 273€ Le Tiramisv - 7€

Le - 8€

Le fondant chocolat - 7,5€

Les desserts glacés Le Chou de Mémé - 11€
Nouvgat de Montélimar - g€

- g€

Palet caramel ceevr covlant - 9€ | boule - 3€

2 bovles - 5,5€

Les Gaufres - 8€ 3 bovles - 7€

, Carame| bevrre salé ov Sucre

A Les parfums

Les C?Epes chocolat / vanille /
/ café / coco / pistache

Nutella - 6,5€ / fraise / rhum-raisin / passion

Carame| bevrre salé - 6,5€

Sucre - 5,5€
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Negroni Orezza pétillante - 1]
Gin, Vermouth, campari, zeste d’orange Orezza plate - 1]
Porn star
Vodka, sitop vanille, passion, citron vert Apé"ltlfs
Penicilin

Whisky, citron, miel, gingembre, piment

D’espeleﬁe Martini blanc - 4c| - 5€
Margarita - 4c| - 2€
triple sec, téquila, citron vert, sel Mavresque, perroquet, tomate - 4¢l - 4€
Gin Tonic Whisky - 4cl - 4€

Gin, schweppes tonic, citron

La pression
1664 blonde 25c| - 4€
Monaco, demi péche, gomé ov panaché - 5€

Softs

Coca cola, Coca zéro, Perrier, Fuz tea,
schweppes agrume et tonic - 25¢| - 4€
Limonade - 33c¢| - 3,5€

Diabolo - 33¢c| - 4€

Sirop a |'eav - 30¢]| -

(Grenadine,

3,5€
, citron, menthe, orgeaf et péche)
Café frappé - 25¢c| - 5€ La cave
Rhum Don papa Baroko 40° - 12€
Rhum originol vieillis en futs de bourbon 40° - |2€
Rhum Bumbv 4$0° - 14€
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Les boissons

Eaux - 7€

Prosceco - I12¢c| - 5€
Kir - 12¢| - 7€

Digestifs - Ycl - 8€
, Get27,
Disaronno amaretto.

Les bieres bouteilles - 7€

Pietra ambré 33¢|
33¢|
Desperados 33c|

Rhum Zacapa 23ans 40° - 16€

Whisky japonnais nikka from the barre| 50°- 13€
Whisky dovblewood 12ans 40° - |5€
Cognac Hennessy vs 40° - I14€
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	Salade Saint Georges aux Crevettes - 21€ (salade, tomate, carotte, grana padano, croûtons, crevettes, oeuf dur et vinaigrette)
	Les incontournables de la maison Dorade entière - 24€ (300/500g selon arrivage) Cuisson 15mn minimum !!  Poulpe en persillade -25€ Seiches en persillade - 24€ Le Duo (Poulpe, seiche) - 29€ Servi avec fLan de carotte et  écrasé de pomme de terre. Linguine alle vongole - 23€
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