
Surtido de butifarras blanca, negra y criollo a la brasa con judías. 

Bacalao gratinado con alioli de ajo negro, albahaca y piñones
acompañado de judías.

 Hamburguesa de ternera con cebolla de Figueres confitada,
queso de oveja, bacon y salsa de mostaza antigua. 

Conejo a la brasa con alioli.

Secreto de cerdo ibérico con salsa de mostaza y miel.

Pan tostado. 
Postres variados. 

33,50 € 
IVA incluido 

Bebida no incluida.

Menú del Chef
VIERNES NOCHE, SÁBADOS Y DOMINGOS

Crep tibio relleno de escalivada y queso de cabra.

Coca de pollo con cebolla caramelizada, rúcula y salsa de yogur.

Tartar de atún con emulsión de wasabi.

Plato tibio de flor de alcachofa confitada con huevo poché,
hummus de judía blanca y virutas de jamón ibérico.

Tortiglioni con panceta ibérica curada, pasas y salsa de tomate.

Xató.
(pimiento, cebolla, bacalao desgajado, atún, aceitunas y salsa

romesco)

SEGUNDOS

PRIMEROS



Assortiment de botifarres blanca, negra i crioll a la brasa amb
mongetes.

 Bacallà gratinat amb allioli d'all negre, alfàbrega i pinyons
acompanyat de mongetes.

Hamburguesa de vedella amb ceba de Figueres confitada,
formatge d'ovella, bacó i salsa de mostassa antiga.

Conill a la brasa amb allioli i patates al forn. 

Secret de porc ibèric a la brasa amb salsa de mostassa i mel.

Pa torrat.
Postres variades. 

33,50 € 
IVA inclòs 

Beguda no inclosa.

Menú del Xef
DIVENDRES NIT, DISSABTES I DIUMENGES

Crep tebi farcit d’escalivada i formatge de cabra.

Coca de pollastre amb ceba caramel·litzada, ruca i salsa de iogurt.

Tàrtar de tonyina amb emulsió de wasabi.

Plat tebi de flor de carxofa confitada, amb ou poche, hummus de mongeta
blanca i encenalls de pernil ibèric.

Tortiglioni amb cansalada ibèrica curada, panses i salsa de tomàquet.

Xató.
(pebrot, ceba, bacallà esqueixat, tonyina, olives i salsa romesco)

SEGONS

PRIMERS


