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MENU A LA CARTE
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NOS ENTREES AGNEAU
PAKORA VEG 4.00€ ALLOU GOSHT 11.00€
Beignets de légume ’ Agneau sauce vindaloo avec pomme de terre, épicé ’
CHICKEN PAKORA 400 |SADAGOSHT 11,00¢€
Beignets de blancs de poulet fagon Rajput . Agneau au curry .
MACHLI PAKORA 4.00€ AGNEAU SHAHI KORMA (Plat doux) 11.00€
Beignets de poisson fagon Bengali ’ Agneau a la créme fraiche, noix de cajou et amandes ’
BHAJA 4.00€ AGNEAU PALAK 11,00€
Beignets d’oignons 2 la farine de pois chiches et différentes épices ’ Agneau sauce curry avec épinard ’
| JHINGA PAKORA 5,006 GOSHT LAHORI 11,00€
Beignets de crevette fagon Rajput ’ Agneau sauce noix de cajou, beurre, abricots et épices .
SAMOSA 4.00€ GOSHT MASALA 11.00€
Beignets triangulaires fourrés aux légumes ’ Agneau cuisiné a la sauce épicée du chef ’
SHEESH KABAB 6,006 AGNEAU TIKKA MASALA 11,00€
Brochette de viande hachée et différentes épices, grillée au tandoor (four) ’ Morceau d’agneau grillé, sauce, épices variées ’
POULET TANDOQEI ) 6,00€ 11,00€
Cuisse de poulet, macérée dans une sauce et grillée au tandoor
(RellEr . o e 7,00€ BEUF
Blancs de poulet en dés, macérés dans une sauce et grillés au tandoor
MACHLI TIKKA 8,006 NARGASI KOFTA 12,00€
Morceaux de poissons macérés dans une sauce et grillés au tandoor ’ Boulette d’ceufs cuits couverts avec viandes hachées, sauce épicée du chef ’
GAMBAS TANDOORI 16,00€ MADRAS BOEUF (Epicé) 12.00€
Brochettes de gambas grillées aux épices 4 Beeuf a la sauce madras ’
AGNEAU TIKKA 7.00€ BOEUF MASALA (Epicé) 12,00€
Brochette d’agneau grillé aux épices ’ Beeuf cuisiné a la sauce épicée du chef ’
LALA RUKH SPECIAL PLATE 22,00€ BOEUF PALAK (Plat doux) 12,00€
Poulet tikka, Sheesh Kébab, Machli tikka, Beignets de pommes de terre et d’oignons 4 Beeuf a la sauce épinard ’
RATA , 4,00¢ POLSSON
Salade indienne : yaourt, concombre, tomate, cumin
SABZIE SALADE 4,006 MACHLI PUNJABI 11,00€
Salade verte, tomate, concombre, chou-rouge, chou-blanc, carotte, sauce maison épicée ’ Poisson grillé, relevé aux épices et aromates frais .
CHICKEN SALADE 5.00€ | JHINGA PUNJABI 13.00€
Salade verte, tomate, concombre, chou-rouge, chou-blanc, poulet, sauce maison épicée ’ Crevettes décortiquées au curry ’
P M : LA A e 13,00€
Crevettes décortiquées a la sauce épicée du chef
INGA SPECIALE
NOS PAIN TANDOORI i s » 13,00¢
Crevettes décortiquées, sauce noix de cajou, amandes, raisins secs
NAAN 2 50€ SADA GAMBAS 16,00€
Pain Pakistanais a la farine blanche ” Gambas décortiquées, sauce curry ’
ROTV 2.50€ GAMBAS MASALA (Epicé) Gl
Pain Punjabi a la farine de blé noir ” Gambas décortiquées a la sauce épicée du chef ’
PARATHA
2,
Galette a la farine de blé noir et au beurre L3 LEGUMES
PESHAWARI NAN ALLOU GOBHI
3,00€ 10,00€
Pain a la pate levée farci aux raisins secs Chou leur et pommes de terre cuisinés dans une sauce
NAAN A L'AUWL CHANA MASALA
Pain a la pate levée farci a I'ail 200 Pois chiches a la sauce épicée du chef s
VEG NAAN 350€ ALLOU ZIRA 10,00€
Pain a la pate levée farci aux légumes 4 Pommes de terre cuisinées fagon Bombay ’
KEEMA NAAN 3.50€ MIXED VEGETABLES 10,00€
Pain a la péte levée farci a la viande d’agneau hachée et épicée ’ Assortiment de |égumes cuisinés a la sauce au curry ’
CHEESE NAAN 3,506 DALL MAKHNI
Nan au fromage 4 Assortiment de lentilles cuisinées dans une sauce au beurre 10,00€
ALLOU PALAK
NOS BIRYANL \ 10,00€
Epinards et pommes de terre cuisinés dans une sauce
SABZIE BIRYANI 11,00€ BENGAN BURTHA 10,00€
Légumes mijotés avec du riz Basmati et 25 épices ’ Aubergines grillées au tandoor et mijotées dans une sauce épicée ’
MACHLI BIRYANI 11,006 VEGETABLES KORMA (Plat doux) 10,00€
Poisson mijoté avec du riz Basmati et 25 épices. ! Assortiment de légumes, sauce creme fraiche, noix de cajou et amandes ’
MOURGTH BIRYANI 12.00€ PANEER TIKKA MASALA 12.00€
Poulet désossé, mijoté avec du riz Basmati et 25 épices ' Fromage faite a la maison grillé avec sauce curry ’
BOEUF BIRYANI
Boeuf mijoté avec du riz Basmati et 25 épices CZ0C8 DESSERTS
GOSHT BIRYANI 12.00€ GULAB JAMUN 4.00€
Agneau mijoté avec du riz Basmati et 25 épices ’ Boulette de gateau sucre !
 JHINGHA BIRYANI 12,00€ HALWA 4,00€
Crevettes décortiquées mijotées avec du riz Basmati et 25 épices ' Gateau de semoule, safran, noix de coco, amandes !
LACES
RIZ BASMATI a o : 4,00
Parfum au choix : pistache, vanille, chocolat
GREEN PEAS PULAO 5.00€ KULFI 4.00€
Riz avec petits pois et coriandre fraiche ’ Glace indienne au lait, noix de cajou, cardamone, amandes !
KASHMI‘RI PULAO . e 5,00€ BOISSONS
Riz a la cannelle, tomates, graines de cumin, fruits secs
£GG RICE Coca-cola 33cl
Graines de cumin, CEuf, coriandre fraiche SAELE 008
SAFRAN PULAO G Coca-cola light 33cl -
Riz basmati au cumin et safran ’ ’
NOS PLATS PRINCIPAUX (POULET) Eaur minéraley
SADA MOURGH 10,00€ Perrier 20cl 3.50€
Poulet au curry ’ z
ALLOU MOURGHH (Epicé) Badoit, Vittel 50c|
Poulet avec sauce vindaloo, pommes de terre 008 =08
SAGHA MOURGHE (Plat doux) P— Badoit, Vittel 100c| 5 00€
Poulet a la sauce épinards ’ .
MOURGH TIKKA MASALA 10/00E Bieres : aes
Poulet grillé au tandoor, cuisiné a la sauce épicée du chef ’ Heineken, Biere Indienne 33c| ’
MOURGH SHAHI KORMA (piat doux) 10,00€ LASSI (ovlavbase de yaowrt)
Poulet désossé, a la creme fraiche, noix de cajou et amandes
MOURGH GINGER s Nature /Sucre / Sale/ Mangue/ Rose/ Banane -
Poulet au gingembre, tomates fraiches, piments verts, ail et épices ’ 4
MOURGH MA?’RAS 10,00€
Poulet au curry prépare avec sauce madras
MOURGH VINDALOO 10,00€
Poulet au curry prépare avec sauce vindaloo ’
MOURGH BUTTER (butter chicken) G
Poulet au curry prépare avec sauce a la base de beurre ’
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