ENTREES - STARTERS

I EM M

MIXED PAKDIRA 6.90
Assorfiment da beignats da legumes | £
gignores., aubergines, pomimes de terre

FISH PAEKORA 7.50
Baignets da paissan, aux apicas

CHICKEEN PAKDORA 700

. _. : i ; ; Baignets da poulet &t fines herbas
LE PUNJAB VOUS PROPOSE S5A GASTRONOMIE ONCHON BAKDSA c

INDIENNE AUX EFICES DOUCES ET PARFUMEES Rondellas d‘nigncns an beignts

TOUS NOS PLATS SONT PREPARES SUR COMMANDE, PIMENT PAKORA 6.50
AVEC DES PRODUITS FRAIS.LORS DE VOTRE Fimant &l finas herbes en beignats .
COMMANDE, N'HESITEZ PAS A NOUS DEMANDER SHKIMES PAKORA 530 o

Baignel= de crevetles, aux eploas

DE RELEVER TOUS LES PLATS OL W05 PAINS. LAMOSA LEGUMES 750

MERCI DE NOUS SOLLICITER EN CAS D'ALLERGIE. S L 600 .
Baignet an triamgle foume viande achée &l palis pos, fras herbes

SALADE MIXTE 6.00

Saladae, conoombiras, tormates, mais el fings berbas

SALADE TANDOORI 750

PAI N 5 MAI SGN .:Eﬁ;.l;‘l:[_:&lr.u“ rille, iomales, conoombres o olives -

l..'i."-ll' !-"-l.'l-". 1

Concomibras, tomates, mais, yeour of fines harbar

i HGMEFMADE BREADS CHICKEN TANDOORI 740
Cuisse de poulet grilla au four tandoori, aux apices
CHICKEN TIKEA 1.90

MAM Piite & pain levéa a la farina blandha natura 2.20 P Ty i i s A
CHAPPMATI Pain natura, farine compléta pdte non levsa 200 ]::_I.LI DESCESE Taree 2L epicas 8 gnile 2w Tour tanooor
CHEESE NAN Pale 3 pain levée fourrée au fromaga 3.90 i S T TR 9.90
PARATA P3e 4 pain de farine compliéte bewuree nan lewie 550 FONERL Manne aux epices el qrike au =our andoon
ALLCY PARATA Pain fourrd aus lapumes varis 3.90 FISH TIKKA 900
EASHMIRI MNAN 450 Morsaus de posos MErTes AU GCes
Pain de farine bHanche fourrée de pistache o1 amandes 8l grilles au four andoan
TILL NAN 3.00 BARA-KABAE %
Pite & pain levie parumas aux grainas de sasam ol by g b Bl - g
GARLIC MAN Man & I'ai 3.30 SHEEE KABAE 7.50
CHEESE MAR GARLLL 450 Agneasi hache en brochatte avec cignons, menthe

- F L B - ».

Pt & pain F i Botkeas 4T arigndre fraiche, herbes, épices et grilé s four tardoari

HIE & [pain i2vee Murraa au ramage a | ail

LAME TIKKA NAN Pain de faring banch 4.90 ,E.'"'."f“fﬁ".”’.1'*.'“-"“.{.]"“... Ry e
Lambas CecoringUess EMMNCBES 8n S3UCe

[oumee & | agrieaw gk {releve a la .1 ITEN0e )

CHICKEN TIKEEA MARN Pain d g blanche 4.90
foumee au poulat grilla (realeve a la deman
KEEMA MAN Pan de farine blancha
fourée & la viande hachee, corigndre & epices

IGMNON MAN 400
Pain (oumrsé s aignore & fines herbes

MM 'UN AR 5.00
Pain fouré gingembra, pimants vert el fines herbes (ires releva)

at grillées auw four tandoor
PUNAE MIXTE GRILL {pour 1 persanms 14.50
Mefangs de grilades au four Endoor

shaak katal, poisson, poulet, agneau

PUNIAE MIXTE GRILL (pour 2 personnes 37.00
kefange da grilades au four tEndoos

cheak kabal, posson, poulel, agnead

MUNJAE MIXTE BEIGBETS [pour 1 parsorme 11.50
Mefanga de beipnels; chickan pakara,

alileg e auber s, EAITH 153 |BMUMES

fich paboora., pammes da terre, creveties, aloo tiki

FUNIAE MIXTE BEIGMETS {pour 2 parsannes .00
Melanga de beipnets; chickan pakora,
gignores, aubergines, samosa lagumes
fish pakuora, pommes da lerre, cravetles

4,90

§)/c




PLATS DE POULET - CHICKEN

LCHICKEN MADRAS 12.60
pap i duw sud oo inda) Poubel e apioee

CHICKEN KORMA 13.50
Poulod pus noiy o chiou, nmarcing

crisma Iraiche

CHICKEN CURRY Poulil mix linig barls 11 B
CHICKEN TIKKA MASSALA 13,50
Poilid doscasd grild bi 1ol landoos

BVOC BALED DL dpic

BUTTER CHICKEN 14,00
Morcapuy e poulols giillie

FovEnLE cans e BEo &l i

PLATS DE BOEUF - BEEF

BEEF CURRY Bowl mix linos herbes 12.00
BEEF MADRAS 13.00
|EpdcIIng i sud 4o N'inda) Boaud il opice

BELF VIMN DALDL 13.40
Bowul oux pommink do o ol opica

BEEF KORMA Boaul aux moix de cajo, 14 &0

CHICKEEN VIM DALDO
Popdt, e poimimes da lerre o pjRces
CHICEEN RALT] Poudil disons
e BaUcD fomale, aignone, poktang, corignoa
CHICEEM GINGER
Foulul iy grginmibiog muo opce
CHICEEN DO IAEA
Ll BiE STl el g
CHICKEN FALAK
Pautol by oprards ol epic
CHICKEM FLIM JABR Pkl ives oopor, omalos

AT, Pl Ve, s g il Conanin (e faiimi

BEEF DOMAZA Booul aux oegricns al Splons

BEEF BAIGAMN Boaul auburgines, dpicey

REEF PALAK Agriablo mblangn de booud, spirar
BEEF EARAHI Bood e olonon

pinalas, povmons, gingambre o conandr

BEEF PUN|AR Bood' avec oignong, bomibes, gingermbi
BT Wi, afecE & GOFINOFa CIFeE feden

BEEF [ALL

PLATS POISSONS & CREVETTES - FISH & SHRIMPS

FisH RANGALL {ley nor 14.00
Pamrond, omplis, moforiis e poissan grilkg ol doke

FisH MADRAS (bou noin 13.70
PaRsan miE dplcas (spacliln & sud do indi)

FISH TIKKA MASSALA i nair) 13.30
Pomaan avic oorlandn, apces

NESE IFLIRS AR (hau noir 15.50

Pagsan mvec oanord, 1omatng,
gingamiro, pimard var, dpice el coripndro (iry radoeyvi)|

SHRIMIMS MADRAS 14,00
LCravafing o opices cepndiakle du sad e 'inded

SHEIMPS ROYAL KORMA

Lranting gux o da chpou of amandas aac creme fraichi
SHRIMPS FUN AR

LT G DIEon i, 1BFibeE. gndaimilive,

mimard warl, dpica @ corlande drak el

LA MBASY MASSALA (TR

adimbias griltas e oot lardoor praparees ases sauc
LeANMBAS PLUNJAR G20

g olgnorl, omaled, pragamrbng,

BT waf, grece & Coranore (res Feeefy

LrAMBAS ROYAL KORMA (TR

afimting nedk do cacu o gmandes oyvec croma ralchi

Oripine wiarcias I | E .I

12.90
1250
12.00
1200
13.50

1500

138,50
140
14,51
1450
6.0

150

1560

24K

LB.K]

rl B

AGNEAU - LAMB

|.."I|M||'| MALYEAN 14.00
i e dio op o CEoas ke i s da |l

LAME PALAK 14.50
AL O O A pod

L nd il KORALA 15.50
Afraii aus manl ci cajo ermaicles, croima Iraichi

|..-'H|.’||'. Wi DASLCI) 14,50
Al AU SPic @i parmrmod de e

LamaB CURRY 14.50
A Iraddomnol, Bis ope

Lamil DALl 14.30

Agroad m dall o erdiles ol fnes hors

BYRIANIS

PLATS COMPLETS DE 25 EPICES CUITS DANS LE RIZ SERVIS DANS LA SAUCH

By RiAMI CHICKEN 16,50
Peiile dimossd ot avec rid aix aibes var oo
BYRIAMI LAMEB 18,5l
AL desosed moold Awes N2 L oD o yarinn
BYRIAMI YEGETARLES 15,00
LRI LTINS 1T HUE UG G FLE SR PORE

LAasn KaraHI
Bahoay e aignona, ormatag

pohTong, Qnj
LAasin LI

Bprail S

el v, i
LAMB RAILC

oy
FACTTHIEELS pux |l

Ty TR el

g il Coripror

|AR

HE 6 CIFLnE (11eH rokis

Tl

Dofdris &l gL ot

LAMB DOIP

LALA

i il pica

Lamb TIKEA MASSALA

Bgraminy cosaiss gl nu Tour tandi

Lasn KEEMA

Vinrde haching §

LAME LilM

Al Al oo

BYRIAMI B

B s

I TR EH T, PO
Ll
AT, Tk

THEETHE BRIE T BLD K

BYRIAM] SHRIMPS
vl dicorligudes awic du riE e apicas viribeg
I'l'l'ill."l.Hl LR

"
ilanpe o Yok g nah ok

il BuE epiGnE Ve

PLATS VEGETARIENS - VEGETARIAN

MIXTE VEGETABRLES Lisgrmnis rmiolanoes 12.00

HAWIE NOIE O8) GG, o ol orenin Inechi

FALAK PANEER 10.50

kg o epenand el Fomacn aio apces il

MATTER PANELR 1050

Mulange di plils s of Iremingn on saucs dous

DALL PALAK PANEER 12.50

Iangn di lentlleg, d apinard @ IFoimao Gux Specos wansd

R1Z BASMATI - BASMATI RICE

RiZ SAFRAN Rz au ssdran 4.50
MATTER I"ULAC Hif au salran avec pebis pal 5.50

POUR LES PLATS NON TERMINES QUE VYOU S SOUHAMTEE
AR E LR CHEE YOS, UM SUPPLESERNT 1 30 CENTIRMES
WOFUS SERA DEMANDE MOUR LEMBALLAC

BALGAM BARTA Purde § sibiarginieg

DXL Lantilh

dUX HCNE

ALLD CURRY
Pomimes dn Wero i fnas herbi

LCHAMPIGMONS MASSALA

(g alelile]

FASHMIR PULAD
ot 0 i DT e |I|I||'. B L

Hif dll s8ran m

ciralig, pincarnbin,

G T T e T

vl

.0 iraig haorbag

14,851

1450

150
4.0
15.0x]
1550

141

1#.50
18.00

400

11.0x)
11.0x1
10K

M50

=




MENU EXPRESS MIDI A 16.00€
Toirs I marelis ol Ao wemak-ang of los fours fémis
HaEid Surry o Poulil '-|Ij ;ﬁ:lli.:'.'l CUrry atl MIE leciumag
Sorv e d N sadran & unonan nabe ou s nan
DEssEnTS

Hukva ou Sorbel 1 Boule s choes

MENU MIDI A 18.50€
]'i:|.|r;r Ies mdis saw g weeak-png of fos I|'|'.'|.|I'|':'|' ey
ENTRLES
Poulal tandeon cd Balgrets de pammes o2 lore cw Salade minl
FLATS
Peoiikel massaa o Purte o aubaiginei ou Bopil masaala ow Dal
Sryl ec di nig salren of wn nan naline ou doRel Ram
DESSERTS
o 2 boikes au ook o Haleia

CARTE

MICOLAS MAILLART 1ER CRL

DES CHAMPAGNES

ALE Bromad da mlne, Iramba s, grosalle ol oa [

#& MENUS 3

MENU MIDI ET SOIR A 25.90€
EWMTREES
Pkl andoor] ou Shsok kbl oo Mxed pkors o0 Chcoen [eor

FLATS

ainls koaima ou Booeul madead ol Fish massaa ou Palak paeer pu ok madra

i G O P salral
DIESSERTS
sorbal 2 bouleg pe ohas ou Kulli

MENU MIDI ET SOIR A 31.90€

EMTREES
Poulel Hkks ou B kabab au FEh pakorg oy S ieds ndoor
B ARG LN nEn nilure ou chasso nan oo garic nan
PLATS
Borapl madeas oo Feh bangall ou Bl andklou ou Blrganl g urms
il [ | T Balrar
DIESSERTS
Hir oy bl coupe Punisb oo Kl

MENU ENFANT A 12€

PLATS Poubed bidkn ou Poulel Korma ow Poulel cuery sardd gvec o i sadran of choase ran DESSERT S Sorbal 1 boule au oo

L R T L o O R L R R o

Bel
NICOLAS FEUILLATTE B “Risorve Parboidiing” 20,00 37.00 G5.00
Elsgars o nirien, |elimar Noral
Hil CELAS Il.'”l-‘qul M 31 (il T 0

Aiacue wharmie o legano subbmos par une ellervoscence fne of frokchi

MICOLAS MAILLART 1ER CRU ROSE

SR haarTa & logona sub o par i allefis

CARTE m:th N S

ROUGES

BORDEALX aor Chilasy Roouaior

ALl ey Boisl de vanille, ge ooco ol da e grib

MARGAUX ADC CRU BOURGEDLS Chlllney Pl do Luga
Uil icvibibadrmiinid NYarGaus, bl curnodd Naral bt doa roles ol
LHATEAL MINUTY Linbe Fraglii

lmihury pRElsuse o aromas do s of pan d epEces
BROUILLY ADC Chitoau do Corcalles

Sonifli, poirnand ol Trullo, & re o Dnleg 1o U

5T MICOLAS DE BOURGUELN L Cusen oo Vi Prsson
Soniplo o plen, @ du Irue? al Qe notas grikos

SALMLUIE=- LA PG MY ADL Loy Charmariing
EoiFmrmng ol IFas, mis neg de B e roinde ) i Irimbo
COTES DU RHOME ADE Wiloa Ims Trods Eangon

D@ b drmchwaur ol un joll meg g apool ol do pohte
BOURGOGME ACC Manisgry Millsbul Wanarona de Busy
lardra ol phain

PLISSEGLIN SAINT EMILIOMN Lis Haulos Cimi

L UL ‘ B 1 1 |-|' UH

LAMGUEDROC Domaire Gl

Pariimais dos Mooverle, sul dis nobel Tiasbed S Irambasn o oo chss
ViIN INDIEM

Soupta, il prasenie des romes sbie de el oo al of o

ROSES

COTES DE PROVENCE AQC Deabatides, Cive da St-Trapas

o, pairmond, Irai o dagant, aux sromes di et de mandaring
CHATEAL sMINUTY Cuvio Prealige

ECIANt ol race, G o I el al oea promess 4o pecia

COTEALUX DAILX EN PROVENCE AQC Dni S1-Julan ke Vignss

Irig pilli, gourmand of cosld. &0 el 0o prenading, BN
FAYEL AT Prisund de Momdzarmuas

il b b ol roke Al & aune Bur U nag Somp ki
VIik IWDIEN

aky bl o r .
rEILEEIE . LR R pArrmD N BUehi

BLANCS

MUSCADET AOC Domuinig da | Risndg
Hart wag ol nerveux, Ecureman patant, &4

MAONTAGNY MO Klobsy Wonemons do Buxy

Tardira il plan

LOTES DI GASCOGNE Damaing de Macunas b 1l
Recxmlois of |

ViIM INDHEN

Soupt, tndld ol pErtumd oo boch

L HARLIS ACV™ Uiver Samry

B0 it I, ) i clronng il Imnan

VINS EN CARAFE
LIS ICaLrp il BT L0 AR, SALRE LI WEREE-INII 1T HIUIES FIRIDS

ROUGE LGP DES BOUCHES DU RHOME MERLDT
ROl 1GE DL VAR 8T RARTHELEMY
BLANC IGEF D00 CHARDON NAY

13.00

25,00

14,00

15,00

12.00

15.00

15,00

14,00

2200

14.00

1200

el
4.4
4.5l
454

44 50
47,00
42,00
2400
21,00
o400
24,00
44,00
24.00
da. 00

25,00

2600
A0
£al0
2800

2000

2440
£i.40
24,00
gt 14 1]

a5.00

Bl
i 5l
50

\




EAUX MINERALES

EAL PLATE S0d
Eall PLATE 100l
Eall GAZEUEE Blcl
LAl GAFEULE 100

SODAS

COCA, DRANGINA. Oasis, PFERRIER ICE TEA

LASSIE (BOISSON AU YAOQOURT) 33CI

MATURE

SALE OU SUCHE

MENTHI

MANGLE, ROSE O BANAMNI

BIERES 33cClL

HEINEKER b |
KisG FisHER
COnRRA

APERITIFS

Ricairn 2ol

MARTIMI ross0 ou bianco Sel

A ERICANC Campari, Notlly-Pral, Marini
MORTO SAGRES 5e

GIN TONIC, VODKA nalure ou orangs
VODEA GREY GOOSE

KIR 12¢] [casss. mim ok pachEl

WHISKIES 4ci

Jtalh

JACK DANIELS h
CHIvas REGAL -

CARDHU pur Mol .--'.

3.00
2.00
350
G.00

4.00

3,50
4 50
4 50
5.50

K]
B.0d
B0

a5l
.50
8,50
£.00
8,60
10,00
a.00

750
B
8.5
10.50

COCYERI LS

COCKTAILS 33CI

AVEC ALCOOL 8.00

POrA rhim blane, reclar de barane, |us o ananas, baran, smop o
BOMBAY jus da citran, rhum blanc, sirop de mertthe, nectar da banana
MALYRAS s de mangue, cognac, hum

COCKTAIL MAISOM srop de rose, jus o slange, mangis, gin, voda
PUN AR it blane, cantlli, cocklail de jas da fll

[l PUNCH rhuam blane, ciiren wrl, sifop da canne Sl

MMCHTTO riwim, ciirom verl, sic de canne, mentha ache, Parminn
HIMALAYA gin, nectaf da pors, sirap da fralse, ciiran

MNAMASTE coanac, hgusar d ahncel jug & ofange. siron de el

SANS ALCOOL 6.9

ARAR CALL jus oo frulls, rectaf do binane, srop do grenad
SHALIMAR |us de govave ol ananas, Glron, srop de mendhy

EASHMIR Srop d orpas. (g d'oranos, s de govaee, o aranas
L AT nectar da poirn 0f o anaras, sirap de fraisa, ciron

VIRGIN MOJITO citran werl, sucrn do canna, maentfe fraiche, Pori



DIGESTIFS 3cL

' COGNAC 750
R RHUM 750
. - . . - CALVADOS 750
i ’ A BAS-ARMAGNAC 750
2 " 'i i GURAND-MARMIER, GET 27 ou 31 750
- - - POIRE WILLIAMS 750
L
. o . LIGUEUR .50
- B ABRICOT, GINGEMBRE, ROSE, CARDAMENT & MANGUE
EULFI giace indianns: avac amandes of pistaches TARTE CITRON 7.0
KHEER riz au it avac amandes TARTE AUX MOMMES &.00 C R i
. ; ! SAFE EXPRESSCY 50
pistaches, noix da coco, raisins sacs £ ) LARTE CHOCOLAT .00 ; : ; f ,J_
HALWA giteau de semoule, nox de coco, £ 0] MI-CUIT CHOCOLAT 654 LAFE DECAFEINE 250
amandes, petaches et saifran e 54 boulle de glace vanile CAFE CREME 150
= ;
G LAC és;' & SDRBETS CAFE GOURMARND 700
THE MATURE 330
COUME PUMNJAR wanilla, pulpa de mangue 1.50 SHAM I rhum rasing, rhum bianc, citron &850 THE MAISON PARFUME 4.00
BANAMA SPLIT banane, glaca naix de coon, 8.00 COUPE COLOMEL sorbat diron, wodka E.50 THE A LA MENTHE FRAICHE 450
chocotat, vanile of chantilly KASHMIR sorbet mantha, get 27 &.50 Fr s e -
3 BOWULES auchoie - vanile, chooolat, 750 H1MAM sarbat poire, poire williams PR THE AU GINGEMERE 00
COCE, mangus, passion, pistache, citran verl, poire IRI5H COFFEE chantilly, café, whisky a.50 THE, INFUSIOM citron, lilleul, versine 4.00
o 1 - ok meant ohe tilk E 2
COUPE DANEMARE B.x] Suppiemenl chanlil 1.0 THE PUNJAB AU LAIT (CHAD &0

giace vanilla, sauce chocolat, chantilly et amandes

THE GOLURMARDY 750




