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Namaste

Sehr geehrter Gast,

wir freuen uns sehr, Sie begriiBen zu diirfen und hoffen, dass es lhnen bei uns gefallt.
lhnen genussreiche Stunden zu bereiten und Sie die Sorgen des Alltags vergessen zu
lassen, erfiillt uns mit Freude und Stolz.

Wir haben uns die Aufgabe gestellt, Sie mit original indischer Kiiche zu verwéhnen.
Lassen Sie sich Zeit und wahlen Sie in Ruhe aus.

GenieBen Sie bei uns die indische Kiiche und den guten Service in gemiitlicher Atmo-
sphare. Wir legen groRten Wert auf Frische und Qualitat. Vergessen Sie die Hast des All-

tags und lassen sie sich verwohnen.

Sollten kleinere Wartezeiten entstehen, bitten wir um lhr Verstandnis, denn alle Speisen
werden bei uns frisch zubereitet.

Sollte Ihnen einmal was missfallen, sagen Sie es uns bitte.

Wir wiinschen lhnen einen angenehmen Aufenthalt und
GUTEN APPETIT

lhr Team vom
Maharadscha Leipzig

www.maharadscha-leipzig.de
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Brot/ Breads

Tandoori Naan @
Blattformiges Fladenbrot, frisch aus dem Tandoor
Leaf-shaped bread, baked in Tandoor

Tandoori Chapati @
Vollkornbrot, frisch aus dem Tandoor
Wholemeal, baked in Tandoor

Butter Naan @

Blattférmiges Fladenbrot mit Butter zubereitet
Leaf-shaped bread with butter

Knoblauch Naan/Garlic Naan @
Naan mit Knoblauch aus dem Tandoor (Naan white garlic)

Kéase Naan/Chees Naan ?
Naan mit K&se (Naan with cheese)

Joghurt-Speisen/ Raitas
Dahi ¢
Naturjoghurt (plain yogurt)
Kheera Ka Raita ¢

Gewdrzter Naturjoghurt mit Salatgurken (yogurt with cucumber)

Alu Ka Raita ¢
Gewurzter Naturjoghurt mit Kartoffeln (yogurt with potato pieces)

Tandoori Vorspeisen/ Tandoori Appetizers

Chicken Tikka ¢
Hahnchenbrustfilet mariniert mit pikanter Joghurt-Sol3e
Chicken in a piquant yogurt marinade

Paneer Tikka ¢
Hausgemachter Kase, mariniert in Safran-Joghurt-Sol3e
Homemade cheese in saffron yogurt




ablidi-aas.nia

Warme Vorspeisen/ Hot Appetizers

Khumb Pakora 6,90
Champignons in Kichererbsenmehl
Mushroom fried in gram flour

Paneer Pakora ¢ 7,90
Hausgemachter Kase in Kichererbsenmehl
Homemade cheese fried in gram flour

Papadum 3,90
3 Knusprige Linsenwaffeln
crispy lentil wafers

Onion Bhaiji 6,90
Zwiebelringe paniert in Kichererbsenmehl
Onion rings fried in gram flour

Samosas 6,90
Zwei knusprig frittierte Teigtaschen gefillt mit Kartoffeln und Erbsen
Two deepfried dumplings filled with potatoes and green peas

Chicken Pakoras 7,90
Huhnchenfleisch mariniert mit Kichererbsenmehl
Boneless chicken pieces marinated in gram flour, fried

Gobi Pakora 6,90
Blumenkohl mit Kichererbsenmehl
Cauliflower fried in gram flour

Maharadscha Teller (fiir 2 Personen) 13,90
Gemuse der Saison, entbeintes Hahnchenbrustfilet, Fisch, mariniert mit Kichererbsenmehl, frittiert
Seasonal vegetables, boneless chicken pieces, fish, marinated in gram flour
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Vegetarische Speisen/ Sabiji
serviert mit Basmati Reis

Shahi Paneer ¢-"
Hausgemachter Kase, Mandeln, trockene Friichte in SahnesolRe
Homemade cheese with almonds and dried fruits in cream sauce

Mango Paneer
Hausgemachter Kase mit indischen Gewirzen, Mandeln in Mangosauce
Homemade cheese with Indian spices, almonds in mango sauce

Matar Paneer ¢
Hausgemachter Kase mit Erbsencurry / Homemade cheese with green peas in curry

Palak Paneer ¢
Hausgemachter Kase mit Spinat / Spinach with homemade cheese

Alu Mattar
Kartoffel-Erbsen-Curry / Potatoes and green peas in curry sauce

Dal Makhni ¢

Schwarze Linsen in Butter nach nord-indischer Art
Black lentils prepared with butter in north Indian Style

Karahi Chana
Kichererbsen, Paprika, Tomaten, Zwiebeln, ingwer, Currysauce
Chickpeas, peppers, tomatoes, onions, ginger, curry sauce

Vegetarische Pfanne
gemischtes frisches Gemuiise mit erlesenen Gewdirzen
Mixed fresh vegetables with selected spices

Paneer Karahi
hausgemachter Kase, Paprika, Tomaten, Zwiebeln, Ingwer, Currysauce
homemade cheese, peppers, tomatoes, onions, ginger, curry sauce
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Murgh - Hihnchenspezialitaten
serviert mit Basmati Reis

Murgh Curry 14,90

Hahnchencurry / Chicken curry

Chicken Sabazi 15,90
Hahnchenbrustfilet mit Gemuse der Saison nach nordindischer Art
Chicken prepared with vegetables in north Indian Style

Murgh Champignons 16,90
Hahnchenbrustfilet mit Champignons, Curry-Sahne-Sauce

Chicken breast fillet with mushrooms, curry cream sauce
Murgh Madras (sehr scharf) 15,90

Hahnchen in scharfer Currysauce, Tomaten und Zitrone
Chicken in spicy curry sauce, tomatoes and lemon

Sag Chicken 15,90

Hahnchenbrustfilet, zubereitet mit Spinat / Chicken pieces prepared with spinach

Murgh Tikka Masala ¢ " 16,90
Hahnchenbrustfilet, gegrillt im Tandoor, mit Safran in Sahnesofie
Boneless chicken, grilled in Tandoor with saffron in cream sauce

Chicken Shahi Korma 9" 16,90
Hahnchenbrustfilet in Curry-Sahnesof3e mit Nissen und Kokosnuss

Chicken in cream curry sauce with nuts and coconut

Butter Chicken 9" 16,90
Hahnchenbrustfilet zubereitet in CurrysofRe mit Safran, Cashewniissen, Honig, Sahne und Butter
Chicken in curry sauce with saffron, cashew nuts, honey, cream and butter

Murgh Mango Curry " 16,90
Hahnchenbrustfilet zubereitet mit Mango-CurrysolRe
Boneless chicken, prepared with mango-curry-sauce
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Gosht - Lammfleischspezialitaten
serviert mit Basmati Reis

Lamm Curry
Lammfleisch in Currysauce
Lamb in curry sauce

Lamm Korma 9"
Lammfleisch in Curry-Sahne-Sol3e mit Nissen und Kokosnuss
Mutton in curry cream sauce with nuts and coconut

Karahi Lamm
Lammfleisch zubereitet mit Tomaten, Ingwer, Zwiebel, Paprika mit Gewtrzen
Lamb prepared with tomatoes, ginger, onion, pepper with spices

Gosht Sagwala
Lammfleisch zubereitet mit Spinat
mutton prepared with spinach

Lamm Vindaloo (sehr scharf)
Lammfleisch mit Kartoffeln, scharfe Currysauce
Lamb with potatoes, spicy curry sauce

Lamm Masala
Lammfleisch mit Tomaten, Koriander, auserlesene Gewlrze
Lamb with tomatoes, coriander, choice spices

Lamm Mango ¢
Lamm mit indischen GewUlrzen, Safran, Mango, Mandeln und Sahne
Lamb with Indian spices, saffron, mango, almonds and cream

Entengerichte
serviert mit Basmati Reis

Ente Curry

gebratene Ente in Knoblauch, Ingwer in Currysauce

roasted duck in garlic, ginger in curry sauce

Ente Sabzi

Entenbrustfilet mit Gemuse der Saison nach nordindischer Art
Duck prepared with vegetables in north Indian style

Ente Mango
Entenfilet mit indischen Gewdlrzen, Safran, Mandeln in Mango Sahnesauce
Duck fillet with Indian spices, saffron, almonds in mango cream sauce

Ente Korma 9"
Entenbrustfilet in Sahnecurry mit Nissen und Kokosnuss
Duck in cream curry sauce with nuts and coconut

Ente Madras

Ente in scharfer Currysauce, Tomate und Zitrone
Duck in spicy curry sauce, tomato and lemon
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Schweinefleischgerichte
serviert mit Basmati Reis

105 Pork Bhuna

Zartes Schweinefilet in einer wohlausgewogenen, pikanten Mischung erlesener Gewdrze,
Ingwer, Knoblauch, Tomaten, Paprika

Delicate pork tenderloin in a well-balanced, savory mix of exquisite spices, ginger, garlic,
tomatoes, peppers

Pork Vindaloo

Schweinefilet, zubereitet mit speziellen Gewirzen, angerichten mit Kartoffeln in roter
Kokossauce (scharf oder sehr scharf)

Pork fillet, prepared with special spices, served with potatoes in red coconut sauce (spicy or very spicy)

Fischgerichte

Mango Jheenga
Riesengarnelen mit indischen Gewdrzen, Safran, Mandeln, Mango, Sahne
King prawns with Indian spices, saffron, almonds, mango, cream

Jheenga Masala
Riesengarnelen in Currysauce mit frischen Tomaten
King prawns in curry sauce with fresh tomatoes

Jheenga Korma
Riesengarnelen in Sahnesauce mit Mandeln und Kokosnuss
King prawns in cream sauce with almonds and coconut

Kindergerichte

Pommes
Chicken Nuggets

mit Pommes

Nachtisch / Desserts

Mango Cream
Frische Mango zubereitet mit Sahnecreme
Fresh mango prepared with cream suce

Kulfi

Indisches hausgemachtes Eis
Indian homemade ice cream

Gulab Jamun
3 Kaseballchen
3 cheese balls
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Getranke

Warme Getranke/ Hot Drinks

250 Indischer gewiirzter Tee (Indian Tea)
251 Tasse Kaffee

252 Espresso

253 Cappuccino

254 Schokolade mit Sahne

255 Latte Macchiato

Indische Spezialitaten/ Indian Specials
Joghurt Getranke

260 "Lassi” — gesalzen/ suf}
261 Mango ”Lassi”

Bier/ Beer

265 Pils groB (von Fass)

266 Benediktiner Hefe Weizen - Hell / Dunkel / Alkoholfrei
267 Schwarzbier

268 Indisches Lager Bier 0,33l

269 Radler

270 Diesel
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Alkoholfreie Getranke/ Alcohol Free Drinks

275 Mineralwasser still oder spritzig
276 Mineralwasser still oder spritzig

277 Coca Cola
278 Cola Light
279 Fanta

280 Sprite

281 Spezi

282 Apfelschorle
283 Ginger Ale
284 Bitter Lemon
285 Tonic-Water

290 KiBa (Kirsch & Bananen)
291 Orangensaft/ Orange Juice
292 Apfelsaft/ Apple Juice

293 Bananen/ Banana Juice
294 Kirsch/ Cherry Juice

295 Mangosaft

296 Lycheesaft

300 Baileys

301 Absolut Wodka
302 Jagermeister
303 Fernet Branca
304 Ramazzotti
305 Gordon’s Gin

310 Ballentines

311 Jack Daniels

312 Dimple

313 Chivas regal

314 Jonny Walker - Black Label

Safte/ Juices

Spirituosen

0,25l
0,75l
2,70
2,70
2,70
2,70
2,70
2,70
2,90
2,90
2,90
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Indische Getranke/ Indian Drinks

320 Ind. Premium Whisky
321 Ind. Rum (Old Monk)
322 Indischer Mango Schnaps

Maharadscha Dinks

346 Whisky Cola
347 Gin Tonic
350 Aperol Spritz

Offene WeiBweine

Glas

0,25l 0,51
370 Soave 5,90 12,50
371 Bianco della Sicilia 590 12,50
372 Pinot Grigio 5,90 12,50
373 Chardonnay 5,90 12,50
374 Lieblicher WeiRwein 590 12,50
375 WeiRweinschorle 590 12,50
376 Indischer WeiRwein 6,90 13,50

Offene Rotweine

380 Chianti

381 Nero d'Avola

382 Montepulciano
383 Merlot

384 Lambrusco lieblich
385 Chiaretto Rose'
386 Indischer Rotwein
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WeiBwein (trocken)

390 PINOT GRIGIO
Colli Orienali DOC

klarer, kraftiger Grauburgunder, angenehme Frucht

391 CHARDONNAY
Colli Orientali DOC

frischer, voller und milder Wein

392 REGALEALI BIANCO IGT

angenehm weich, reichhaltig und intensiv,
suRe und reife Frucht im Abgang

393 Indischer WeiBwein
Rotwein (trocken)

395 CHIANTI CLASSICO
DOCG

reife, samtige Frucht,
guter konzentrierter Geschmack

396 Nero d'Avola

sehr fruchtbetont, samtig und weich am Gaumen

397 PRIMITIVO PUGLIA A Mano
IGT

ein kraftiger Primitivo, dichtes schwarzes Rubinrot,
samtige Johannisbeernoten

398 Indischer Rotwein

Prosecco

399 Prosecco Scavi & Rey Spumante
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Zuatzstoffe:

(O By "HLARICh EoCouh) o

mit Geschmacksverstarker
mit Konservierungsstoffen
koffeinhaltig

mit Farbstoff

chininhaltig

geschwarzt

mit Phosphat

mit Milcheiweil
Antioxidationsmittel

. geschwefelt

. mit StiBungsmitteln

. enthalt eine Phenylalaninquelle
. gewachst

. mit Nitritpokelsalz

. Taurin

. Tartrazin (kann die Aktivitat und

Aufmerksamkeit von Kindern
beeinflussen)

AAS LTI

Allergene:

o = = s = (e TR o )

glutenhaltiges Getreide
Krebstiere
Eiererzeugnisse
Erdnusserzeugnisse
Sojabohnenerzeugnisse
Milcherzeugnisse
Schalenfriichte

Sellerie

Senf

Sesamsamen
Schwefeldioxid und Sulfite
Lupinen

Weichtiere

Alle Preise in Euro incl. MwSt. Irrtimer und Preisanderungen vorbehalten
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