MENU 25 € (1 ENTREE — 1 PLAT — 1 DESSERT AU CHOIX)
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Entrées :

® Assiette de saumon fumé et son sorbet citron basilic

® Cassolette de rognon de veau au madere

® Chaud-froid de chévre
Plats :

® Filet mignon a la moutarde pourpre de Charroux
® Onglet grillé sauce au bleu ou échalote

® Filet de bar aux agrumes (+2€)
Desserts :

® Fromage blanc

® Trilogie de cremes brulées
® Nos douceurs faites maison
® Glace artisanale

e Café gourmand (+1 €)



MENU 30 € (1 ENTREE - 1 PLAT —
1 FROMAGE OU 1 DESSERT AU CHOIX)

MENU 34 € (1 ENTREE — 1 PLAT — 1 FROMAGE —
1 DESSERT AU CHOIX)

Entrées :

® Foie-gras de canard mi cuit et sa compotée
® Cuisse de grenouille a la provengale
® Irilogie de foie gras maison (+3 €) : glace au foie gras, foie gras poélé et son délice

des abeilles, notre foie gras mi cuit
Plats :

® Pavé de Salers sauce au poivre ou au bleu
® Filet de bar aux agrumes

® Magret de canard sauce au miel

Fromages :

® [romage blanc
® Petit chévre chaud

® romages d’Auvergne
Desserts :

® Trilogie de cremes brulées
® Nos douceurs faites maison

® Glace artisanale

e Café gourmand




