
Menu   Monet

E N T R É E S

P L A T S

En parfaite harmonie avec : Côte de Gascogne

En parfaite harmonie avec : Muscadet

entrée + plat - 27€
plat + dessert - 27€

entrée + plat + dessert - 36€
entrée seule - 12€

plat seul - 19€
dessert seul - 9€

Tataki de boeuf, crème d’avocat et pickles de framboise

ou
Gravlax de truite “ruby”, nuage de raïfort et éclats acidulés

Poitrine de cochon crousti-fondante, mousseline de maïs et
nectarines, sauge

ou
Maquereau grillé, vierge de tomates et mousseline de fenouil au

Pastis

En parfaite harmonie avec : Côtes du Rhône

En parfaite harmonie avec : Pinot noir

Abricot rôti au miel et romarin, glace vanille

ou
Pavlova fraise et citron

En parfaite harmonie avec : Côtes de Gascogne

En parfaite harmonie avec : Gewurtztraminer
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