Cyrille & Emily vous accueillent du Mardi Soir au Dimanche Midi
de 12h00 212h30 / de 19h45 3 20h30
Carte Evolutive - Cuigine Maigon -

* Nous demandons a notre clientéle de commander obligatoirement un plat de résistance
* Le temps dattente peut étre plus long sur une commande sans entrée
* Pour toute allergie ou intolérance alimentaire, il est recommandé de nous consulter a la réservation
* Menu Végétarien sur réservation - 38€
* Plat Enfant sur réservation - 12€

LES ENTREES
LE VELOUTE DE CEPES
chataigneg / blanc d’oeuf / piment d’egpelette - (1€

L’ OEUF PARFAIT
oignon / goja / chou-fleur / portobello / pomme de terre / vin blanc / parmesan / noix / persil - (1€

LE TATAKI DE THON ROUGE
radic blanc / poireaux / shizo / ponzu / coja / sésame / oignon / wasabi - [3€

LES PLaTS
LE POISSON
le filet de sumon mi-cuit / espuma au jug de coques
céleri / moelleux d’oignong et carotte / légumes de saison - 23€

LE COCHON
la poitrine confite pendant 5 heureg / jug de cuiecon au cidre
patate douce / pleurotes / legumeg de saicon - 23€

LE VEAU
le filet de veau cuit a basse température / créme de foie gras au Jurangon doux - 27€
pomme de terre / maie / légumeg de saigon

LES DESSERTS

L’ ASSIETTE DE FROMAGE - 3 commander en début de repas

soigneusement gélectionnée par Cyrille - 1€

LA TARTE DESTRUCTUREE - AGRUMES
du crémeux / du moelleux / du eroustillant / du glace - (1€

LA POIRE POCHEE AU SAFRAN
crémeux praliné au whigky / crumble cacao / glace café / brownie / caramel - [0€

Prix Nets en Euros - Taxes & Service Compris - ( CB ) minimum de 20€ - Chégque ) non accepté )



