LwL,_h\IU ALLA CART
ASIAN E ITALIAN

ANTIPASTI e,
1. EDAMANE fagioli di soia verdi . e

2 INVOLTINI PRIMAVERA ggn
3. NUVOLE DI DRAGO 2;03
INSALATE E ALGHE

4. HIRASHI WAKAME insalata di alghe piccanti 3,50
PASTA |
5. TORTELLINI ALLA PANNA 600
6. TAGLIATELLE AL RAGU'’ 300 |
7. LASAGNA e
8. RAVIOLI AL VAPORE (5 pz.) 400 |

8A. RAVIOLI DI GAMBERI 4,50
9. SPAGHETTI DI SOIA - 450 |
10. SPAGHETTI DI RISO 4,50 °
11. GNOCCHI DI RISO 4,50
12. YAKI UDON 5,00

spaghettoni di riso saltati con gamberi e verdure

RISO

13. RISO ALLA CANTONESE 4,00
14. RISO CON GAMBERI 4,50
15. RISOTTO CON VERDURA 4,00 |
ZUPPE

16. ZUPPA MISO 4,50

17. ZUPPA AGROPICCANTE con tou-fu, uova, funghi 4,50

POLLO '
18. POLLO ALLE MANDORLE 5,00
19. POLLO IN AGRODOLCE 5,00

GAMBERI : !

20. GAMBERI CON LIMONE a4
21. GAMBERI SALSA PICCANTE T
22. GAMBERI SALE E PEPE |
23. MAIALE IN AGRODOLCE

VERDURA 4,50
24. GERMOGLI DI SOIA 5 50

25, VERDURA ALLA GRIGLIA



RIGLIA
gb. sPIEDINI DI GAMBERI

57 GAMBERONI ALLA GRIGLIA L
>3, SALMONE ALLA GRIGLIA IRE
59, POLLO ALLA GRIGLIA qé? 841
30. EBI TEMPURA gamberoni fritti infarinat;
31. POLPETTE DI GAMBERI FRITTI 7.00
' 32. MISTO MARE FRITTO 450
' 33. GAMBERI FRITTI 6,50
' 34, POLLO FRITTO e
' 35.VERDURE FRITTE et
36, PATATINE FRITTE 2 gg
! SASHIMI (fette di pesce crudo)
' 37.SASHIMI MIX 4 salmone, 4 surimi, 4 tonno 11.00
: 38. SASHIMI SALMONE 12 fette 12,00
39, SASHIMI TUNA 12 fette 13,00
 (rotolo piccolo con alga intorno, 8 pz.)
- 40. HOSO SAKE salmone 350
1. HOSO TEKKA tonno ' 3,50
10SO CALIFORNIA surimi di granchio 3,00
'. 05C CETRIOLO O AVOCADO con salmone 200

ISOMAKI FRITTO philadelphia e salmone 3,50
MAKI ROLL

' de con alga intorno, 8 pz.)

JITOMAKI TUNA tonno, avocado, sesamo 7,00
JTOCALIFORNIA MAKI granchio, avocado, sesamo 7,00
FUTO MAKI salmone, avocado, philadelphia, sesamo 7,09

~ 46A FUTOMAKI MAKI FRITTO 7,00
- *¥iMone, avocado, philadelphia, sesamo

i. m ROLL (cono di alga e riso) v
471'. TEMA_KI SAKE AVOCADO |
*almone, insalata, maionese
;3. '}'EMAI(I EBITEN :

>dlata, gamberoni fritti, avocado, maio 3,50

r: TEMAKI CALIFORNIA
Nchio, avocado, insalata, maionese 5,00

20, TEMAK| TO
insalata, salmnnﬁﬂnnﬂ

= 350

YRAMAKI ROLL

>1. MAGURO
Ter O ROLL
“Pura df gamberoni e tonno crudo




52. DRAGON ROLL

Gamberetti CON Sopra avocado e tobjk, 11,0
53. AFFUMICATO ROLL Salmone 3
54 DELUXEROLL 0.00
Gamberi fritti con pesce misto ricoperto df philadelph; 10-00
55. MIURA MAKI Salmone cotto e phifade!ph,-a 900

. TOBIKO MAKI
gﬁ’;mun, avocado, Philadelphia, uoya di pesce 8,00

57. GRANELLA ROLL
Salmone grigliato, philadelphia, grane|s di patate 9.00
58. URA PHILADELPHIA MAKI

ff. e avocado

Salmone, sesamo, avocado 8,00
58A. URA PHILADELPHIA MAXI TUNO 9.0
tonno, sesamo, avocado 00
58B. URA MAKI salmone, mandorle, avocado 8.00
59. URA EBITEN . e
Tempura di gambero, maionese, avocado :
60. URA CALIFORNIA SPECIALE 7.00

Surimi di granchio, avocado, sesamo, majonese
61. URA SPICY SALMONE Avocado, salmone, tabasco 8,00
61A. URA SALMONE salmone, avocado, pistacchi 8,00
62. URA VEGETALE Insalata, avocado, cetriolo 7,00
62A. URA SPECIAL salmone fritto, sesamo 9,00
62B. URA TONNO COTTO tonno cotto, sesamo 9,00
53. TIGER ROLL 10,00
Gambero fritto, insalata, philadelphia, salmone esterno
 63ATIGER ROLL 1 10,00
gambero fritto, philadelphia, salmone esterno cotto
4. URA MAKI MISTO (8 pz.) 8,00
JIRA MAKI MISTO GRANDE (16 pz.) 14,00

 (panetti di riso con pesce)
SUSHI MISTO (8 pz.) salmone, tonno, ganberi, surimi - 8,00
NIGIRI SALMONE (2 pz.) 3,50

A. NIGIRI SALMONE (2 pz.) ,‘ 3,50
fmone cotto all'esterno

/8. ONIGIRI al salmone cotto o crudo (1 pz.) igg
8. NIGIRI TONNO (2 pz.) 3,50
' 69.NIGIRI GAMBERO COTTO (2 pz.) 3,50

- 70. NIGIRI SURIMI DI GRANCHIO (2 pz.)

JAPANAISE MIX
(Piatto misto di sushi) 7,00

1.MIX 1 5 sushi, 3 mix hoso 8,00
72.MIX 2 4 sushi, 3 mix maki e 3 hoso

CHIRASHI (ciotola di riso coperto ¢ 9,00
73. CHIRASHI MISTO misto di pesce 9,00
’4. CHIRASHI SAKE salmone 9,00

/S. CHIRASHI TUNA tonno

—



SUNKAN (pallina di riso awolta da pezzi di sashimi) 4,00

/6. SALMONE E PHILADELPHIA 0
77.TONNO E PHILADELPHIA p
77A. UOVA DI PESCE &
TARTARE

78. SAKE TARTARE salmone tritato, salsa olio e sesame 9.0V
78A. TARTACCHI DI SALMONE o

79. TUNA TARTARE tonno tritato, salsa, olio e sesamo 9,00 :

CARPACCIO (6 fettine) |
80. SALMONE 7,00
81. TONNO ‘:’0
BARCA R 1

Sashimi misto (8 pz.), hosomaki salmone (4 pz.),
uramaki philadelphia maki (4 pz.), nigiri misti (4 pz.)

SPECIAL SUSHI (piatti unici misti)
SB.MI?ESMALL e e ekt 7,00

pezzi con : uramaki ebiten .), philadelphia :
maki (2 pz.), nigiri salmone (2 pgj toﬁhnn (2 pg.)

84. MIX MEDIUM 2,00
11 pezzi con :uramaki philadelphia maki (2 pz.),
hosomaki salmone (3 pz.), nigiri salmon (2 pz.),

tonno (2 pz.), gambero cotto (2 pz.)

85. MIX LARGE 15,00
19 pezzi con: nigiri salmon (3 pz.), tonno (3 pz.),

ambero cotto (3 pz.), sashimi salmone (2 pz.), tonno
ﬁ'pz.}, gambero cotto (2 pz.) hosomaki salmone (4 pz.)

86. TAMI BOX 13.00
16 pezzi con : hosomaki salmone {6 pz.), uramaki
philadelphia maki (4 pz.), nigiri salmone (4 pz.),

gunkan salmone (2 pz.)

87.SUSHICOTTO e 8,00
9 pezzi con: uramaki ebiten (3 pz.), nigiri gambero '
cotto (3 pz.), surimi di granchio (3 pz.

88. VEGETARIANO £ 900
16 pezzi con : gunkan wakame (2 pz.), nigiri '

avocado (2 pz.), uramaki yasai (4 pz.), avocado (4 pz.)
hosomaki cetriolo (4 pz.) ¢




89. ra i:; SUPER BOX
URAMAH . SMALL 46 pezzi con:
N'GIR[ Philadelphia maki (8pz.), ebiten ( 8pz.)

©Onng ia Mone (6 pz.), surimi di granchio (4 pz:)
SASHI( Pz.) Qﬂmgern cotto (4 pz.)

©nng Ff;' s:jmﬂne (4 pz.), gambero cotto (4 pz.),

33,00

' e ' | ' z.),

NI
roglg'r?”“ﬂﬂe (8 pz.), surimi di granchio (8 pz.),
Pz.), gambero cotto (8 pz.)

S
tgiﬂ;{?g' ;:*'}mﬂne (8 pz.), gamberﬂ cotto (8 PZ. )

POKE'

91 salmone, alghe, fagioli, avocado, cavolo rosso 10,00 3
91A. tonno, alghe, fagioli, avocado, cavolo rosso 10,00

DOLCI ')‘

s

S

92. TARTUFO NERO 4,50
93. PANNA COTTA 4,50
94. DOLCE AL COCCO 4,50
95. GELATO FRITTO 4,00 -
96. TORTA AL LIMONE 4,00
«ALCUNI PRODOTTI POTREBBERO ESSERE SURGELATI!

#

VENITE A TROVARCI, PROPONIAMO
APERITIVO CON SUSHI
E AMPIA SALA RISTORANTE
PER GUSTARE I NOSTRI PIATTII!




