Weihnachtsessen einigen?
Wie wdr’s wenn jeder sein eigenes Essen genieflen

Weibnachbimenty ot
So wie im Restaurant, nur ganz stressfrei
]
’ . !
)% % zuhause!

W EISSBURGUNDER 700 € ” Suchen Sie sich einfach Ihr Lieblingsgericht aus

| %,\ Sie und Ihre Familie konnen sich nicht auf ein

Emma-Ni. 72 % dem "Johannes cook it yourself' Angebot aus, /
\| . . C "‘f“ .",5
passt zur Maronen- & Kiirbissuppe bestellen Sie von 10. - 17. De%ember telefonisch 7 O H A N N ES
oder per Mail. :
Abholen konnen Sie ihr Advents- und
D ORNFELDER ROTWE' N 690 € I Wefihnachtsmem‘l dann immer Sa.mstag bis A ~ﬂ\ .
Emma-Ni. 75 K Dienstag (letzter Abholungstermin 23.12.) 4(7 EJF: 2\
asst 2ur Roulade zwischen 14 und 19 Uhr in der Gutsschdnke e
p Holzmiihle, Schwerdstr. 20 [\
in Osthofen. e i =
CHARDONNAY 800 € L 06242 99914 b
LEmma-Nr. 73 .
info@gutsschaenke-holzmuehle.de ]
passt zum Putenbraten %* S M ”
b § ] - 4
Zusammengestellt und fiir sie vorbereitet vom %M%u bere zuhause Eulinarische
Team der Gutsschéinke Holzmiihle!t
GOLDBERG RIESLING 700 € N Highlights. Werde zum
Emma-Ns. 6 ) * " o iy
mma tNr 2 . ,k ‘ Sl e Kiichenchef in deiner Kiiche und
passt zum candey g/ 2 !Ji - tiberrasche deine Gdste mit tollen
gﬁ\, .
) Oder ab dem 14. Dezember bei Kreationen. § i\(,
DORN FELDER ROSE 700 € * Tante Emma in the Box. \ O

Emma-Nr 65 B Aber nur solange der Vorrat reicht!

passt zum Schokoladen Mousse

. 24
GEWURZTRAMINER 750 € > Toge die Woche! -
Lmma-Ne: 70 Schwerdstr. 20 in 67574 \éﬁ
passt zur Mascarpone Creme Osthofen
N\ Gutsschﬁnko
< \@/ Holzmiihle




% Suppens

MARONENCREMESUPPE 080 €

Leckere aromatische Maronensuppe verfeinert mit
Sahne im 400 ml Glas.

Reicht fiir 2-3 Personen als Vorspeise.

KURBISSUPPE 590 €

Fruchtige Suppe mat exotischem Curry und
Kokosaroma im 400 ml Glas.

Reicht fiir 2-3 Personen als Vorspeise.

RARTOFFELSUPPE 490 €

Der Klassiker unter den Suppen. Herzhaft und
kraftig im 400 ml Glas.

Reicht fiir 2-3 Personen als Vorspeise.

Zubereitung:
Zuhause einfach erhitzen und mit etwas Sahne,
Milch oder Gemiisebriihe verdiinnen.

* - Sauce

DUNKLE SAUCE

Aus Rind- & Schweinefleisch mit Zwiebeln, Sellerie,
Lauch und Karotten gekochte, mit Gewiirzen und
Rotwein verfeinerte Grundsauce.

450€  WALNUSSSPATZLE

Hauptydnge.

RINDERROULADEN 5950 € *

Klassische Rinderroulade gefiillt mit Speck,
Gewiirzgurken, Zwiebeln und Senf.

Ca. 150 g pro Portion

PUTENBRATEN 490 €

Saftiger Putenbraten mat Krauter gefiillt und

vorgegart. 4\\(7

Ca. 150 g pro Portion

WIRSINGROULADE 6,00 €

Zander- & Lachsfilet im Wirsingblait eingerollt und
vorgedamplfft.

Ca. 150 g pro Portion

4,90 €

Herzhafte Spdtzle mit nussigem Aroma. Vorgegart
und mit Gewiirzbutter in 150 g Portionen verpackt.

SCHUPFNUDELN 3950 €

Klassische Schupfnudeln, vorgegart und mat
Gewiirzbutter in 150 g Portionen verpackt.

KRARTOFFELKLOSSE 2.50 €

Klassische Kartoffelklofe, vorgegart in 2er Beuteln
verpackt.

SCHOKOLADENMOUSSE 490 €

Klasische Mousse aus Zartbitterschokolade im 100 g
Glas verpackt.

MASCARPONECREME 450 €

Mascarponecreme mit Walniissen, Marzipan und
Bratapfelkompott im 100 g Glas verpackt.
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Zubereitung von
HAUPTGANGEN, BEILAGEN & GEMUSE

Direkt im Beutel im heifien Wasser
erhitzen.

SPECKBOHNEN 590 €

Griine Bohnen mit ausgelassenem Speck. Vorgegart
und mit Gewiirzbutter in 100g Portionen verpackt.
Besonders lecker zur Rinderroulade passt auch zum
Putenbraten und zur Wirsingroulade.

WIRSING MIT ORANGE 3950 €

Wirsing mit Orangenfilet und Orangensaft.
Vorgegart und gewiirzt in 100 g Portionen verpackt.
Besonders lecker zur Wirsingroulade, passt auch
zum Putenbraten.



