
Menu 

NA MIEJSCU W LOKALU I W DOSTAWIE 

Kuchnia czynna codziennie do godz. 2145
  

tel. 22-849-62-82 lub 22-401-06-99 

Napoje 

Cola, Cola z limonką,  25cl 6zł 

Sprite, Tonic, Tonic z imbirem lub mojito 25cl 6zł 

Nestea cytrynowa lub brzoskwiniowa 25cl 6zł 

Burn - napój energetyczny 25cl 9zł  

Woda gazowana lub niegazowana 25cl 6zł 

Soki owocowe jabłko, pomarańcza, czarna porzeczka, pomidor 25cl 8zł 

Soki naturalne z tłoczonych jabłek z domieszką innych owoców lub warzyw  25cl 8zł 

 

Napoje Gorące 

Kawa espresso 8cl 8zł  

Kawa czarna (americano) 15cl 8zł 

słaba, normalna lub mocna określ przed zamówieniem 

Kawa z mlekiem 16cl 9zł  

Latte 20cl 10zł 

Cappuccino 20cl 10zł 

Herbata Dilmah dzbanek (różne smaki) 20cl 9zł  

 

Piwa z beczki KEG  

Perła chmielowa 50cl 10zł, 30cl 7zł 

Zwierzyniec 50cl 10zł, 30cl 7zł 

EPA Zwierzyniec 50cl 12zł, 30cl 9zł 

Kormoran - Warmińskie Rewolucje 50cl 12zł, 30cl 9zł  

syrop do piwa porcja ok  2-3cl 2zł 

imbirowy, malinowy, pomarańczowy - Blue Curacao, z granatów - Grenadina, lub truskawkowy. 

 

Piwa i Cydry Butelkowe  

Perła export lub chielowa 50cl 10zł 

Cydr Sopocki lub Dziki Sad 40cl 9zł 

Gryczane na miodzie, Jabłonowo 50cl 12zł 

APA Jabłonowo lub Grodzisk 50cl 12zł 

IPA Kormoran lub Grodzisk 50cl 12zł 

Pszeniczne 50cl 12zł 

1 na 100 Kormoran (bezalkoholowe) 50cl 12zł 

Podpiwek (ciemne bezalkoholowe) 50cl 10zł 

 

 

 

 

1 



Menu 

NA MIEJSCU W LOKALU I W DOSTAWIE 

Kuchnia czynna codziennie do godz. 2145
  

tel. 22-849-62-82 lub 22-401-06-99 

Whisky & Whiskey 

Glenfiddich 12YO Sinlgle Malt Scottish Whisky  4cl 29zł 

Bushmills 10YO Single Malt Irish Whiskey 4cl 25zł 

Bushmills Black Bush - 

- Irish blended whiskey matured in sherry casks 4cl 14zł 

Bushmills Original Whiskey 4cl 12zł 

Bushmills Honey Whiskey 4cl 14zł 

Jack Daniel’s Tennessee whiskey  4cl 13zł 

 

Tequila 

El Jimador Reposado  4cl 14zł 

El Jimador Blanco 4cl 14zł 

 

Rumy 

Bacardi Black 4cl 12zł 

Bacardi Superior 4cl 12zł 

Bacardi Oakheart 4cl 12zł 

 

Wódki czyste 

Bocian (klasa premium) 5cl 10zł 

Stumbras  5cl 10zł 

Ogiński Organic 5cl 10zł 

wódka litewska z Kowna, różne rodzaje np. z ziemniaków, z żyta lub z pszenicy. 

 

 

Wódki smakowe 

Śliwkowa 5cl 10zł 

Gin Bombay 4cl 12zł 

 

Wódki smakowe Stumbras 

Cranberry 4cl 8zł, 5cl 10zł 

Quince 4cl 8zł, 5cl 10zł 

Bison Grass 4cl 8zł, 5cl 10zł 

 

Winiaki & Brandy 

Winiak luksusowy 5cl 10zł 

Stock 84’ Brandy 4cl 10zł 
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Wina 

pochodzenie Chile: 

Espiritu de Chile Cabernet-Carmenere (czerwone) lub Gewürztraminer-Semillon (białe) 

  kieliszek  10cl 9zł 

kieliszek 15cl 13zł 

karafka 25cl 19zł 

karafka 50cl 36zł 

karafka 100cl 66zł  

 

Wina słodkie 

Grzaniec Galicyjski 20cl 10zł 

Miód pitny Trójniak Trybunalski z pasieki Jaros 

kieliszek 10cl 11zł   

kieliszek 15cl 14zł  

karafka 25cl 22zł 

karafka 50cl 39zł 

karafka 100cl 75zł 

 

Wermuty i aperitif’y, Prosecco 

Bianco 10cl 10zł  

Extra Dry 10cl 10zł  

Rosso  10cl 10zł  

Mionetto-Prosecco Doc Treviso 20cl  25zł 

Mionetto twist (na dwa kieliszki) 2x10cl 2x12,5zł 

 

Kremy i likiery 

Baileys 5cl 12zł 

De Kuyper triple sec 2cl 5zł 

  4cl 10zł 

Campari Bitter 4cl 12zł 

Canari likier kokosowy 4cl 5zł 

Lillet 2cl 8zł  

  2cl 16zł 
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Drinki i koktajle 

Frozen White Margarita 24zł Tequila Sunrise 29zł  

4cl el Jimador Blanco 4cl el Jimador Blanco  

4cl De Kuyper Triple Sec 4cl De Kuyper Triple Sec 

2cl soku z limonki lub cytryny 2cl syropu Grenadine 

kruszony lód 20cl soku z pomarańczy 

kilka kostek lodu 

 

Frozen Blue Margarita 25zł Long Island Ice Tea 29zł  

4cl el Jimador Blanco 2cl Gin Lion Heart 

4cl De Kuyper Triple Sec 2cl wódki Stumbras 

2cl soku z limonki lub cytryny 2cl De Kuyper Triple Sec 

1-2cl syropu Blue Curacao 2cl Bacardi Superior lub Black 

kruszony lód 2cl el Jimador Blanco lub Reposado 

  2cl syropu cukrowego lub 2 tsp cukru 

2cl soku z cytryny lub limonki 

  coca cola do uzupełnienia 

  dużo kostek lodu  

 

Campari Orange 17zł Campari Grapefruit 17zł 

4cl Campari Bitter 4cl Campari Bitter 

20cl soku z pomarańczy 20cl soku z grejpfruta 

kilka kostek lodu kilka kostek lodu 

 

Negroni 15zł Americano 22zł 

2cl Campari bitter 4cl Campari bitter 

2,5cl Gin Lion Heart 25cl woda mineralna gazowana 

5cl Rosso Wermut 5cl Rosso Wermut 

kilka kostek lodu kilka kostek lodu i cytryna 

 

Drinki i koktajle 

 

Truskawkowe Mojito 19zł Zemsta Putina 17zł 

4cl Bacardi Superior 4cl białego lub czarnego rumu Bacardi 

2cl syropu truskawkowego sok z połówki cytryny lub limonki 

1 tsp brązowego cukru cząstki świeżego kiwi 

kilka listków świeżej mięty plasterek cytryny lub limonki 

kilka cząstek lub plasterków limonki lub cytryny listek świeżej mięty 

woda gazowana do dopełnienia kilka kostek lodu 

kruszony lód 10cl cydr jabłkowy (polski) do dopełnienia 
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Mojito Superior 19zł Daiquirì 14zł 

4cl rum biały Bacardi Superior 4cl rum biały Bacardi Superior 

syrop trzcinowy lub 2 tsp cukru trzcinowego świeży sok z cytryny lub limonki 

zmacerowane świeża mięta 2 tsp cukru trzcinowego 

sok z limonki lub cytryny kruszony lód 

kruszony lód 

woda gazowana do dopełnienia 

 

Cuba Libre 18zł Daiquirì No2 19,5zł 

4cl Bacardi Black 4cl Bacardi Superior 

2 cząstki limonki lub cytryny 2cl likeru pomarańczowego Triple Sec 

20cl butelkowanej coca coli 1cl syropu Blue Curacao 

kilka kostek lodu 1 tsp cukru pudru (caster suger) 

½ soku z cytryny lub limonki 

½ soku z świeżej pomarańczy 

odrobina skórki pomarańczy (orange zest) 

 

Oakheart & Cola 17zł Oakheart on the Rocks 24zł/12zł  

4cl Bacardi Oakheart 8/4cl Bacardi Oakheart 

20cl Coca cola kilka kostek lodu 

kilka kostek lodu 

 

Bacardì Piňa Colada 30/20zł MISMO 17zł 

8/4cl Bacardi superior 4cl Bacardi superior 

4/2cl mleczka kokosowego lub likieru kokosowego 20cl gazowanej wody mineralnej 

8/4cl soku z ananasa plasterki cytryny lub limonki 

2 tsp cukru pudru 

plasterek i cząstki ananasa, listek do dekoracji  

 

Drinki i koktajle 

 

Śrubokręt (Screwdriver) 14/23zł Krwawa Mary (BloodyMary) 14/23zł 

duży lub mały duża lub mała  

5/10cl czystej wódki Stumbras 5/10cl czystej wódki Stumbras 

20cl soku pomarańczowego 20cl soku pomidorowego 

kostki lodu na życzenie przyprawy; czarny pieprz, sól i kilka kropel Tabasco, 

  porcja sos worcestershire 

kostki lodu na życzenie 
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Wodka & Coke 14/23zł Szarlotka 13/22zł 

duża lub mała duża lub mała 

5/10cl czystej wódki Stumbras 4/8cl wódki smakowej Bison Gras Stumbras 

20cl butelkowanej coca coli 20cl soku jabłkowego 

kostki lodu na życzenie plasterek limonki lub cytryny 

kostki lodu na życzenie 

 

Royal Bianco 12/22zł Aperitif Americano 17/28zł  

5/10cl Wermut Bianco 5/10cl Wermut Rosso 

5/10cl Wermut Prosecco 2/4cl Campari Bitter 

świeże liście mięty woda gazowana do dopełnienia 

sok z połówki cytryny lub limonki cząstki pomarańczy 

kilka kostek lodu kilka kostek lodu 

 

Bianco & Tonic 20zł Rosso & Tonic 20zł 

10cl Wermut Bianco 10cl Wermut Rosso 

5cl Gin Lion Heart 5cl Gin Lion Heart 

plasterki cytryny lub limonki plasterki cytryny lub limonki 

kilka kostek lodu kilka kostek lodu 

 

Marini Dry 14zł Vesper martini 20zł  

6cl Gin Lion Heart  Bond Casino Royal 

2cl Wermut Extra Dry 6cl Gin Lion Heart 

wstrząsane na lodzie. 2cl czysta wódka Stumbras 

1cl Lillet wysoko gatunkowy likier francuski z  

  szlachetnych win Bordeaux 

  z jedną lub trzema zielonymi oliwkami  

  wstrząsane z lodem,spiralka z cytrynowej skórki lub 

  limonki 
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