Vous avez un peu de temps, faites confiance au chef, ... Laissez-vous guider ...
Les balades sont constituées d’une suite de petits plats qui se suivent les
uns apres les autres

Balade terroir (5 services)
28,00€ par personne

Petits plats « classiques » mettant en valeur le terroir wallon
(Salaisons, mini-croquettes, ceuf 64°, ravioles, fromages ou dessert)

Balade des artisans (5 services)
33,00€ par personne

Petits plats de terroir wallon mettant en avant les producteurs locaux
(Saumon Gravlax, Croquette de moules, ceuf 64°, lasagne de canard, assortiment de
3 fromages ou dessert)

Balade surprise (5 services)
38,00€ par personne

Petits plats cuisinés et créatifs mettant en avant les producteurs locaux et variant en
fonction du moment, du marché, ...

Forfait dessert balade surprise ; +5€

Proposition forfait vins ; 22€

Afin de limiter I'attente, nous préconisons les mémes balades pour I’ensemble de la table




Tapas de terroir

Les tapas sont des petites spécialités a grignoter en accompagnement d’un verre de vin ou
autre.

Nos tapas sont exclusivement issues de produits régionaux privilégiant le circuit court et
les producteurs locaux.

Elles peuvent étre dégustées en apéro, en entrées ou en plat principal.
Vous pouvez également déguster plusieurs tapas les unes a la suite des autres en guise de
repas.

- Ficelle fumée a picorer 1,90€
- Saucisson « Pavé des Croisés » tranché minute a la Berkel 2,90€
- Jambon d’Ardennes (affiné 12 mois) tranché minute a la Berkel 3,90€
- Magret de canard « Lamy » tranché minute a la Berkel 4,20€
- Pipe fumée ou piquante sur guillotine 3,90€
- Terrine maison 5,60€
- Potage maison avec croutons 490€
- Chévre lardé salade 5,10€
- Mini-croquettes fromage (4 ou 6 pieces) 3,60€/ 5,00€
- Mini-croquettes jambon Ardennes (4 ou 6 piéeces) 4,00€/5,50€
- Mini-croquettes crevettes (4 ou 6 pieces) 4,00€/5,70€
- Mixte 12 mini-croquettes 10,60€
- Mini-lasagne de canard 5,00€
- (Euf basse température facon carbonara 5,00€
- Raviolis frits sauce épicée (6pieces) 5,20€

- « Moules - frites » (Croquette de moules et mayonnaise a la frite) 5,50€

- Polpettes sauce tomate (4 mini-boulettes) 4,20€
- Boulet Cantil (chaud), sauce brune a la Redoutable 5,50€
- Dés de saumon a picorer avec sauce tartare 5,20€
- Saumon Gravlax Cantil, maquée de Werbomont, tomates 7,80€
- Ravioles volaille sauce truffée (2 pieces) 5,90€
- Ravioles sole et crevettes grises (2 pieces) 5,90€

- Planches salaisons et fromages = 2 charcuteries et 2 fromages 9,90€
- 3 charcuteries et 3 fromages 12,90€
- 4 charcuteries et 4 fromages 15,90€

- Ardoise apéro (Fromages, charcuteries, légumes marinés, ...) 22,50€

Supplément potatoes ou salade 2,80€



Coté cuisine

- Les spécialités du Cantil

Croquette au fromage de Herve 1 piece/2 pieces
Croquette au fromage Chimay 1 piéce/2 piéces
Croquette au Chorizo 1 piece/2 piéces
Croquette de volaille 1 piece/2 pieces

Croquette de canard et champignons 1 piéce/2 pieces
Croquette escargot ail 1 piéce/2 piéeces

Croquette de moules 1 piece/2 piéces
Croquette de crevettes 1 piece/2 pieces

Roulade de pate végétarienne,
Sauce créme petits légumes et tomate
Lasagne au canard confit, sauce tomate et creme

Boulettes maison 1 piece/2 pieces
Sauce brune a la Redoutable, salade et patatoes

Jambonnette de volaille jaune de Bastogne

7,60€/11,60€
7,60€/11,60€
8,00€/12,00€
8,00€/12,00€
8,50€/12,50€
8,50€/12,50€

9,00€/13,00€
9,50€/13,50€

13,90€

14,80€
8,60€/13,60€

16,80€

Cuisse de volaille jaune de Bastogne désossée, cuite basse température et légérement fumée,

légumes, patatoes

Magret de canard
Sauce brune au sirop de lacquement, légumes, patatoes

Suggestion de viande chaque semaine (selon arrivage);

Demandez conseil

- Les salades

Salade de poulet croquant *
Salade chevre lardé chaud *

Salade Truite fumée d’'Ondenval et maquée de Werbomont

Salade aux dés de saumon confit et crevettes grises

Salade de scampis poélés et mini croquettes de crevettes

19,90€

De 22 a 30€

13,20€
13,90€
14,20€
15,60€
16,50€

(Composées de tomates fraiches, tomates confites, radis, concombres, fruits secs, raisins,

pommes, croutons, copeaux fromage *, ...)

- Les ravioles

Ravioles farcies volaille sauce créme truffée

Ravioles farcies sole sauce creme petits légumes, crevettes

Ravioles suggestion du moment (Voir tableau)

14,80€
15,60€
16,80€



- Les cocottes

Les cocottes sont des préparations gourmandes dont I’élément principal est
I'ceuf cuit a basse température

Cocotte volaille 12,10€

Jambonnette de volaille, 2 ceufs basse température, sauce créme petits légumes

Cocotte magret 12,90€
Magret de canard émincé, 2 ceufs basse température, sauce truffée

Cocotte Truite 13,80€
Truite fumée d’Ondenval, 2 ceufs basse température, sauce creme petits légumes

Consultez également nos propositions mises en avant sur nos tableaux de
suggestion.




