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24,

25.

26.

27.

28.
25,

35.

36.

37.

38,

Samosa ’ (2 Stiick)

gebackene Teigtaschen gefllit mit Kartoffeln, Erbsen, Cashewnlssen mit
trockenen Gewlrzen

Murg Pakora -
Hahnchenfiletstreifen gebacken im Kichererbsenteigmantel

Curry House Platte (fiir 2 Person)

Hahnchenfiletstreifen, hausgemachtem Kdse, Zwiebelringe gebacken im
Kichererbsenteigmantel

Papadum
Knusprige Linsenwaffeln (crispy lentil wafers)

Chapati (Indisches Brot) *

Knoblauch Chapati (Indisches Brot) *

JOGHURT SPEISEN/RAITAS

Dahi
Naturjoghurt

Kheere Ka Raita
Gewiirzter Naturjoghurt mit Salatgurken

Aloo Ka Raita "
Gewdirzter Naturjoghurt mit Kartoffeln

Mix Raita "
Gewurzter Naturjoghurt mit Tomaten, Zwiebeln und Gurken

4,50 €

4,50 &

7,90 €

1,90 €

2:[}[: E
2,50 €

1,90 €

2,50 €

2,50 €

3,50 €
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55.

56.

T

58.

59.

60.

61.

62.

63.

FUR DEN VEGETARIER / VEGETARIAN

Vegetarische Spezialitaten serviert mit Basmati Reis

Palak Paneer
Spinat mit hausgemachtem Kase und indischen Gewiirzen

Gemiise Korma 6!

gemischtes Gemuse, gekocht in SahnesoBe mit gemahlenen Cashewnlssen
und Kokosnuss

Dal Makhni *"

schwarze Linsen, zubereitet mit Butter, Ingwer, Tomaten und verschiedenen
Gewlrzen

Channa Paneer -
Kichererbsen, hausgemachtem Kase zubereitet mit trockenen Gewlrzen in
Currysof3e

Mattar Paneer '
hausgemachtem Kdse, Erbsen zubereitet mit trockenen Gewidrzen in
CurrysoBe

Hyderabadi Sabzi ’ (Scharf)
gemischtes Gemiuise, Spinat, Ingwer, Tomaten, Knoblauch und Gewtirzen in
MinzsoBe

Sabzi Vindaloo * (Scharf)

gemischtes Gemuse zubereitet mit Tomaten und trockenen Gewdirzen in
scharfer Currysol3e

Sabzi Palak -

Spinat mit gemischtem Gemuse, Ingwer, Tomaten, Knoblauch und
Gewidrzen in CurrysoBe

Sabzi Paneer "

gemischtem Gemiise, hausgemachtem Kase, Ingwer, Tomaten, Knoblauch
und Gewdrzen in CurrysoBe

Karahi Paneer

(7

8,50 €

7,90 €

/90 €

8,50 €

8,50 €

8,50 €

7,90 €

790 €

8,50 €

8,50 €
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66.

67.

68.

75.

76.

/1.

78.

79.

)
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hausgemachtem Kdse zubereitet mit Paprika, Zwiebeln, Tomaten und
Gewidrzen in CurrysoBe

Paneer Butter Masala 8,50 €

hausgemachtem Kase zubereitet mit Butter, Tomaten, indischen Gewlrzen,
Sahne in CurrysoBe

Shahi Paneer "¢ 8,50 €
hausgemachtem Kése zubereitet mit Butter, Honig, gemahlenen
Cashewniissen und Sahne in CurrysoBe

Mango Paneer " 8,50 €
hausgemachtem Kase zubereitet mit Mango, Sahne in Currysofe
Bhindi Aloo - 790 €

Okra mit Kartoffeln, zubereitet mit trockenen Gewdirzen in Currysolie

HAHNCHEN GERICHTE / CHICKEN DISHES

Hahnchenspezialitaten serviert mit Basmati Reis

Murg Kasturi " 7,90 €

Hahnchenfleisch zubereitet mit gemahlenen Cashewniissen, Mandeln mit
Sahne in Currysofie

Murg Nilgiri = (Scharf) 8,50 €
Héhnchenfleisch zubereitet mit Spinat, gemahlenen Kokos, Zwiebeln,
Tomaten und Gewdlrzen in Minzsolie

Butter Chicken & 8,50 €

Hahnchenfleisch zubereitet mit gemahlenen Nissen, Honig, Sahne und
Butter in CurrysoBe

Chicken Curry 7,90 €
Héhnchenfleisch zubereitet mit Tomaten, Zwiebeln und Gewirzen in
Currysofie

Mango Chicken " 8,50 €

Hahnchenfleisch zubereitet mit Mango, Sahne in CurrysoBe



)
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LAMMGERICHTE / LAMB DISHES

Lammfileischspezialitaten serviert mit Basmati Reis

91. Lamm Sabz Bahar

Lammfleisch, gemischtes Gemuse zubereitet mit Tomaten und Gewiirzen in
CurrysoBe

92. Lamm Lasuni
Lammifleisch mit Knoblauch, Tomaten, Zwiebeln und Gewiirzen in Currysole

93. Lamm Korma E&H

Lammfleisch zubereitet mit gemahlenen Kokos, Mandeln, Cashewniissen
und Sahne in CurrysoBe

94. Lamm Curry
Lammfleisch zubereitet mit Tomaten, Zwiebeln und Gewulrzen in Currysofie

95. Adraki Ghosht

Lammfleisch zubereitet mit Ingwer, Tomaten, Zwiebeln und trockenen
Gewiirzen in CurrysoBe

96. Bhindi Gosht
Lammfleisch, Okra zubereitet mit Tomaten und Gewdrzen in CurrysoBe

97. Lamm Palak
Lammfleisch zubereitet mit Spinat und trockenen Gewiirzen

98. Lamm Vindaloo (Scharf)
Lammfleisch zubereitet mit Kartoffeln, Zwiebeln und trockenen Gewlrzen
in scharfer CurrysoBe

99, Karahi Gosht
Lammfleisch mit Paprika, Zwiebeln, Tomaten und Gewiirzen in CurrysoBe

100. Nilgiri Gosht © (Scharf)

Lammfleisch zubereitet mit Spinat, gemahlenen Kokos, Zwiebeln, Tomaten
und Gewdirzen in MinzsoBe

101. Lamm Madras © (Scharf)
Lammfleisch mit Senfkorn, Kokos und Gewlirzen in scharfer CurrysoBe

(7

8,50 €

8,90 €

8,90 €

8,50 €

8,90 €

8,90 €

8,50 €

8,90 €

8,90 €

8,90 €

8,50 €
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105.

106.

107.

108.

109.

110.

111.

112.

ENTENGERICHTE / DUCK DISHES

Entenspezialititen serviert mit Basmati Reis

Ente Korma 576"
Entenfleisch zubereitet mit gemahlenen Kokos, Mandeln, Cashewniissen
und Sahne in CurrysoBe

Ente Sabz Bahar ’

Entenfleisch, gemischtes Gemiise zubereitet mit Tomaten und trockenen
Gewdirzen in Currysofe

Ente Mango "
Entenfleisch zubereitet mit Mango und Sahne in CurrysofBe

Ente Masala
Entenfleisch zubereitet mit Tomaten und Gewilirzen in CurrysoBe

Ente Vindaloo (Scharf)
Entenfleisch, Kartoffeln zubereitet mit Tomaten und trockenen Gewiirzen in
scharfer CurrysoBe

Ente Karahi
Entenfleisch zubereitet mit Paprika, Zwiebeln, Tomaten und Gewiirzen in
Currysobe

Ente Dhansak -
Entenfleisch mit gelben Linsen zubereitet mit Tomaten und Gewlrzen mit
CurrysoBe

Ente Saag
Entenfleisch zubereitet mit Spinat und trockenen Gewiirzen

(7

8,90 €

8,90 €

8,90 €

8,90 €

Bxgﬂ E

8,90 €

E;gﬂ E

8,90 €
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116.

117,

118.

125.

126.
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REISGERICHTE / BIRY ANIS

Vegetarisches Biryani ™
Basmati Reis gebraten mit Butter, hausgemachtem Kase, gemischtem
Gemuse, Gewlrze und Nlsse

Chicken Biryani °
Basmati Reis gebraten mit Butter, Hahnchenfleisch, Gewtirze und Niisse

Lamm Biryani "©
Basmati Reis gebraten mit Butter, Lammfleisch, Gewilrze und Nisse

Royal Biryani

Basmati Reis gebraten mit Butter, Lammfleisch, Hahnchenfleisch, Gewiirze
und Nisse

NACHTISCH / DESSERT

Mango Cream "©
Mango zubereitet mit Sahne und Mandeln

Gulab Jamun ™
Kaseballchen

Kulfi 7©
Hausgemachtes indisches Eis mit Mandeln und Pistazie

8,50 €

8,50 €

8,90 €

8,90 €

3,90 €

3,90 €

3,90 €
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JOGHURT GETRANKE
0,21 0,41
201/202. Mango Lassi 290€ 450€
203/204.  Lassi SiB (Sweet) 2,60€ 390€
205/206. Lassi Gesalzen (Salty) 260€ 390€
WARME GETRANKE
211. Tee (Schwarz, Friichte, Pfefferminz, Griin, Krauter) 2,20 €
212. Indischer gewiirzter Tee (Chai) 250 €
213. Ayurvedische Milch (mit Kurkuma, Ingwer) 3,50 €
214, Tasse Kaffee ° 230 €
215. Cappuccino ° 2,90 €
216. Latte Macchiato * 3,50 €
217. Espresso ° 2,20 €
218. Doppelter Espresso ° 3,80€
219. HeiBe Schokolade * 3,50 €
220. GroBer Milchkaffee “ 3,50 €
ALKOHOLFREIE GETRANKE
0,21 0,41
225/226. Stilles Wasser 2,30€ 3,90¢€
227/228. Mineral Wasser 2,30 390€
229/230. Coca-Cola ** 2,30€ 390€
231/232. Coca-Cola Light/Zero '* 2,30€ 3,90¢€
233/234. Sprite 2,30€ 3,90 €
235/236. Fanta' 2,30€ 3,90¢€

237/238. Spezi '~ 2,30€ 3,90€

o
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287. Indischer Mango Schnaps 4cl
288. Rum Cola

289. Whiskey Cola
290. Gin Tonic

291. Vodka Lemon, Cola oder Orange

295. lagermeister 4cl
296. Fernet Branca 4cl
OFFENE WEINE / OPEN WINES

301/302. Hauswein Weil (Trocken)
303/304. WeiBweinschorle (Trocken)
305/306. Indischer WeiBwein (Trocken)
307/308. Hauswein Rot (Trocken)
309/310. Rotweinschorle (Trocken)
311/312. Indischer Rotwein (Trocken)
313/314. Rosewein (Trocken)

Inh: Mehar GmbH
NikolaistraBe. 27 / 04109 Leipzig
Tel: 0341/24722083

@ www.indiancurryhouseleipzig.de
B facebook.com/indiancurryhouseleipzig
indian curry house leipzig

Alergene:

0,21
3,90 €
3,90 €
4,50 €
3,90 €
3,90 €
4,50 €
3,90 €

3,90 €
3,90 €

0,51

8,50 €
8,50 €
9,50 €
8,50 €
8,50 €
9,50 €
8,50 €

A) Weizenguten, B) Krebstiere, C) Eier, D) Fische, E) Kokos, F) Milch/Laktose, G) Mandeln, H) Cashew-

ntisse, ) Senf, ]) Hilsenfriichte Kichererbsen, Erben, Linsen, Okra

Zusatzstoffe:

1) mit Farbstoff, 2) mit Konservierungsstoff, 3) mit Antioxidationsmittel, 4) geschwefelt, 5) mit Ge-
schmacksverstarker, 6) geschwarzt, 7) mit Phosphat, 8) mit StRungsmittel, 9) mit Koffein



