COCKTAIL LIST
AUTUMN/WINTER 2025
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pER QUALSIASI INFORMAZIONE PIU SPECIFICA
RIGUARDANTE GLI INGREDIENTI DEI COCKTAIL
CHIEDICI INFORMAZIONI SU EVENTUALI
ALLERGENI



|A MUSICA HA IL POTERE STRAORDINARIO
DI EVOCARE EMOZIONI PROFONDE E DI
CREARE UN COCKTAIL UNICO DI UMORI E
SENSAZIONI. OGNI MELODIA. OGNI NOTA.
PUO TRASPORTARCI IN UN VIAGGIO
EMOTIVO
ECCO PERCHE Cl SIAMO ISPIRATI DAI
COMPOSITORI PIU GRANDI DI TUTTI |
TEMPI



VIVALDI
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BITTER (CAMPARI

VERMOUTH ROSSO LUSTAU

pADRIKA AFFUMICATA

CALVADOS CHRISTIAN DROUIN

PEPE NERO

pEATED UMESHU BITTER

AMARO ERBACEO CREMOSO
NOTE TORBATE
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BRrANDY AsBACH

| JRALT

pERA AFFUMICATA

ACQUA FABA

BITTER AL RAFANO

ﬂ: I

IQUORE AL FIENO

SPEZIATO AGRUMATO CON
NOTE AFFUMICATE
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MOZART
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\X/HISKY TOMATIN LEGACY

AMARO FICO

BITTER CAFFE NOCI PECAN

EZCAL ENCANTADO

. ——
@ [PEPERONCINO

HoT LEMON

TOSTATO PICCANTE CREMOSO
CON NOTE DI COCCO
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BEETHOVEN
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GIN LE DISTILLERIE

DE_MONACO

|@UORE AL LEMONGRASS

CORDIALE SALVIA ORCHID SNOW BUD

SIDRO TEREN MELA MOSTO RIESLING

NOCE MOSCATA

lIMONE

FLOREALE AGRUMATO SPEZIATO
RESINOSO
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DEBUSSY
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ABC APERITIF

\/ERMOUTH ROUGE

RITTENHOUSE RYE WHISKY

MANDARINO VERDE

5 PEPE KANIFI

\{/ooD BITTER

BALSAMICO ERBACEO
PERSISTENTE
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ROSSINI
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\/oDKA \/KA

METODO CLASSICO

BLANC DE NOIR

CHUTNEV FRAGOLE

Miso

ALGA NORI

@
® AGAVE
SALE

SALATO ACIDO VIBRANTE
MARINO

|IO€



PUCCINI
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\X/INESTILLERY

|ONDON DRV_GIN

NENTA PIPERITA

SHRUB ALLA CAROTA VIOLA

pARAGON RUE BERRY

[ QINGER ALE SODA

lIMONE

|-_RESCO AGRUMATO BALSAMICO
DISSETANTE
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|CONIC COCKTAILS

|A TORMENTA 9

MEZCAL ENCANTADO BITTER PAPAYA
LIME AGAVE CETRIOLO GRIGLIATO
PEPERONCINO DEL CILE

AL CAPONE 9

BITTER CAMPARI VERMOUTH ROSSO
BOURBON OLIO D'OLIVA AL CHINOTTO
MIELE SALATO BITTER MENTA

HOUSE OF BLOODY 9

SUCCO POMODORO TABASCO PEPE
LIMONE SENAPE WORCESTER
MEZCAL LOS SIETE MISTERIOS
SALSA TAQUERA

low ALcoHoL

JE DELLA NONNA 7

ESTRATTO AL TE ROSSO GENZIANA
TONICA GIN LIMONE

MELOGRAM

SUCCO DI MELOGRANO LIME
GCINGER BEER EVERLEAF MOUNTAIN
pISCO FAVA DI TONKA

ALCOHOL FREE 6/7



Crassic (COCKTAILS

AMERICANO
NEGRONI
MANHATTAN

BouLEVARDIER

QOLD FASHIONED
CoOSMOPOLITAN
[DAIQUIRI

MARTINI COCKTAIL
CIN TONIC

\/ODKA TONIC

-FJTTI I CLASSICI VENGONO SERVITI
DA 8/I2 €

SE NON TROVATE IL COCKTAIL GIUSTO
SENTITEVI LIBERI DI CONFRONTARVI CON IL BAPTENDER CHE
SARA SEMPRE PRONTO PER VOI
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CICCHETTO DEL GIORNO 2/3

[ IL PREZZO SINTENDE AL PEZZO ]

JOAST CON SALSA ROSA 6
PIATTO DI FORMAGGI l0/18
[PIATTO CRUDO DI [PARMA E PECORINO 12

[ IN BASE ALLA DISPONIBILITA ]

L PANE CHE UTILIZZIAMO VIENE PREPARATO DA * ANDREA & |AURETT



BIRRE ARTIGIANALI 6/9

V/INI AL CALICE

BoLLIcINE 7112
BIANCHI 6/8
MACERATI 6/8
Rossi 6/8

pER LE SELEZIONI DI VINO DA CONDIVIDERE AL TAVOLO O PER
L'ASPORTO CHIEDERE A ROBERT E MARTINA
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DOUBLE SIP
FERRARA
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