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POSTRIES
1 Vlaflip
yogur cremoso, natillas, 6,90
fruta, siropey nata
2 Tarta de queso casera
crema de queso con frutas del bosque 6,20
3 Crema catalana
casera 5,90
4 Tiramisa
con licor "amaretto 6,90
5 Dame blanche
helado de vainilla, salsa de chocolate, 9,50
licor de huevo y nata
6 Helado de chocolate
con crema inglesa 6,90
7 Helado de menta
con chocolate y nata 7,90
8 Helado de vainilla
9 Helado de fresa 6,90
10 Sorbete de Iimon 6,90
con un chorrito de cava 5,80
11 Carpaccio de pifia
con helado de vainilla 7,50
12 Fresas con nata
con helado de vainilla (temporada) 8,50
12 Tarta de manzana
con helado de vainillay nata 7,90
14 Tarta de bomba de chocolate
15 Coulant de chocolate 8,90
16 Helado infantil 6,50
Vainilla, chocolate o fresa 4,00
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Memnd unfantil

-WMacarrones bololiesa
-Nuggets de pollo

con patatas fritas
~Hamburguesa de ternera
con patatas fritas
-Costilla de cerdo

con patatas fritas

POSTRE

-Helado de vainilla
-Helado de chocolate
-Flan con wata

~Nogur griego cown miel
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Restaurante Hollandaluz
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Restaurante Hollandaluz
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Q Calle Valencia 100, 43840 Salou

Siguenos y comparte tus momentos
a través de nuestras redes sociales.




TAPAS N

medio entera

. . s . 46.
1. Patatas fritas (dippers) con salsa joppie 4,20 7,90 17 Ensalada rosbif 12’38
. Patatas bravas caseras 520 9,90 . 48 Ensalada queso de cabra 13.90
3. Patatas Al oli caseras 520 990 | 49, Ensalada verde 9,50
4. Patatas bravas y Ali oli caseras 520 9,90 ; . _ \ ‘4
.‘ ‘j:{k_—r. e i H?{;;_‘ ‘!3: . : X :'-;:;, t (331 WM' < 1! 9 90
Tt _ ~ —— entem— e 50. Torreznos 9’5 0
' 5.Pimiento de padrén 490 890 | 51. Chorizo alasidra ’
| 6.Brochetas de mozzarella con tomate éuds. ggqg| |
- 7.Tempura de verduras con salsa de soja  g509f| 52. CARPACCIO DE BUEY 18,90
Y ALCACHOFAS A LA PLANCHA Fi- virutas de foie gras, parmesano y rucula
==+ 18. Con huevos de codorniz y trufa 2uds. 13,00/ | 53. CARPACCIO DE BACALAO 19,90
9. Con jamén ibérico crujiente 2uds. 13,00 54. TATAKI DE ATUN 18,90
b 10.Natural con aceite de oliva virgen 2 uds. 11,00
el e - = 55.Paella a la marinera p.p. 19,90
11. Nachos con queso y guacamole 9,50 EoTh ———————————
12. Nachos del chef y guacamole 11,50 . 56. Tartar de 2 salmones 1890 |
13. Empanadas de ternera del chef 2 uds. 10,60 : con aguacate y pan tostado
14. Montaditos de solomillo de cerdo 408 uds. 7,50 14,50 .. || 57 Tartar de atun 19,90 =
el § con aguacate fresco, sésamo, 1] S
15. Alitas de pollo barbacoa 6 0 12 uds. 6,00 11,50 \ perlas de wasabi y wakame
16. Alitas de pollo Mexicana 6 o 12 uds. 7,50 14,50 58. Tartar de buey 19,90
17. Tiras de pollo rebozado 6 o 12 uds. 8,00 15,50 |
18. Tiras de pollo sweet chili 6 0 12 uds. 9,00 17,50 =
19. Tiras de pollo pepper/lemon 6 0 12 uds. 8,50 16,50 D _ e -
20. Mini fuegocitos con carne picante 6 o 12 uds. 8,00 15,50 59. Super pincho de pollo 19,90
A Y ‘ B con salsa de cacahuetes al estilo Indonesia '
N e 60. pincho gigante
21. Croquetas de jamén ibérico4 0 8 9,90 18,50 solomillo de cerdo, pechuga de pollo 21,50
22. Croquetas de boletus 408 9,90 18,50 . /
23 Croguetas de polloasado4 0 8 890 17,50 bacon, cebolla y pimiento con salsa de cebolla
. 24. Brie frito con mermelada de fruta4 o 8 800 15,50 61. Pincho de gambas Argentino 23,50
'~ 25. Minisoufflé de queso 408 8,00 15,50 I I
! 26. Bolasde croquetas de ternera 6 0 12 9,00 17,50 N A
}] 27. Croquetas de tallarines fritos 4 o0 8 9,90 18,50 y 62 Costillas de cerdo medio entera
1§ '. 737777 2 S T/ ' I estilo Hollandal 9,50 18,50
28. Gambas al gjillo 19,90 al esti'o Hollandaluz
29. Gambas twister 12,50 I esp ecmll(llad de {a casaen
30. Gambdn argentino a la plancha. 6 o 12 uds 15,50 29,50 ‘ salsa de soja con finas hierbas
Torti . 8,90 i . ; y
31. Tortitas de camaron | | rgm} N
32. lS)eplsl‘;l lafp.ljncha 102 uds. 9,90 1890 43 pap Bao estilo Tennesse 2 o 4 uds. 9,00 17,00
33. untitias tritos 11,50 44 pato confitado en nido de patatas 1o02uds. 9,50 18,00
34. Anillas calamar Andaluza 13,20
35. Medio Pulpo ala gallega 29,90 TABLAS medio  entera
gg' ZBpataS de pulpo ala gallega 1838 65. Tabla de queso Manchego 1150 21,90
. Boquerones en vinagre , .
35 Pescaditos fritos g50 00 Tabla de medio queso Manchego 27,50
39. Bacalao en tempura medioo entera 12,50 24,50 y medio jamon ibérico
G — e 67. TABLA DE JAMON IBERICO 1690 32,50
E 40 . . 12’90 — e e — s — T
11 xe]}ﬁones alla marinera 1150 68.1 Pan de payes con tomatey ajo 2 o 4 uds. ! 4,00 7,50
- vejiiones al vapor ’ j 69.1 Pan de cristal con tomate rallado 4 o0 8 uds.; 6,00 11,50
' | 42. Mejillones de roca ala plancha 14,50 s 700 p teauilla de ai | 790
. -~y g 43, Almejas a la marinera 14’50 . | 3] _gn_COL'ITLIGBQ_Qlﬂg_ea_]O ____________ |
44. Almejas al vapor 13,00 EXTRA SALSAS Y PAN
_45. Navajas a la plapcha 10uds. _18,90 ) 71, -Pan, Mayonesa , kétchup 2.00

T = 72.  -Ali oli, Bravas, Saté, Salsa Joppie 3,00




