
Patatas  bravas  maison
Pommes  de  t erre  f r i t e s  maison ,  s erv ie s  avec  a ïo l i  e t  sauce  brava .

Patatas  f r i t e s  maison  
Fri te s  maison ,  s imples  e t  c roust i l lantes .

Tapenade  
Olives ,  câpres ,  ancho i s  e t  a i l s  rece t te  médi terranéenne ,  s erv ie  avec  pa in  toas té .

Ril l e t t e s  de  canard
Ril l e t t e s  de  canard ,  s erv ie s  avec  pa in  toas té

Camembert  rôt i  ( 1 25  g )
Camembert  rôt i  au  four ,  s erv i  chaud avec  pa in ,  mie l  e t  herbes .

Boquerones
Anchoi s  mar inés ,  s erv i s  avec  pa in  e t  beurre .

Sép ia  en  tempura  
Sép ia  croust i l lante  en  t empura  l égère ,  s erv ie  avec  c i t ron .

Croquet te s  ar t i sanale s  
Homard,  jambon ibér ique  ou  végétar iennes  (parmesan e t  auberg ine ) .

Planche  médi terranéenne  à  partager
Jambon Serrano ,  chor i zo  ibér ique ,  manchego ,  tapenade  e t  boquerones .

ENTRÉES
Poulpe  à  la  provença le

Poulpe  sauté  avec  chor i zo  ibér ique ,  pommes  de  t erre ,  tomates  cer i s e s ,
thym,  romarin ,  a i l  e t  hu i l e  d ’ o l ive  de  qual i t é .

Burrata  ( 125  g )  
Burrata  crémeuse  avec  ra i s ins  rôt i s ,  mie l  e t  thym.

Salade  ver te  médi terranéenne
Salade  ver te ,  tomate ,  manchego ,  boquerones ,  o l ives ,  v ina igre t te
c i t ron  e t  hui l e  d ’ o l ive .

Soupe  /  ve louté  du  so l e i l
Soupe  chaude  du  jour .

5 ,50€

4,50€

5 ,80€

6,80€

12 ,00€

9,00€

2 ,00€
La p iéce

16 ,50€

14 ,00€

14 ,50€

9,80€

Moules  vapeur  500  g 14 ,00€

23 ,50€

8,50€

Lino
 Tapas

Tous  nos  pr ix  sont  en  Euros ,  s erv ice  e t  TVA inc luses



Fondant  au  choco lat  fa i t  maison
Fondant  au  choco lat

26 ,00€

68,50€

8,50€

Plats Principaux
Entrecôte  de  Bœuf  300gr
Entrecôte  300  g  s erv ie  avec  f r i t e s  

Loup de  mer   26 ,50€

 P luma ibér ique   
 P luma ibér ique  gr i l l é e  s erv ie  avec  f r i t e s  

22 ,00€

Chuletón  de  bœuf  ( 1  kg )
Côte  de  bœuf  gr i l l é e ,  p i èce  généreuse  e t  savoureuse ,
s é l ec t ionnée  pour  sa  maturat ion  e t  la  r i ches se  de  son  goût .

6  Macarons
Assort iment  de  Macarons

8,50€
Desserts

Tarte  aux  pommes  
Gâteau moe l l eux  aux  pommes  fondantes

7 ,50€ 8,50€

Sorbet  aromat i sé  au  c i t ron  ou  à  la  mangue
Crème Brûlée  Maison
Crème brûlée  c las s ique ,  recouverte  d ’une  f ine  couche
de  sucre  caramél i s é  croust i l lant .

7 ,50€ 3 ,50€

Tentacule  de  poulpe  gr i l l é
Tentacule  de  poulpe  gr i l l ée ,  s erv ie  sur  écrasé  de  pomme de
terre

Fi l e t  de  loup  de  mer  cu i t  en  pap i l lo te  avec  des  herbes
aromat iques ,  du  c i t ron  e t  de  l ’ hu i l e  d ’ o l ive  s erv i  avec
écrasé  de  pomme de  t erre  

26 ,50€

Pâtes  aux  f ru i t s  de  mer  
Pâtes  aux  f ru i t s  de  mer ,  c rème é laborée  avec
un fond de  po i s son  maison .

17 , 50€

16 ,50€

Esca lope  de  Poule t
Esca lope  de  poule t  panée  au  panko,  
accompagnée  de  f r i t e s

17 , 50€

Sorbet  c i t ron  ou  mangue  

Burger  médi terranéen  L ino
Steak  de  bœuf  180  g,  sauce  burger,  cheddar,  sa lade  e t  pa in
toas té .

Cheesecake  crémeux au c i t ron ,  f ra î cheur  ac idulée  e t  équi l ibre
par fa i t  en  bouche .

Cheesecake  au  c i t ron

 Spécialités Paellas  

De mari sco
Riz  cu i s iné  dans  notre  fond  de  po i s son
maison ,  avec  gambas ,  langoust ines  e t
moules .  Saveurs  mar ines  authent iques .

Pol lo
Riz  cu i s iné  dans  un fond  de  vo la i l l e  maison ,
poule t  mar iné  e t  po ivron  rouge .  S imple ,
équi l ibrée  e t  réconfortante .

22 ,50€

Riz  crémeux cu i t  l entement  dans  notre  fond  de
po i s son  maison ,  s erv i  avec  homard .  Gourmand e t
généreux .

Meloso  con  bogavante 28 ,50€

Vegetar iano
Riz  mi jo té  dans  un boui l lon  de  l égumes
maison ,  po ivrons ,  auberg ine  e t  tomates  cer i s e s
rôt i e s  au  thym.

18 ,50€Fideuà
Fins  vermice l l e s  l égèrement  toas té s ,  cu i t s  dans
notre  fond  de  po i s son  maison ,  garni s  de  crevet te s ,
ca lamars  e t  moules .  Serv ie  avec  une  touche  d ’a ïo l i .
Pae l la  de  la  mer

18 ,50€De pescado
Riz  cu i t  dans  notre  fond  de  po i s son  maison ,
avec  loup  de  mer  e t  saumon.

18 ,50€
Le  pr ix  ind iqué  e s t  par  personne ,  min imum 2  personnes .  Temps  de  préparat ion  minimum :  25  minutes

C h e z  L i n o ,  t o u t e s  n o s  p a e l l a s  s o n t  p r é p a r é e s  m a i s o n ,  d a n s  l e  r e s p e c t  d e s
t r a d i t i o n s .

N o u s  é l a b o r o n s  n o s  p r o p r e s  f o n d s  d e  c u i s s o n :
f o n d  d e  p o i s s o n  p o u r  l e s  p a e l l a s  d e  l a  m e r ,  f o n d  d e  v o l a i l l e  p o u r  l e  p o u l e t ,  e t

b o u i l l o n  d e  l é g u m e s  p o u r  l a  v e r s i o n  v é g é t a r i e n n e .

18 ,50€

Tous  nos  pr ix  sont  en  Euros ,  s erv ice  e t  TVA inc luses

Lino


