KIR 5L e evemsscemsssnmssassssessssessssmssesmssssmsssssases
[CAS5515.MURE,FRAMBOISE,CERISE,PECHE]
KIR BRETOM 15C L0 mvmnessmsssrmsmssssssssmsssasens 5.0
KIR PETILLANT 15C L. ccorsmrmsmsmesssrassrosssensseses 4.8
KIR ROYAL 15CL o sevseresssersssrssmsssasssssmssssasess 79
COUPE DE PETILLANT 15CL....cuursesesmsssssenes 6.3
COUPE DE CHAMPAGHNE 15CL0vmmrnrenes 72
RICARD S0k i 42
5""?37“9"& noﬂlég% %uuﬁnhéc tg:l:' Levresssranerees 58
P O L i 5.2 -
MUSCAT DE RIVESALTES 6CL.vvvrvrrrre 5.2 - Mﬁg'g;gjgggg&ﬁ;w S
CHOUCHEN BCL.u.urrrssurinsevasessmserassrsssrmaseses 5.2
SUZE BCL o uumserrssmssmrsesmsssrsssmssssrssssssssssasess 57 “ SPRITZ
POMMEAL DE BRETAGHME 6CL....coneerarrnas 5.7 [APERTIL, PROSEC PERRIER]
WHISKY COCA 25CL.mmmmmmrmmssrsssrssssssarens 72 . ¥
TI-PUNCH 8.5

{SUCRE DE CAMNE, RHUM BLAMC, CITRON VERT)

CUBA LIBRE 5.5
[CITRON VERT, SUCRE DE CANNE, RHUM BRUN, COCA)
ESPRESS0 MARTINI 8.5
[(CREME DE CAFE, CAFE, VODKA, SUCRE DE CAMME]

WHISKY «CLAN CAMPBELL» 4CL WHISKY WEST CORK 4CL N0 GIMN FIZZ 8.5
WHISKY IRLAMDALS 5 AMNS [TAGE [CITROM JALIME, Eal) GATEUSE, GIM, SUCRE DE CAMME]
WHISEY «JACK DAMIELS» 4CL 85
WHISKY BRETOMN ARMORIK 4CL 120 MOSCOW/LONDOMN MULE 8.5
WHISKY BULLEIT BOURBOM 4CL 95 B SIMGLE hALT ODANER, OITRON VERT, GINGER BEER]
COCKTAIL DU MOMENT 8.5
b ey RIS Bk o . DEMANDEZ A NOTRE EGUIPE 1

VIRGIN COCKTAIL 6.5

WHISKY TOURBE ECOSSAIS 4CL N0 (MOUITO QU KOADENN OU PINACOLADA SANS ALCOOL]

KILCHOMAMN MACHIR BAY

WHISKY YAMAZAKURA 4CL MO
BLEMDED WHISKY JAPOMAIS

ill




m BIERES A LA PRESSION: JUS DE FRUIT 25CL 40
%%T;:E:: FRAISE, AMAMNAS ABRICOT,
- 4aTE
u EEEEERE%HHEE- BLOMDE DOREE BIO) m JUS DE POMME BIO 30CL 4.5
m (10 ¥ | B SR R A T S PR 4.9 JUS DE POMME BIO
PINTE BOCLoooooooooooooo 9.8 h PETILLANT 33CL 4.9
n COCA QU COCA ZERO 33CL 4.2
PAMACHE 25CLec oo ooeooooesseeesseessssesssssrsssssemssasssssee 4.2 m ORANGINA 25CL 4.2
B MOMADD 2L siivicnssinsssinmmsissmssimsisesiimstinans 4.5 ICE TEA 25CL 4.1
U BIERE SANS ALCOOL BIO 33CL s eoserssemsssesssees 5.9 o SCHWEPPES 25CL 4.2
TOMIC O AGRUMES
. LIMONADE 33CL 18
BIERES BOUTEILLES: PR 5
BRITT BLANCHE 3300 oo b4 m pailind | et SR
w DREMMWEL ROUSSE BIC 330 mooeereoeoesesons 6.5 BANANE, Kiwil
DUCHESSE ANMNE TRIPLE 33CLomoooorseiesnsis 6.5
CIDRE A LA PRESSION:
m CIDRE BRUT «VAL DE RANCE»
m LA B R DL i i e 4.2
LE PICHET SO orumseosecsroseeeosessmsessemssasesssmreseesasessonns 8.4
z LEBICHET TR i Fa s e s 12.0
PLATES: GATEUSES:
L ciore arTisaMAL: i
o — - PLANCOET 50CL 3.4 -PLANCOET S0CL 4.2
o CIDRE LE «P'TIT FAUSSET» I00CL 4.6 100CL 5.2
Sy m LA BOUTEILLE CIDRE DOUX BIO 75CL... 130
LA BOUTEILLE CIDRE BRUT BIO 75CL.................. 130 - VITTEL 50CL 39 - PERRIER 33CL 35
I00CL 4.9
- SAN PELLEGRING 50CL 4.3
DI G ARMAGNAC  FINE DE BRETAGNE RHUM ARRAMGE 100CL 5.3
BAILEYS ET 27 VIEUX RHUM
73 ?3 {:LEEL;LIEHTU CAFE 20
E S T BOUCHINOT GET 31 78 CAFE NOISETTE 2.2
73 73 POIRE CAPPUCCIMNO 4.0
COGMAC  IRISH COFFEE 73 DOUBLE CAFE 40
73 9.8 LIMENCELLO GRAND CREME 4.5 c
I F s CAVADOS MEMTHE PASTILLE 73 CHOCOLAT CHAUD 4.0 H Au D




Vin Rouge
VAL DE LOIRE

BORDEAUX

BOURGOGNE

CARTE DES VINS A

ke “Eoadenn” ol By ejuipe vous propose sa seleciion de vins

VALLEE DU RHONE

LANGUEDOC ROUSSILLON PROVENCE

ALSACE

SUD-OQOUEST




Vin $lanc Vin en Pichet et au Verre

VAL DE LOIRE ROUGE

BOURGOGNE

SUD-OUEST

ALSACE

LANGUEDOC ROUSSILLON

Vin Rose

PROVENCE

CORSE




PLAT DU JOUR SEUL
125
MIDI DESSERT
15.3
MIDI EXTREE
PLAT + DESSERT
AU CHOIX
15.3
- PLAT DdJ JOUR
EMTREE + PLAT - GRILLADE DL MOMENT
AU CHOIX = SALNISESE BRETOMME FRITES
SalLaDE
= BALADE DE CHEVRE CHALID - GALETTE COMPLETE
- TERRINE DE CARPAZME, = GALETTE JakBOM
SALADE ALY MO ERAMEMTAL CHAMPIGMOMS
= RELLETTES DE THOM MAKCR #
- LE BT DE RILLETTES = TOURTE POMMES RAISINE
SARTHOISES FaCOM CRUMBLE
- FAISSELLE DE SALBADN FURE - ILE FLIOTTAMTE
* = BRCAWIIE
- PLAT DL JOUR = FAR BRETOM
= GRILLADE DU MCHENT =~ FAISSELLE OOMFITURE
= SALMCISSE BRETOMME FRITES = DESSERT DA pAORAENT
SalLabE
- CREPE ALl CARAMEL SaLE
= GALETTE COMPLETE
= GALETTE JAMBON
ERMENTAL CHAMPIGNTMNS

Les Menus

[SERVIS UMIGILIEMERMT LE MIDI)

MIDI COMPLET
EXTREE

18.0

ENTREE + PLAT
+ BOISSOHN
AU CHOIX

- SALADE DE CHEVRE CHALD

- TERRIME DE CAMPAGHE,
SALADE ALK MO

= RILLETTES DE THOM MAISON
- LE POT DE RILLETTES
SARTHOISES

- FAISSELLE DE SALBMOMN FUME
~PLAT DU JOUR
- GRILLADE DU MOMENT

= SALCTSSE BRETOMME FRITES
SALADE

- GALETTE COMPLETE

= GALETTE JAMBOM EMMEMTAL
CHAMPIGHOHS

= PHCHET DE VIM 25CL
= COCA, ORAMGINA, DIABOLD

= U2 PLANCOET PLATE
O GATEUSE

MIDI COMPLET
DESSERT

18.0

PLAT + DESSERT
+ BOISSON
AU CHOIX

= PLAT DU JOUR
- GRILLADE DU MOSMENT
= SALHCISEE BRETOMME
= GALETTE COMPLETE

= GALETTE JAMBON
EMBMEMTAL CHAMPIGHOMS

+

- TOURTE PORAMES RAISING
FACOM CRUMBLE

= JLE FLOTTANTE
- BROWHIE
- FaR BRETOM

- FAISSELLE COMNFTURE

= DESSERT DL MACIEMT
= CREPE AL CARAMEL SALE

- PSCHET DE Vi 25CL
- COCA, ORAMGENA, MABOLS

= 2 PLAMODET PLATE
QL GATELUSE

MIDI "KOADEXNK"

9.9

EMTREE + PLAT
+ DESSERT
Al CHOIX

- SALADE DE CHEVRE CHALID

= TERRIME DE CAMPAGHE,
SALADE ALK MOHX

= RILLETTES DE THOM MAISOMN

= LE POT DE RILLETTES
SARTHOISES

= FAISSELLE DE SaLMOM FLIME
P
= FLAT DU JOUR
= GRILLADE DU MICRENT

- SALCIZSE BRETOMME FRITES
SalLabE

= GALETTE COMPLETE

= GALETTE JAMBOH
EMBAEMTAL CHAMPISHOMS

*

= TOWJRTE PORAKMES RAISIMG
FACOM CRUMBLE

= [LE FLOTTANTE
- BROWHMIE
- FaR BRETOHM
- RAKSSELLE COMFITURE
- DESSERT DU MOKEMNT

= CREPE AL CARAMEL SALE




L& SOUPE DE POISSON ) a.0
SOLUPE DE POISSOHN TRADTICHNELLE AVEC DES PETITS CROLITONS, ROUILLE ET
EMMEMTAL BAPE

SALADE DE CHEVRE CHAUD 85
MORCEAUX DE FROMAGE DE CHEVRE RAME AVEC DES PETITS TOASTS, SERVIS SVEC DE
L& SALADE

SAINT MARCELLIN ROTI AU LARD _ 2.9
LE PETIT FROMAGE DU DALPHIME EMTOLURE DE LARD ET ROTI A LA POELE, SUR UM LIT
DE MACHE FRAICHE ALK MOITK

FAISSELLE DE SAUMON ET CREME CIBOULETTE 2.5
FAISSELLE DE RIANS GARMIE DE SAUMON FUME A LA CREME CIBOULETTE AVEC TOASTS

ET SALADE DE MACHE

LE POT DE RILLETTES SARTHOISES 9.5
RILLETTES A TARTINER SUR DU PAIM DE CAMPAGNE TOASTE,
CORMICHOMS, BEURRE DEMI SEL ET SaLADE

TERRIME CAMPAGNARDE 2.0
TERRINE CAMPAGHARDE ACCOMPAGHEE DE 56 SALADE ALK NOIX

RILLETTES DE THON MAISON 8.9
RILLETTES DE THOM MAISON ACCOMPAGNEES DE SALADE

LA CASSOLETTE DE SAINT-JACQUES 14.9
SAIMNT-MCZUES POELEES DE LA BAIE DE SAINT-BRIEUC, FOMDUE DE POIREAUY, Al
BEURE BLANC, ACCOMPAGHEES DE TOASTS

FOIE GRAS DE CAMARD MAISCN (LA PETITE ASSIETTE) ns
SERVI AVEC TOWSTS DE BRIOCHE ET CNGNONS GREMADINE

FOIE GRAS DE CANARD MAISON (LA GRANDE ASSIETTE) 16.5
SERY] AVEC TOWMSTS DE BRIOCHE ET CHGNONS GRENADINE

ESCARGOTS EN CROUTONS LES 6 8.5
PAS DE COQUILLE MAIS UN HABIT DE RAIN CROUSTILLANT FOURRE AL BEURRE

DYESCARGOT DU CHEF

ESCARGOTS EN CROUTONS LES 9 12.0
FAS DE COGMILLE MAIS U HABIT DE PAIN CROUSTILLANT FOURRE AU BELIRRE

D'ESCARGOT DU CHEF

GRANDE PLANCHETTE DE CHARCUTERIE 16.5

ROSETTE, JAMBOM CRU ET AMDOUILE SERVIS AVEC DE LA SALADE VERTE




SAUCISSE GRILLEE
[CHARCUTERIE ARTISANALE ROLAMD DEMCILIAL)

VERITABLE ANDOUILLETTE DE TROYES AAAAA

ANDOUILLE ALY LARD
(RECOMMANDEE AVEC DE L& PUREE MAISOM)

TRAVERS DE PORC, MIEL ET THYM

STEAK HACHE PUR BOEUF, VBF 180GRS
HAMPE DE BOEUF 200GRS
BAYETTE D'ALOYAU 180GRS

PAVE DE BOEUF, COEUR DE RUMSTEAK, VBF 170GRS
ONGLET DE BOEUF CHAROLAIS 220GRS
ENTRECOTE DE BOEUF, VBF BRETONNE 300GRS

MAGRET DE CAMARD ENTIER 200GRS
ESCALOPE DE FILET DE POULET EN MARINADE CITROM ET HERBES
PAVE DE SELLE D'AGNEAU, BEURRE MAITRE D'HOTEL

ASSIETTE « 'GOUTATOUT®
SAUCISSE BRETOMNRIE, FILET DE POLLET, HAMPE DE BOEUF ET BROCHETTE
DE LARD ROTI, POUR LES GOURMAMDS AVEC FRITES MAISOM

16.0

17.0

17.0

185

15.5
16.5
18.0

200
220
270

25.0
12.0
220

29.9

Une garniture au choix;
FRITES MAISOM, PUREE MAISON, HARICOTS VERTS, RIZ, POMME DE
TERRE AlLJ FOUR A LA CREME CIBOULETTE.

SUPPLEMENT GARMITURE 35

Une sauce au choix:

MOUTARDE & LANCIEMME,

POIVRE, BEARMNAISE, BARBECUE, ROQUEFORT, BEURRE MAITRE D'HOTEL,




RETROUVEZ ISINE TRADITIONNELLE

AINSIQUE NOS Gk

7
¥

AHDES SALADES,REP!

La Cuisine Traditionnelle

LE STEAK TARTARE
ACCOMPAGHE DE FRITES ET SALADE VERTE

LA SOURIS DPAGHEAL
WiAMDE GOUTEUSE ET FONDANTE, CUITE DAMS LIM UG ALK HERBES ET
AROMATES, ACCOMPAGMEE D'UM ECRASE DE POMMES DE TERRE

LA BLANGUETTE DE VEAU A LANCIENNE
SERVIE AYEC DU RIZ OU DES FRITES MAISOM

Les Poissons

GAMBAS FLAMBEES
HAMBAS FLAMBEES Al CALVADOS, ACCOSAPMGHEES DE RIZ BASMATI ET
SALADE VERTE

FILET DE SAINT-PIERRE
CREME DE CITROMMELLE ET ECRASE DE POMMES DE TERRE

STEAK DE THOM AUX AROMATES
STEAK DE THOM AVEC DES POIVROMS, DES TOMATES, DU CITROM, DE LHUILE
DOLIVE, DE LAIL, CIBOULETTE, ACCOMPAGHE DE RIZ SAFRAME

PAVE DE SAUMOMN SUR LIT DE FONDUE DE POIREAUX
EaVE DE SALMOHN, ACCOMPASHE DE POMIMES DE TERRE RISSOLEES ET FONDUE
DE POIREALIY

Grandes Salades Repas

LA SAINT-JACGUES DU GRIFFON
SAINT-JMCEIUES POELEES, SALIMON FUME, FEUILLETE ET TARTARE DE TOMATES,
SALADE DE MACHE ET VIMAIGRETTE & LHUILE DE NOIX

LA SILZIG
SAUCISSE BRETOMME CHALUDE, POMMES DE TERRE, NOIX, NOISETTES, CREME
FRAICHE ET 54l ADE VERTE

12.5

265

210

220

23.0

23.0

205

210

18.0



La Creperie

RETROUVEZ MOS GALETTES AINSI QUE MOS CREPES TRADITIOMMELLES

Les Galeties

LA GALETTE COMPLETE 7.6

JabABOH, EMIMEMNTAL, OEUF ET SALADE VERTE

L& GALETTE SUPER COMPLETE 12.8
JAMABON, EMMENTAL, QEUF CHAMPIGHOM ET SALADE VERTE

La GALETTE SALUCISSE : F.0

SAUCISSE BRETOMME AVEC SALICE MOLTARDE & LAMCIERNME, SALADE VERTE

L& GALETTE PAYSAMME ns

BOATEINE FUMEE, CIGHONS CREMES, EMMEMTAL, OEUF AlJ PLAT, SALADE VERTE

LA KEUZ GAVR no

FROMAGE DE CHEVRE, EMMEMTAL, MIEL ET MOHIX, SALADE VERTE

LA GALETTE A LAMNDOUILLE ERETOMME 13.5
TRAMCHES ANDOLUILLE BRETOMME, CREME FRAICHE, EMIMEMTAL,

541 &DE VERTE

LA GALETTE NORVEGIEMME 13.0
SAUMOM FUNE, FONDUE DE POIREALX, CREME FRAICHE, SALADE VERTE

LA GALETTE FORESTIERE ns

EMMMEMTAL, CHAMPIGHOMN, CREME, POITRIME FUMEE

LA GALETTE SPECIALE «KOADEMM= 4.5
STEAK HACHE, QIGMONS CREMES, EMMENTAL, OEUF ALl PLAT, SALADE WERTE

LA GALETTE AUX MNOIX DE SAINT-JACGQUES 55

MO DE SAMNT-ACCUES, FOMDUE DE POIREALY, ASPERGES, CREVETTES, SAUCE
BEURRE BLANC, SalaDE VERTE

LA FRAMC-COMTOISE 14.5
POMMES DE TERRE, LARDCONS, POITRINE FUBMEE, RACLETTE ET CREME FRAICHE,
SALADE VERTE

LA GALETTE AUX DEUX SAVEURS .4
CHOISISSEZ 2 PRODUITS A METTRE DANS VOTRE GALETTE: [JAMBON, EMMENTAL,
OEUF, CHAMPIGNONS, TOMATES, CIGHNON) SERVIS AVEC SALADE VERTE

LA GALETTE BURGER 14.9
CHEDDAR, CHGHNOMS CREMES, STEAK HACHE, POITRIMNE FUMEE, SAUCE BURGER

SUPPLEMENT DE GARMITURE: 320
(HORS SAINT JACGIUES, STEAK HACHE. ANDOULLE ET SAUCISSE]

Les Crépes

LA BEURRE SUCRE

AU CHOCOLAT CHAUD
AU MUTELLA

A LA BANANE CHOCOLAT
A LA BANANE NUTELLA

A LA POIRE CHOCOLAT

A LA GLACE CARAMEL SALE
GLACE CARAMEL SALE, CARAMEL AL BEURRE SALE MAISON

CITROM
CITROM MIEL

COMFITURE
COMFITURE DE LAIT AU CARAMEL ALl BELURRE SALE, FRAISE DE
PLOUGASTEL, ABRICOT Al RHUBARBE ROUGE

CREPE AUX POMMES ET BEURRE

CREPE DES ILES
ANANAS, GLACE RHUM RAISIN, CHANTILLY

A LA NORMANDE FLAMBEE )
POMMES CUITES, CARAMEL, FLAMBEE CALVADOS, CREME FRAIKCHE

LE SUPPLEMENT: 2.5
(CHANTILLY, CHOCOLAT CHALD, CARAMEL, GLACE UNE BOULE]

4.0
&0
&0
6.8
6.8
6.8
6.5

5.0
&0
&0

&0
75

2.0



LASSIETTE DE FROMAGES

PROVEMANT D€ =LA FROMAGERIE BRIOCHIME®

FAR BRETON
FAR MAISON AUX PRUNEAUX LEGEREMENT AROMATISE AL RHUM

LA CREME BRULEE
CREME BRLILEE FAITE MAISON SVEC 54 CASSOMADE CARAMELISEE

BROWRNIE CREME AMGLAISE
Lind CELICIELR BROWHIE PAISOM, CREME AMNGLAISE

COEUR FOMDAMT CHOCOLAT
UK FETIT GATEAL BMOELLEL AL CHOCOLAT FOMDANT & LMTERIEUR AVEC
S CREME AMNGLAISE

8.5

70

.5

70

[A)

Les Desserts

PARCE QU'IL RESTE TOWHOURS UWE'PLACE POUR LE SESSERE ILE FLOTTAMTE EN BOCAL
il - it R : DES BLANCS DIOEUFS, AMANDES GRILLEES, CREME ANGLAISE ET CARAMEL

TIRAMISU AUX FRUITS ROUGES
U TIRAMISU AUX FRUITS ROUGES (MURES FRAMBOISES, CASSIS) SPECULOS ET
CHANTILLY

TIRAMISU MUTELLA
UM TIRAMISL A LA CREME DE MUTELLA, SPECLULOSG, CHAMTILLY

LE CAFE OU THE GOURMAND
LN CAFE Ol U THE &VEC U ASSORTIMEMT DE PETITS BESSERTS

MOUSSE AL CHOCOLAT
OMCTUEUSE MOUSSE AL CHOCOLAT FAITE MAISOM, CHAMTILLY

[A=)

15

2.2

.0



Les Glaces

LAMAREMA
GLACE MAMILLE, GLACE CERISE, CERISES aMAREMA, CHAMTILLY

LA POIRE BELLE HELENE
GLACE VANILLE, PCIRE FRUIT, CHOOQOLAT CHALID, CHANTILLY

BAMAMA SPLIT
BAMAME FRUAT, GLACE FRAISE, GLACE VANILLE, GLACE CHOCOLAT, CHANTILLY

DAME BLAMCHE
GLACE MAMILLE, CHOOOLAT CHALID, CHAMTILLY

CAFE OU CHOCOLAT LIEGEOIS
GLACE CAFE ET COULIS DE CAFE OU GLACE CHOCOLAT
CHAMTILLY ET AMAMDES

T CHALID,

LA "KOADEMMN®
GLACE CARAMEL SALE, SALIDOU, MORCEAUX DE PALETS BRETOR, "“”"f‘

LA CHOCOBAMNANA
GLACE BAMANE, GLACE CHOCOLAT, BANAME #RRGGEH cmmur ﬂ-l-lﬂﬂ.
CHANTILLY

LA RED FRUIT s;
GLACE FRAISE, GLACE CERISE, SORBET CASSIS, CREME DE m.uimm
{ALCOOL), CHANTILLY

LE COLOMEL
SORBET CITROMN VERT AVEC DE La VODKA

LA WILLIAMINE

SORBET PCHRE AVEC ALCOOL DE POIRE 1\

LA AFTER-EIGHT
GLACE MEMTHE CHOODLAT AVEC GET 27

LA COUPE DEUX BOULES
PARFLBAS ALIX CHOIX

LA COUPE TROIS BOULES
PARFURAS ALl CHOHX

PARFLIME POIRE, CERLEE, CITRON VERT, CHOCOLAT, CAFE, VAMILLE, FRAISE, PISTACHE,
NOIX DE CO00, MENTHE CHOCOLAT, CARAMEL SALE, BRHLW RAISON, CASSIS, BANANE

8.5

8.5

8.5

8.0

8.0

-85

8.5

9.0

.0

55

10

PROFITEROLES
GLACE VAMILLE, CHOUX CROUSTILLANTS COUVERTS DE CHOCOLAT CHAUD ET
AMAMDES GRILLEES

PROFI-BREIZH
PROFITEROLES A LA GLACE CARAMEL AU BEURRE SALE AVEC CHOOOLAT
CHALUD ET AMANDES GRILLEES

PROFI-YETI
memenmEs A LA GLACE NOIX DE COCO AVEC CHOCOLAT CHALID ET COCO
RAPEE

PROFI-CHE

PROFITEROLES A LA GLACE BAMANE AVEC CHOCOLAT CHALID, ET AMANDES

K3

PROFI-5TACHE
PHGFIEEHQI.EE A LA GLACE PISTACHE AVEC CHOCOLAT CHAUD ET AMAMDES
GRILLEES

PROFI-PIRATE
FROFITEROLES A LA GLACE RHUKM RAISIMG SVEC CHOCOLAT CHALD ET
AMANDES GRILEES

PROFITTALECHOIX
PROFITEROLES A LA GLACE QUE TU VEUX AVEC CHOCOLAT CHAUD ET
AMAMDES GRILEES

8.9

8.9

8.9

8.9

8.9

8.9

B9
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