MENU AFFAIRE

50€

Duo de Saint Jacques Bretonne snacké
Belle tomate de pays, algues wakamé
Condiments et ciboulette

Qu

Ravioles aux foie gras, shimeji et shiitakés
Ecume de lard Italien légérement crémé

Filet de dorade royale a la vapeur
Risotto gourmand, petits pois
Beurre blanc aux algues

Qu

Coeur d’entrecdte “Black Angus”
Jeunes pousses d’épinards, pleurotes de Saint Valentis
Jus réduit de pinot noir, échalotes

Sablé fruit de saison
créme glacée vanille



