IWILL

CUISINE

STAND UP WEDDING

Buffets chic de mariage

BELLE CAMPAGNE 80 €/per
SUNSET GARDEN 110 €/per
NACRE & STARS 160 €/per

Les menus sont modifiables selon vos gouts, allergies, religions
Tarifs hors matériel / personnel /boissons



BELLE CAMPAGNE

Accueil, 8 pieces /per

Les Petites meringues, guacamole-crevette/ feta olive-radis rose
Les Minis Clubs, chevre-chorizo-basilic /poulet fumé-mayo menthe
Les Brochettes, pasteque-mozza-melon / abricot-foie gras-noisettes

Les Cuilleres, mais frais roti-merguez / céleri-pomme verte-truite fumee

Atelier Salades, 3 bodegas / per
Houmous sésarne—poulet fumé—courgettes
Boulgour aux agrumes-patate douce rotie

Riz basmati tﬂda—gambas grillées a 1’espelette
Animation Philosophies, 3 pieces / per
Saumon au curry-créme de coco-coriandre

Poulet arrabiata—poivrons caramélisés-burrata
Morteau d’artisan—pommes purée—parmesan

Les Grillades au Barbecue, 4 varietees / per

Basse cote de boeuf & filets de poulet marines
Saucisses & Merguez du boucher
Pommes grenailles—aﬂ & thym

Plateaux de nos fromages de France

Piece Montée / Wedding Cake

Selon vos gouts & fruits frais coupés



SUNSET GARDEN

Accueil, 8 pieces /per

Les Petites Meringues, mozzarelle-parmesan / saumon-camomille
Les Minis Clubs, poulet-paprika-avocat / mortadelle-pesto-pistaches
Les Brochettes, magret-shitakée flambe / saucisson-foie gras-framboise

Les Cuilleres, thon sésame-concombre / mousse choux fleur-ceufs fumés

Atelier Salades, 3 bodegas / per
Quinoa-grenade-amande-émulsion miel-olive
Salades vertes-mousse petits pois-bar de ligne nacré
Fish’n chives ( cabillaud frit minute-créeme & herbes)
Animation Philosophies, 3 pieces / per
Dorade royale-roquette-pesto-gel citron vert

Raviolis crevettes—bacon—carotte-gel piment gogi
Cheese burger de Galice—comté—mayo bbq fumé

Les Grillades au Barbecue, 5 varietees / per

Entrecote persillée—SauCisses & Merguez du boucher
Gambas flambées au Pastis-Magrets flambeés au Jack
Brochettes de légumes & pommes grenailles

Dégustation de fromages affines de pleine saison

Piece Montée / Wedding Cake

A vos préférences & mignardises choisies 4p.



NACRE & STARS

Accueil, 8 pieces /per
Les Petites Meringues, mozzarelle-parmesan / saumon-camomille
Les Minis Clubs, poulet-paprika-avocat / filet de boeuf-pesto-pistaches

Les Brochettes, homard bleu-kumkat / cecina-foie gras-griottine
Les Cuilleres, thon sésame-concombre / mousse choux fleur-caviar rio frio

Atelier Salades, 3 bodegas / per
Quinoa-grenade-amande-émulsion miel-olive

Salades vertes-mousse petits pois—bar de ligne nacreé
Fish’n chives ( cabillaud frit minute-creme & herbes)

Animation Philosophies, 3 pieces / per
Dorade royale—roquette—pesto—gel citron vert

Grosses gambas sauvages-lime-litchi—gel piment gogi
Confit de canard-échalottes cassis-foie gras—miel truffe

Les Grillades au Barbecue, 5 varietees / per

Idem au menu SUNSET GARDEN + 1 plat mijote Sur Meure
Proposé en mode de bain marie « Shiffen Dish »

Dégustation de fromages affines de pleine saison

Piece Montée / Wedding Cake

A vos préférences & mignardises choisies 5p.






