
 

 

 

 

 

ZUPY 
 

 

 

 

 

 

Zupa rybna…………………… …9,50  
[zupa z ryb białych mieszanych: dorsz, miruna, morszczuk; 400 ml] 

 

Flaczki z kalmarów……………. 14,50 
[tuby kalmarów pokrojone w formie flaków; 400 ml] 

 

  

  

 

 

  

 

 

 

 

 



 

 

 

BUŁKI 
BURGERY 

 

 

 

 

Bułka z matjasem holenderskim… 8,90  
[bułka pszenna z sosem kanapkowym i czosnkowym, sałatą, piklami 

i cebulą, prawdziwy matjas holenderski] 

 

Bułka ze śledziem firmowym…... 8,20  

[bułka pszenna z sosem kanapkowym i czosnkowym, sałatą, piklami 

i cebulą, śledź firmowy w posypce pomidorowo-czosnkowej]   

 

Bułka z filetem z makreli w 

przyprawach…………………….14,20  
[bułka wieloziarnista z sosem kanapkowym i czosnkowym, sałatą, 

piklami i cebulą, filet z wędzonej makreli]  

 

 Fishburger z pieczonym łososiem 

norweskim……………………... 19,50 

 [bułka typu hamburger z sosem kanapkowym i czosnkowym, 

warzywami, konfiturą z czerwonej cebuli; podawany z krążkami 

cebulowymi] 

 

 Fishburger z białą rybą…………15,50 
[bułka typu hamburger z sosem kanapkowym i czosnkowym, 

warzywami, z błękitkiem; podawany z krążkami cebulowymi] 
  

 



 

 

 

 

 

PRZYSTAWKI 
ZIMNE 

 

 

 

 

 

Matjas holenderski z pieczonym 

ziemniakiem i cebulką………. ….12,90 
[prawdziwy matjas holenderski z ziemniakiem pieczonym, masłem i 

marynowaną cebulą] 

 

Śledź z kurkami…………….......... 9,90 
[śledź solony z marynowanymi kurkami i cebulą; podawany z 

pieczywem ] 

 

 Carpaccio z łososia wędzonego… 29,50 
[polędwica  łososia norweskiego wędzona na zimno z cebulą czerwoną, 

kaparami i oliwą; podawana z pieczywem] 

 

  

  

 

 

 



 

 

 

 

 

 

PRZYSTAWKI 
CIEPŁE 

 

 

 

 

 

Krewetki w chrupiącej panierce z sosem 

włoskim……………………….. … 15,80 
[krewetki tygrysie w lekkiej panierce panko  - japoński odpowiednik bułki 

tartej, z sosem włoskim na bazie pomidorów z włoskimi ziołami typu: 

bazylia, oregano; podawane z pieczywem] 

 

Krążki z kalmarów……………........ 9,90      
[tuby kalmarów pokrojone w formie krążków i opanierowane; podawane z 

sosem słodko-pikantnym] 

 

  

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

SAŁATKI  

 

 

 

 

Bałagan butterfly………………. .18,90 
[krewetki butterfly na mixie sałat z ogórkiem, pomidorem i cebulą; 

podawane z sosem winegret i pieczywem] 

 

Krewetki argentyńskie na maśle 

czosnkowym i sałatce…………… 24,50      
[dzikie krewety smażone na maśle klarowanym ze świeżym czosnkiem; 

podawane na mixie sałat z sosem winegret i pieczywem] 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

DANIA 
GŁÓWNE 

 

 

 

 

Śledź w śmietanie z ziemniakiem 

pieczonym………………….......…..15,90 
[śledź solony z sosem na bazie  kwaśnej śmietany, jabłka, marynowanej 

cebuli; podawany w gorącym, pieczonym ziemniaku w mundurku] 

 

Fish & Chips z sosem tatarskim……16,50 
[błękitek w cieście typu naleśnikowe z sosem tatarskim na bazie 

marynowanych pieczarek i ogórka ; podawany z frytkami]  

 

Filet z dorsza ze szpinakiem…….....24,50 
[pieczony filet z dorsza atlantyckiego z sosem  szpinakowo-śmietanowym; 

dodatek do wyboru] 

 

Dorsz z masłem czosnkowym……..25,90 

[smażony filet z dorsza atlantyckiego z masełkiem czosnkowym; 

podawany z surówką z kapusty i frytkami] 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

DANIA 
GŁÓWNE 

 

 

 

Łosoś z sosem jogurtowym z kiszonym 

ogórkiem………………………...... 32,00 

[pieczony łosoś norweski z sosem na bazie jogurtu naturalnego z ogórkiem 

kiszonym i koprem; podawany z ćwiartkami ziemniaka] 

 

Pstrąg z purée i sosem z leśnych grzybów 

(danie dla dwóch osób)…………… 43,00 
[pstrąg tusza pieczony, z purée ziemniaczanym, z sosem z leśnych 

grzybów i ganaszem z orzechów laskowych oraz skórki cytrynowej; 

gramatura ryby 350 - 400g ] 

 

Krewetki argentyńskie po tajsku….. 27,00 
[dzikie krewetki zatopione w sosie tajskim na bazie mleczka kokosowego 

z imbirem i chili; podawane z ryżem]  

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

SKOMPONUJ 
WŁASNE 
DANIE 

 

 

 

Dorsz atlantycki………………..19,00 

[filet z dorsza atlantyckiego pieczony – bez dodatku tłuszczu  lub smażony 

– oprószony mąką; gramatura 200g] 

 

Sandacz…………………………22,00 
[filet z sandacza pieczony – bez dodatku tłuszczu  lub smażony – 

oprószony mąką; gramatura 200g] 

 

Halibut…………………….…… 26,50 
[filet z halibuta ze skórą pieczony – bez dodatku tłuszczu  lub smażony – 

oprószony mąką; gramatura 200g]  

 

Miruna………………………. …13,80  
[filet z miruny pieczony– bez dodatku tłuszczu  lub smażony – oprószony 

mąką; gramatura 200g] 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

DODATKI  

 

 

Frytki [120 g] …………………….. ........5,00 

Łódeczki ziemniaczane [120 g]…………6,00 

Ziemniaki z wody/opiekane [120 g]….....5,00 

Ryż [150 g] ………………………… .....5,00 

Krążki cebulowe z sosem [do wyboru]……7,00 

Surówka z białej kapusty [150 g] ………5,00 

Kapusta kiszona [150 g] …………… ….5,00 

Mix warzyw i sałat [150 g] ………… ….6,00 

Bukiet warzyw na parze [150 g]………...5,00 

Sosy [ 50ml] ………………………........1,00 

[do wyboru: czosnkowy; słodko-pikantny; winegret; ketchup; włosk] 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

NAPOJE 
ZIMNE 

 

 

 

Kompot domowy [0,25 ml]……. ……….4,00 

Pepsi puszka [0,33 ml]………… ……….3,00  

Pepsi [0,5 ml]………………….. ……....5,00  

Sok Cappy [0,25 ml]…………… ……....3,00  

[pomarańczowy; czarna porzeczka; jabłkowy]            

Coca cola [0,25 ml]…………….. ………3,50  

Coca cola zero [0,25 ml]………… ……..3,50 

Soki Tarczyn [0,3 ml]………………….. 4,00  

[pomarańczowy; czerwony grejpfrut; wiśnia; pomidorowy] 

Woda gazowana/niegazowana [0,5 ml]…. .3,00 

Wino bezalkoholowe [lampka]…..………8,00 

[do wyboru: białe, różowe; czerwone] 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

NAPOJE 
CIEPŁE 

 

 

 

 

Herbata Dilmah…………………….4,50 

[samki do wyboru] 

 

W okresie  jesienno-zimowym 

 dostępne:  

Grzaniec……………………………11,00 

[czerwone wino bezalkoholowe, pomarańcza, goździki, cynamon, miód] 

 

Herbata jesienno-zimowa [dzbanek]…..10,00 

[herbata czarna, konfitura z malin, imbir]  

 

 

 

 

 



 

 

 


